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PRESENTACION

El presente documento esta orientado a los productores acuicolas organizados
alrededor de APEMAC, que a la vez reciben habilitacion y servicios de la
empresa SERVICONSA y tiene como objetivo facilitar una Guia Inductiva sobre
Buenas Prdcticas de Produccion Acuicola de Camarén para la Inocuidad
Alimentaria, a fin de que los productores de esta especie hagan conciencia de la
importancia del tema e inicien acciones para el establecimiento de un sistema
de reduccién de riesgos en sus granjas acuicolas.

Esta iniciativa de SERVICONSA desarrollado con el auspicio del Programa
empresas y empleo de USAID y del Programa Cuenta Reto del Milenio, cuenta
ademds con la cooperacién del Centro de Investigacion de Ecosistemas
Acuaticos (CIDEA) y con el esfuerzo de todas las granjas cooperativas e
individuales que conforman la Asociacién de Pequefios y Medianos Acuicultores
de Nicaragua (APEMAC).

Dentro de las iniciativas y prioridades de SERVICONSA, se ubica la labor de
promover e impulsar el establecimiento de procedimientos y acciones que
coadyuven a mejorar la inocuidad de los alimentos de origen acuicola.

En este sentido, los acuicultores deben conocer las exigencias que imperan por
la globalizacion de los mercados y demandan seguridad en la exportacion de
alimento en cuanto a inocuidad, homologacién, armonizacién de normas vy
procedimientos sanitarios, para facilitar el libre intercambio comercial.

Este documento introduce las pautas importantes para la elaboracién de un
Manual sobre las Buenas Prdcticas de Produccion Acuicola del Camaroén, que
debe ser elaborado por cada Granja.
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1. INTRODUCCION

La acuicultura es el conjunto de actividades, técnicas y conocimientos de cultivo de especies
acuaticas vegetales y animales. Es una importante actividad econdmica de produccién de
alimentos, materias primas de uso industrial y farmacéutico y organismos vivos para
repoblacién u ornamentacion.

La acuicultura ha sido uno de los sistemas de produccién de alimento de mdas rapido
crecimiento en las Ultimas tres décadas. Esta actividad no solamente se ha expandido sino que
también se ha diversificado, intensificado y avanzado tecnoldgicamente a pasos agigantados, de
tal forma que su contribucién a la produccién de alimentos, generaciéon de divisas, seguridad
alimentaria y con ello la inocuidad alimentaria, se ha incrementado de manera altamente
significativa. Este hecho esta cambiando la forma de cémo se percibe el abastecimiento de
organismos acuaticos como alimento, es decir, el cambio de alimentos provenientes del medio
ambiente natural a productos obtenidos mediante el cultivo.

En el caso del camardn, el cultivo a escala mundial se ha incrementado considerablemente, por
lo cual, la economia de muchos paises se ha visto favorecida por la entrada de divisas. Por esta
razon, es importante aplicar las medidas necesarias para mantener un comercio nacional e
internacional sano.

Nicaragua posee un gran potencial para desarrollar la actividad acuicola, ya que cuenta con mas
de 18,000 hectdreas en ecosistemas aptos para el cultivo de camardn. La camaronicultura
genera mas de 15 mil empleos directos e indirectos y aporta un poco mas de 80 millones de
ddlares en exportaciones al mercado europeo, estadounidense y centroamericano.

Es una prioridad del Gobierno de Nicaragua establecer politicas que promuevan la inocuidad de
los alimentos, mediante la implementacion de sistemas de reduccién de riesgos en granjas de
produccién y en plantas, tanto para disminuir la incidencia de enfermedades ocasionadas a la
poblaciéon por la contaminacion de los mismos, como para asegurar e incrementar su
comercializacion.

Bajo este marco y con el objetivo de cumplir efectivamente con las atribuciones en materia de
inocuidad de alimentos derivados de la Acuicultura, se presenta en esta Guia Inductiva los
elementales fundamentales para la implementacién de las Buenas Practicas de Produccién
Acuicola que deben impulsar los productores para garantizar un sistema de reduccion de riesgos
en cada una de sus granjas.

Pagina 1



Buenas Practicas de Produccion Acuicola del Camardn
Guia Inductiva

2. OBIJETIVO

El presente folleto es una guia inductiva para los productores de APEMAC, con el objetivo de
hacer conciencia sobre la importancia de aplicar buenas practicas acuicolas para la proteccion
del medio ambiente, con el fin de asegurar un cultivo sostenible, respetar el bienestar de las
especies animales, obtener mayor produccién de los estanques y detener toda contaminacion
de los productos durante su procesamiento, para garantizar la inocuidad y seguridad
alimentaria en todo momento hasta el consumo final, con miras de fomentar e impulsar la

produccién de camarones en el marco de las normativas y exigencias del comercio.

3. BUENAS PRACTICAS ACUICOLAS (BPAc)

Las BPAc de produccion acuicola  son

procedimientos rutinarios que tienen como

BUENAS objetivo, el alcanzar una acuicultura sostenible, es
PRACT'CAS decir, una acuicultura que garantice un producto
aceptable al publico y los consumidores en término
de precio, calidad, inocuidad y bajos costos

medioambientales.

Las BPAc, permite establecer medidas preventivas con el fin de evitar el ingreso, desarrollo y
propagacion de enfermedades virales que pueden provocar problemas a nuestro productoy a la

salud del consumidor.

El concepto estd asociado a la responsabilidad de
garantizar inocuidad alimentaria de forma GARANTIZAR

sostenible, 'y  considera procedimientos I N () C LJ I D A D
necesarios para este fin durante cada una de las
ALIMENTARIA

etapas del proceso de desarrollo del camardn:
Preparacion de Estanque, Aclimatacion, Siembra, Crecimiento-Engorde, Cosecha, Transporte a

Planta y Comercializacion.
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El concepto de BPAc contempla acciones en las siguientes areas:

AGUAY SUELOS

HIGIENE Y SEGURIDAD PERSONAL

INSTALACIONES FiSICAS Y
EQUIPOS

DESECHOS SOLIDOS

PLAGAS

MANEJO DE ALIMENTOS

MANEJO DE SUSTANCIAS
QUIMICAS Y FARMACOS

INOCUIDAD EN COSECHA

INOCUIDAD
Acuicoun

W

BIOSEGURIDAD
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3.1) Aguay Suelos

Objetivo: Disminuir riesgos en granjas ya establecidas en
los recursos de Agua y Suelo y mantenerlos libres de

contaminantes.

Las granjas que ya se encuentran en operacion, estan

sujetas a una variedad de contaminantes derivados de

drenes agricolas, efluentes domésticos, etc. Generalmente
en las granjas artesanales al momento de la seleccién del

sitio se omite el analisis de sedimentos y del agua.

Los riesgos se pueden minimizar si se llevan a cabo las siguientes acciones:

a) Se debe identificar cuales son los agentes peligrosos que pueden provocar la
contaminacién quimica o biolégica del agua, como:
v" Fuentes de contaminacion por plaguicidas provenientes de zonas agricolas.
Fuentes de contaminacidn industrial.
Fuentes de contaminacién urbana.

Fuentes de contaminacioén de otras granjas.

AR NEANERAN

Fuentes de contaminacidn provenientes del suelo de los estanques.

b) Debera conocer también la frecuencia de esa contaminacién: Constante, intermitente y

hora de maxima contaminacion.

c) Posterior hay que determinar los limites mdximos permitidos en cada uno de ellos y

determinar si estos pueden ser un problema para la salud del hombre.

d) Seguidamente debera enviarse muestras para analizar los posibles peligros identificados
en el agua. Los cuales los puntos de muestreo podrian ser:
v Cerca de la fuente de contaminacién
v En el reservorio

v" En el canal de llamada
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v’ En el primer estanque
v" En el dltimo estanque
v En el sedimento de algunos estanques

v" En el canal de desagiie de la granja.

e) Si los resultados son negativos o contienen niveles aceptables se puede seguir con el

cultivo.

f) Silos niveles de contaminacidn son inaceptables, se procedera a determinar si es posible
eliminar o disminuir el riesgo, ejemplo: cambiando la toma de agua, dependiendo del
tipo de contaminacién es posible reducir o eliminar los recambios de agua durante el

tiempo de contaminacién grave.

g) Si no hay peligros o si se logran eliminar o disminuir considerablemente, entonces se
procede a llevar a cabo monitoreo de la calidad del agua solamente para garantizar que
no se presenten y que no vallan en algin momento a exceder los limites.

h) El programa de muestreo se adapta a las caracteristicas de cada granja.

En el siguiente cuadro se indican las caracteristicas de la calidad de agua en los intervalos en los

que se puede cultivar: L.vannamei y L.stylirostris.

Parametros Intervalos Establecidos
Oxigeno disuelto 4 ppm-saturacion
Salinidad 20-35 ppm
PH 7.8-8.3
Alcalinidad 1.82 meq/l: 90-120 mg CaCO3/I
Amoniaco < 0.12 mg NH3 (unionizado)/I
Nitritos < 0.1 mg/
Temperatura 20-30°C/varia con la especie y el estado de vida
Acido sulfhidrico < 0.001 mg/I
Turbidez 25.50 cm.
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3.2) Higiene y Seguridad Personal

La higiene y salud del personal son esenciales para prevenir la
contaminacién microbiana de los camarones en desarrollo a lo
largo de un ciclo productivo. Por tanto, se deben considerar los

siguientes lineamientos:

a)

b)

f)

g)

h)

Contar cada granja con una persona entrenada y designada

a dar seguimiento al cumplimiento de las normas de
higiene personal.

Por Regla general si un trabajador presenta una enfermedad infecto contagiosa del
aparato digestivo (diarrea, vomitos, hepatitis, etc.) no debe asistir al trabajo hasta
encontrarse sano.

El personal deberd estar capacitado de acuerdo a su actividad y debe cumplir con las
buenas prdcticas de higiene y salud, consciente de las repercusiones por su falta de
cumplimiento.

Evitar acciones que puedan contaminar el producto como: fumar, toser o estornudar sin
la debida proteccién.

Se debe prohibir escupir y orinar en todas las dreas del estanque, a excepcién de las
letrinas.

Se debe contar con agua potable para consumo del personal. Los recipientes deben estar

colocados en lugares estratégicos, protegidos del sol y mantenerse limpios.

= Control médico

* Limpieza
* Desinfeccion

El personal debe estar protegido en contra de posibles accidentes. Para ello contar con

un botiquin provisto de medicamentos esenciales para el campo.

El personal debe contar con equipo de proteccién necesario como botas, guantes y

mascarilla cuando se apliquen desinfectantes o otros agentes quimicos peligrosos.
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3.3) Instalaciones Fisicas y Equipos

a) La granja debe contar con instalaciones y equipos adecuados
para la correcta ejecucién de las actividades, tanto en nimero
como en condiciones, disponer de areas adecuadas para los
procesos de produccién y contar con los servicios de apoyo,

mantenimiento y reparacion necesarios.

b) Deben existir areas fisicamente separadas y ubicadas para evitar contaminacién quimica
o biolégica que puedan afectar adversamente la inocuidad del producto (Ejemplo.

Almacén de alimentos separado del de Combustibles).

c) Debe existir espacio suficiente en cada area para permitir la instalacion de equipos e
instrumentos de medicién, a fin que el personal efectué labores correctamente.

d) Se deberd contar con instalaciones sanitarias como letrinas, lavaderos, area de limpieza,
provistos de agua corriente, papel higiénico, jabén desinfectante y separado del area
donde se efectua el cultivo.

e) El numero de letrinas dependera del nimero de trabajadores y del tamafio de la granja,
se debera contar con letrinas separadas por sexo, mismas que deben estar alejadas de
los estanques y de la fuente de abastecimiento de agua, garantizando que no haya

filtraciones.
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En acuicultura es necesario prevenir la transmision de enfermedades a través de todos los
medios posibles. La desinfeccion constante de instalaciones, equipos y utensilios es una medida
higiénica que se deberia aplicar en todas las granjas, ya que las enfermedades por
microorganismos se pueden trasmitir muy facilmente a través de los utensilios comunes como

atarrayas, cubetas, mangueras, cayucos y/o charolas de alimentacion.

Los procedimientos de limpieza son un medio de asegurar que las
enfermedades infecciosas no se trasmitan al camardn y al ser humano.

Por eso, desinfectar todas las instalaciones de una granja en produccién

lleva mucho tiempo, sin embargo es uno de los medios mas efectivos
para eliminar patégenos. Por tal razén se recomiendan seguir las

d"\}

siguientes acciones especificas en un Plan Permanente:

—

&~ Efectuar un pre-limpieza: donde se remueva la materia organica e inorgdnica.
&~ Remover sedimentos y exceso de lodos, como cualquier otro desecho.
&~ Aplicar desinfectantes aprobados y autorizados.

¥~ Almacenamiento adecuado de todos los equipos previamente lavados y desinfectados
después de su uso.

“¥” El personal debe ser entrenado en temas de higiene y en el uso de herramientas y
guimicos especiales de limpieza, importancia de la contaminacién y de los peligros
involucrados.

~ Contar con equipos y utensilios marcados para cada estanque, de tal manera que se
asegure que nunca habrd contaminacion cruzada.

¥~ Alinicio y final de la jornada limpiar los materiales.

%~ Importante definir un control de ingreso de vehiculos. Haber en la entrada una zona de

desinfeccion.

¥~ Se deben establecer procedimientos para el mantenimiento, reparacion, y calibracién de

aparatos. (método, persona responsable del mantenimiento y frecuencia.).
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3.4) Manejo de Desechos

f)

a) Establecer programas y brigadas de limpieza para mantener
libres de basura las instalaciones de la granja, tanto las areas
de las estanquerias, como campamentos, bodegas de
alimentos, materiales, drea de bombas, sanitarios y areas en

general.

Los desechos orgdnicos generados en las letrinas deberdn eliminarse, lejos de la granja
para evitar fugas o filtraciones que contaminen las aguas superficiales o subterraneas.
Los desechos orgdnicos deben enterrarse con cal o quemarse.

Se debe contar con botes de basura en partes estratégicas y las brigadas de limpieza
deben colectarla y disponerla en forma apropiada.

Las brigadas deben recorrer las instalaciones diariamente para mantener las zonas en un
buen estado de higiene general.

Los animales muertos deben depositarse en pozas de entierro especial, cubrirse con cal y

mantenerse alejados del agua.
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3.5) Control de Plagas

a) Se debe emplear buenas practicas de higiene para evitar la
creacion de un ambiente que atraiga plagas, roedores u otros
organismos.

b) Se debe instalar un programa de control de plagas que

incluya la prevencién, eliminacién y un sistema de deteccidn

y erradicacion.

c) Es importante tener las instalaciones de la granja libre de malezas y hierbas ya que en
ellas se acumula basura, se refugian roedores y otras plagas.
d) La materia organica vegetal se puede enterrar o acumular en lugares especificos hasta su

desintegracion para usarla como abono.

e) Los roedores son fuente de muchas infecciones para el hombre ya que acostumbrar
habitar en desechos, aguas contaminadas, etc., es necesario mantener un programa de
control de roedores mediante la limpieza y la colocacidon de trampas con cebos para

evitar al maximo el uso de rodenticidas que puedan contaminar el agua y los camarones.
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3.6) Manejo de Alimentos

c)

d)

e)

f)

Para efectos de inocuidad los alimentos deben cumplir con
lineamientos establecidos de tal manera que no constituyan un
peligro para la salud humana, los camarones y el medio

ambiente. A continuacion lineamientos mas relevantes:

Investigar si la planta esta certificada.

Los pellets deben estar fabricados de tal manera que sean estables en el agua, es decir,
gue conserven su estructura durante un tiempo minimo para que el camardén pueda
consumirlos.

Los ingredientes no deben tener plaguicidas, contaminantes quimicos, toxinas
microbianas u otras sustancias adulterantes. En particular deben estar libres de
aflatoxinas, que son altamente toxicas para el camaron.

Deben estar perfectamente empacados y etiquetados indicando los ingredientes que
contiene y sus caracteristicas.

Se deben almacenar apropiadamente para evitar su deterioro y la contaminacion con
hongos productores de aflatoxinas y otros compuestos toxicos indeseables.
Caracteristicas del almacén:

v" Almacén independiente de tamafio adecuado para la demanda de la granja, con
suficiente aireacidn, proteccion de la luz y la humedad.

v" Personal pendiente de las entradas y salidas de los lotes, de manera que siempre
se sepa cudl es el alimento mds antiguo y evitar almacenar lotes demasiado
tiempo.

v" Limpiar diariamente la bodega para eliminar basura, acumulacién de alimento y
la entrada de plagas como roedores, cucarachas, palomillas, etc.

v' No almacenar en el mismo lugar plaguicidas, herbicidas, combustible, cal,
fertilizantes, etc.

v' Empolinar los alimentos de tal manera que permita la circulacion del aire.
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Correcto

1
——

r: 193 % {F"

Incorrecto

El mejor manejo es aquel que cubre con los requerimientos nutritivos de la especie, que los

ingredientes que lo componen estdan libres de contaminacion quimica y biolégica.

Uso de alimentos medicados

Se debe realizar como método metafilactico (cuando la enfermedad esta en sus inicios) y no
como profilactico (antes de que los animales se enfermen), tampoco cuando los animales ya no
se alimentan. Esta prdctica evitar la formacion de bacterias resistentes a los antibiéticos, asi

como la acumulacidn de residuos en los organismos y la contaminacién del medio ambiente.
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3.7) Manejo Sustancias Quimicas y Farmacos

Las sustancias quimicas son de gran utilidad pero muchas veces tienen
el potencial de causar dafio a la salud humana y del ambiente. Por
tanto se requiere de una cultura de seguridad y esto significa contar
con una metodologia para conocer de manera habitual los riesgos a los

qgue nos enfrentamos, poder controlarlos y manejarlos.

Pasos a seguir para almacenar adecuadamente esos materiales:

¥~ Diferenciar las sustancias y materiales quimicos que se van a manejar en la granja,
ejemplo: cal (tipo de cal), fertilizantes (tipo de fertilizantes), insecticidas, cloro, aceites y

gasolina para los motores.
&~ Determinar las cantidades que se van a requerir almacenar de cada material.

¥~ Conocer sus propiedades peligrosas (inflamable, toxicas, explosivas, etc.) con el objeto
de separar las sustancias incompatibles.

¥~ Todas las sustancias deben estar etiquetadas debidamente y almacenadas en recipientes
apropiados.

¥~ El almacén debe estar protegido del sol, de la humedad y debe estar bien ventilado y
sefializado.

¥~ No se debe permitir la entrada a personal no autorizado.

Pagina 13



Buenas Practicas de Produccion Acuicola del Camardn
Guia Inductiva

Correcto
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3.8) Inocuidad Durante la Cosecha

¥~ Se debe contar con buen abastecimiento de agua limpia,

agua del estanque.

" Hielo elaborado con agua dulce potable que siga

INOCUIDAD , .
AcUICOLA estandares de normas correspondientes.

Q - ¥~ Constar con suficientes materiales para llevar a cabo la

cosecha de manera adecuada (atarraya, cajillas, etc.)
¥~ Dicho material no ser toxico y con disefio facil de limpiar.
¥~ Todo el material debe ser desinfectado.

&~ Cerca del lugar de cosecha no deben haber residuos de dissel, aceites que puedan

contaminar, cal, basura, etc.

&~ La aplicacién de meta bisulfito de sodio debe ser acorde con las concentraciones

maximas permisibles. El nivel de uso recomendado es 60 ppm a 150 ppm.

&~ Se reitera que se debe evitar totalmente la presencia de animales domésticos en la

granja durante el cultivo y la cosecha.

&~ Es necesario que el personal se lave y desinfecte las manos para evitar contaminacion
bacteriana durante el manejo, y que los operarios porten indumentaria adecuada,
evitando portar ropa sucia e implementos que puedan ser vehiculos de contaminacion

cruzada.

" Se recomienda la mayor limpieza posible del camarén que salga para la planta para
evitar materia extrafia (fragmentos, piedras, roedores, madera, arena, pedazos de
pldstico, vidrios, etc.)

&~ E|l camardn cosechado se debe manejar rapidamente y eficientemente para congelarlo

cuando aun este vivo, con el fin de que su calidad no se deteriore.

&~ El camaron debe ser extraido de los estanques y vaciado en cajillas limpias para posterior
pasar a su enhielado, de manera que puedas mantenerse a una temperatura de 52 C

mientras se transporta a la planta.
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3.9) Bioseguridad

La bioseguridad es el conjunto de medidas y normas preventivas,
destinadas a mantener el control de factores de riesgo laborales
procedentes de agentes bioldgicos, fisicos o quimicos, logrando la
prevencion de impactos nocivos frente a riesgos propios de su
actividad diaria, asegurando que el desarrollo o producto final de
dichos procedimientos no atenten contra la seguridad de los
trabajadores y el medio ambiente, ya que es un conjunto de practicas de manejo que van
encaminadas a reducir la entrada y transmision de alguna enfermedad y su consecuente

diseminacion.

Medidas de Biosequridad

¥~ Mantener los lotes separados por edad y tamafio para evitar la competencia al consumir

alimento.

¥~ Mantener el minimo de camarones por metro cuadrado, segun calidad de agua, esto

disminuye el estrés, reduce el contagio de enfermedades.
&~ Realizar limpieza de mallas e instalaciones.

¥~ Diariamente retirar los camarones muertos, la eliminacién de estos debera realizarse por
medio de enterramiento con cal viva, quemarlos; no arrojarlos al agua, es una forma de

provocar enfermedades.

&~ peridédicamente muestrear camarones enfermos y/o aparentemente sanos para efectuar
andlisis de laboratorio, a fin de saber la salud de los peces. De igual forma realizar

analisis microbioldgicos y fisico-quimicos de los sedimentos y del agua.
¥~ Mantener redes e instalaciones en absoluta limpieza.
¥~ Contar con una adecuada circulacion del agua, causa buena oxigenacion.

~ Los utensilios y herramientas de trabajo serdn lavados y desinfectados después de su
uso.

~ Las personas que laboran en un drea de la granja, no pasen a otra, 6 a otras granjas, sin
antes haber desinfectado las ropas, botas, etc.

¥ Colocar pediluvios en entradas, contar con desinfectantes para lavado de manos, los

cuales deberan estar cubiertos para evitar su degradacion por la luz 6 lluvia.
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¥ Lavar los flotadores, eliminando residuos de alimentos que es un medio para el

crecimiento y aumento de bacterias y otros patdgenos.

¥~ Analizar y valorar los pardmetros fisico-quimicos (condiciones del agua), que afectan a

los camarones o al ambiente.
¥~ Realizar analisis del agua para conocer los valores fisicos-quimicos.

%~ Eliminar la basura generada por la propia actividad, ya que genera enfermedades, e

impiden la correcta circulacién del agua, (Baja la concentracion de oxigeno en el agua).

4. SITUACION ACTUAL DE LAS GRANJAS

En los cuadros a continuacidon se presentan los resultados del Diagndstico realizado sobre la
situacion actual de los aspectos de las BPAc de las Cooperativas Lucrecia Lindo, Pablo Blanco y
Herrera Membrefio, asi como de la Granja Vipalva.

La recopilacién de los datos de este diagndstico se realizd in situ, con visitas de campo a las
granjas, en el periodo 28 Febrero al 02 Marzo del presente aio.

Es muy importante tomar en cuenta, que las pautas a seguir deben ir dirigidas a los items de
mayor gravedad, con el objetivo de mejorar y superar deficiencias que afecta directamente a la
produccién del camarén.

18/11/2010
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DIAGNOSTICO DE LAS CONDICIONES BPAc DE APEMAC
COOPERATIVA LUCRECIA LINDO

Items

M

R

B

Observaciones

Sitio

Historial del uso del sitio

Autorizado por el Gobierno

Calidad del Sitio

Drenajes Cercas

Colindan con Zona rural

Analisis para determinar Contaminantes

pypY

Se basan en plan de accio

n de

Proteccion de Ecosistemas

SERVICONSA y CAMANICA

Altera o dafia humedales costeros

Afecta Negat Ecosistemas Circundantes

Programa de Reforrestacon

by

Regeneracion Propia de mangle

Met de Cont de Fauna Depredadora

Circulacion Natural de Agua

Priva algun flujo natural de agua

La const prov salinizacion de aguas subter

Usa Agua dulce para control de la Salinid

Mantenimiento de la Calidad del Agua

Realizan medic de afluentes y efluentes

Posee sedimentador (Entrada/Salida)

Solo de entrada

Bioseguridad

Origen de la Pls utilizada

Litopenaeus vannamei y Silvestre

Especie de Camaron

Sistema de Mallas en las Compuertas

Sistema de Sellado y filtrado en compuertas

w|m|m

Autocontaminantes

Campamentos sanitariamente adecuados

Manejo de desechos solidos

Limpieza del area circundante

PPy

Presencia de animales de corral en la granja

Eliminar

Manejo responsable de prod. Quimicos y combustibles

Almacenado separadamente y fuera de area inundable:

Almacenes de Quimicos Toxicos separados de insumos

PUPYPY

Tratamiento de aguas de limpieza antes de ser vertidas

H

Bienestar de los Animales en Cria

Control de Enfermedades

Pls utilizadas para el cultivo fueron analizadas

Excluyendo la Silvestre

Usa Antibioticos

Usa Anbioticos unicamente como método metafilactico

No. de dias antes de cosecha que se aplica antibioticos

30 Dias Antes

Almacén de medicado es separado del no medicado:

Desinfecta utensilios previo uso en estanque diferente

Posee pedilubios o bombas para desinfectar vehiculos:

Buen Manejo durante el Cultivo

Tratamiento de los Estanques

Se registran los movimientos de insumos

Alimentacion

Factor de Conversion Alimenticia (FCA)

1.2

Alimento usado cumple regulaciones nacionales p/granjas

Bodega de Alimento cumple requerimientos de almacenaje

Programa de control de plagas e insectos en la Granja

x|

Usa farmacos aprobados por entidfades reguladoras

Bitacora tecnica de uso y manejo del alimento y farmacos

Control de la Calidad del Agua

Monitoreo diarios de la calidad del Agua en cada pila

gl [ale] | [ola] [=

Calidad del Agua para consumo humano e industrial

Posee agua potable para consumo humano

R

Establecer metd de contro

Cosecha y Transporte

El Camaron es lavado y enfriado inmediatamente

Limpian y Lavan los utensilios de cosecha

R

Separan fisicamente camarones cosechados entre pilas
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DIAGNOST ICO DE LAS CONDICIONES BPAc DE APEMAC
COOPERATIVA PABLO BLANCO

Proteccion al Medio Ambie nte

Ttems

M

R | B

Observaciones

Sitio

Historial del uso del sitio

Autorizado por el Gobierno

Calidad del Sitio

Drenajes Cercas

Colindan con Zona rural

Analisis para determinar Contaminantes

Proteccion de Ecosistemas

Altera o dafa humedales costeros

Afecta Negat Ecosistemas Circundantes

Programa de Reforrestacén

Regeneracion Propia de mangle

Met de Cont de Fauna Depredadora

Circulacion Natural de Agua

Priva algun flujo natural de agua

La const prov salinizacion de aguas subter

Usa Agua dulce para control de la Salinid

Mantenimiento de la Calidad del Agua

Realizan medic de afluentes y efluentes

Posee sedimentador (Entrada/Salida)

Solo de entrada

Bioseguridad

Origen de la Pls utilizada

Especie de Camaron

Litopenaeus vannamei y Silvestre

Sistema de Mallas en las Compuertas

Sistema de Sellado y filtrado en compuertas

Autocontaminantes

Campamentos sanitariamente adecuados

Manejo de desechos solidos

Py

Limpieza del area circundante

Presencia de animales de corral en la granja

Eliminar

Manejo responsable de prod. Quimicos y combustibles

Almacenado separadamente y fuera de area inundable:

Almacenes de Quimicos Toxicos separados de insumos

Tratamiento de aguas de limpieza antes de ser vertidas

Almecenes de Quimicos Toxicos separados de insumos

Tratamiento de aguas de limpieza antes de ser ver-

tidas al cuerpo de agua receptor

Bienestar de los Animales e

n Cria

Control de Enfermedades

Pls utilizadas para el cultivo fueron analizadas

Excluyendo la Silvestre

Usa Antibioticos

Usa Anbioticos unicamente como método metafilactico

No. de dias antes de cosecha que se aplica antibioticos

30-45 Dias Antes

Almacén de medicado es separado del no medicado:

Desinfecta utensilios previo uso en estanque diferente

Posee pedilubios o bombas para desinfectar vehiculos:

Buen Mane jo durante el Cultivo

Tratamiento de los Estanques

Se registran los movimientos de insumos

Alimentacion

Factor de Conversion Alimenticia (FCA)

1.2-1.6

Alimento usado cumple regulaciones nacionales p/granjas

Bodega de Alimento cumple requerimientos de almacena-

Programa de control de plagas e insectos en la Granja

R

Usa farmacos aprobados por entidfades reguladoras

Bitacora tecnica de uso y manejo del alimento y farmacos

Control de la Calidad del Agua

Monitoreo diarios de la calidad del Agua en cada pila

Calidad del Agua para consumo humano e industrial

Posee agua potable para consumo humano

Establecer metd de control

Cosecha y Transporte

El Camaron es lavado y enfriado inmediatamente

Limpian y Lavan los utensilios de cosecha

Separan fisicamente camarones cosechados entre pilas

B 6] | [ 6l 060 | ORI | | SIS
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DIAGNOSTICO DE LAS CONDICIONES BPMAc DE APEMAC
GRANJA VIPALVA

Proteccion al Medio Ambiente

Items M|(R|B Observaciones
Sitio
Historial del uso del sitio
Autorizado por el Gobierno R Pemdiente 15 Ha
Calidad del Sitio
Drenajes Cercas
Analisis para determinar Contaminantes
Proteccién de Ecosistemas
Altera o dafa humedales costeros
Afecta Negat Ecosistemas Circundantes
Programa de Reforrestacon R Regeneracion Propia de mangle
Met de Cont de Fauna Depredadora
Circulacion Natural de Agua
Priva algun flujo natural de agua
La const prov salinizacion de aguas subter
Usa Agua dulce para control de la Salinid
M antenimiento de la Calidad del Agua
Realizan medic de afluentes y efluentes
Posee sedimentador (Entrada/Salida)
Bioseguridad
Origen de la Pls utilizada
Especie de Camaron Litopenaeus vannamei
Sistema de Mallas en las Compuertas
Sistema de Sellado y filtrado en compuertas
Autocontaminantes
Campamentos sanitariamente adecuados R
Manejo de desechos solidos -Veriﬁcar In situ
Limpieza del area circundante R [ ]

Presencia de animales de corral en la granja

Eliminar

Manejo responsable de prod. Quimicos y combustibles

Almacenado separadamente y fuera de area inundable:

Verificar In situ

Almacenes de Quimicos Toxicos separados de insumos

Tratamiento de aguas de limpieza antes de ser vertidas

Verificar In situ

Almecenes de Quimicos Toxicos separados de insumos

Verificar In situ

Tratamiento de aguas de limpieza antes de ser ver-

tidas al cuerpo de agua receptor

Bienestar de los Animales en Cria

Control de Enfermedades

Pls utilizadas para el cultivo fueron analizadas

Usa Antibioticos

Usa Anbioticos unicamente como método metafilactico

No. de dias antes de cosecha que se aplica antibioticos

60 Dias Antes

Almacén de medicado es separado del no medicado:

Desinfecta utensilios previo uso en estanque diferente

Posee pedilubios o bombas para desinfectar vehiculos:

Buen Manejo durante el Cultivo

Tratamiento de los Estanques

Se registran los movimientos de insumos

Alimentacion

Factor de Conversion Alimenticia (FCA)

1

Alimento usado cumple regulaciones nacionales p/granjas

Bodega de Alimento cumple requerimientos de almacenaje

Verificar In situ

Programa de control de plagas e insectos en la Granja

Usa farmacos aprobados por entidfades reguladoras

Bitacora tecnica de uso y manejo del alimento y farmacos

Control de la Calidad del Agua

Monitoreo diarios de la calidad del Agua en cada pila

Calidad del Agua para consumo humano e industrial

Posee agua potable para consumo humano

Establecer metd de control

Cosecha y Transporte

El Camaron es lavado y enfriado inmediatamente

Limpian y Lavan los utensilios de cosecha

Separan fisicamente camarones cosechados entre pilas

Rn
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DIAGNOSTICO DE LAS CONDICIONES BPMAc DE APEMAC
COOPERATIVA HERRERA MEMBRENO

Proteccion al Medio Ambiente

Items

R

B

Observaciones

Sitio

Historial del uso del sitio

Autorizado por el Gobierno

En tramite la renovavacién de Consec

Calidad del Sitio

Drenajes Cercas

Analisis para determinar Contaminantes

Proteccion de Ecosistemas

Altera o dafa humedales costeros

Afecta Negat Ecosistemas Circundantes

Programa de Reforrestacon

Regeneracion Propia de mangle

Met de Cont de Fauna Depredadora

Circulacion Natural de Agua

Priva algun flujo natural de agua

La const prov salinizacion de aguas subter

Usa Agua dulce para control de la Salinid

Mantenimiento de la Calidad del Agua

Realizan medic de afluentes y efluentes

Posee sedimentador (Entrada/Salida)

Bioseguridad

Origen de la Pls utilizada

Especie de Camaron

Litopenaeus vannamei

Sistema de Mallas en las Compuertas

Sistema de Sellado y filtrado en compuertas

Autocontaminantes

Campamentos sanitariamente adecuados

En proceso de Mejoras

Manejo de desechos solidos

Limpieza del area circundante

Presencia de animales de corral en la granja

Manejo responsable de prod. Quimicos y combustibles

Almacenado separadamente y fuera de area inundable:

Almacenes de Quimicos Toxicos separados de insumos

Tratamiento de aguas de limpieza antes de ser vertidas

Almecenes de Quimicos Toxicos separados de insumos

Tratamiento de aguas de limpieza antes de ser ver-

tidas al cuerpo de agua receptor -

Bienestar de los Animales en Cria

Control de Enfermedades

Pls utilizadas para el cultivo fueron analizadas

Usa Antibioticos

Usa Anbioticos unicamente como método metafilactico

No. de dias antes de cosecha que se aplica antibioticos

Almacén de medicado es separado del no medicado:

Desinfecta utensilios previo uso en estanque diferente R
Posee pedilubios o bombas para desinfectar vehiculos: -
Buen Manejo durante el Cultivo
Tratamiento de los Estanques
Se registran los movimientos de insumos
Alimentacion
Factor de Conversion Alimenticia (FCA) 1
Alimento usado cumple regulaciones nacionales p/granjas
Bodega de Alimento cumple requerimientos de almacenaje R
Programa de control de plagas e insectos en la Granja
Usa farmacos aprobados por entidfades reguladoras
Bitacora tecnica de uso y manejo del alimento y farmacos
Control de la Calidad del Agua
Monitoreo diarios de la calidad del Agua en cada pila
Calidad del Agua para consumo humano e industrial
Posee agua potable para consumo humano R Establecer metd de control

Cosecha y Transporte

El Camaron es lavado y enfriado inmediatamente

Limpian y Lavan los utensilios de cosecha

R

Separan fisicamente camarones cosechados entre pilas
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5. PAUTAS A SEGUIR

Para la elaboracién de Buenas Practicas de Produccidn Acuicola en las Granjas camaroneras, es
necesario convocar a todo el personal, a participar en reuniones de trabajo para la conclusién
de la fase de diagndstico y la fase propositiva o de disefio. Estos elementos constituiran la base
principal del Manual de BPAc que se elabore en cada granja. Los temas y pasos a seguir estan
relacionados con:

Sensibilizacion del Problema

» hacia todos aquellos colaboradores y organizaciones que participan de una u otra

forma en la produccion acuicola.

— Influencia positiva o negativa

» de otro tipo de actividades humanas sobre la produccién acuicola.

— Clarificar aspectos legales

» y en su caso, proponer modificaciones a las mismas a través de las instituciones

competentes.

— Definir un Grupo de Buenas Practicas

» de Produccién Acuicola a nivel de la granja.

—— Costos Involucrados y Beneficios

» esperados para los productores y la sociedad en general.

— Procedimiento para

» laimplementacion.

— Creacion de un Grupo

» que promueva las BPAc.
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Procedimiento de verificacion

» y cumplimiento de las BPAc.

Mecanismos de actualizacion,

» revision y mejora de las BPAc.

Organizacion de Talleres

> de la informacidn.

Organizacion de Talleres

» enfocados a resolver los aspectos técnicos y financieros de la implementacion y

seguimiento de las BPAc.
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