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1.- RESUMEN

Se define como aceituna, al fruto de determinadas variedades del olivo cultivado, sano, cogida en el estado de madurez adecuado y de calidad tal que, sometido a las elaboraciones adecuadas previstas, proporcionen un producto dispuesto para el consumo y de buena conservación.

Este constituye un alimento de alto valor nutritivo y muy equilibrado. Posee todos los aminoácidos esenciales en una proporción ideal y su nivel de fibra hace que sea muy digestiva. También destacan sus contenidos en minerales, especialmente el Calcio y el Hierro; la Provitamina A; Vitamina C y Tiamina.

La producción peruana de aceituna aumentó durante los últimos años por la entrada a la

producción de nuevas áreas (Tacna y Arequipa principalmente), ya que ellas concentran mas del 90 de las cosechas y el 95% de la producción. 
Ante esto, los precios de la aceituna en general (chacra y procesada) han aumentado. Al mismo tiempo se han incrementado las exportaciones de una manera considerable.
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2.- DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO

La aceituna, es el fruto del olivo. Es una pequeña drupa ovoide, muy amarga, de color verde amarillento o morado y con un hueso grande muy duro. Su principal función es la obtención de aceite, aunque también se pueden consumir directamente. Las aceitunas así consumidas, o "de mesa", se recogen tanto verdes como maduras.

Constituye un alimento de alto valor nutritivo y muy equilibrado, posee todos los aminoácidos esenciales en una proporción ideal, aunque su contenido en proteína es bajo, su nivel de fibra hace que sea muy digestiva. Destacan sus contenidos en minerales, especialmente el calcio y el hierro, también se encuentra presente la pro vitamina a, vitamina c y tiamina.

	Calorias                 
	298

	Carbohidratos            
	7.3 g.

	Proteinas                    
	0.8 g.

	Grasa                        
	32.1 g.

	Calcio                        
	86 mg.

	Fósforo                     
	55   mg.

	Hierro                         
	2.4 mg.

	Tiamina                       
	0.03 mg.

	Rivoflavina                 
	0.22  mg.

	Niacina                        
	0.80 mg.

	Ac. Ascorbico            
	24.8 mg


2.1.- Tipos de aceitunas de mesa
a.- Verdes: son las aceitunas de frutos recogidos durante el ciclo de maduración, antes del envero y cuando han alcanzado un tamaño normal. Estas aceitunas serán firmes, sanas y resistentes a una suave presión entre los dedos y no tendrán otras manchas distintas de las de su pigmentación natural. La coloración del fruto podrá variar del verde al amarillo paja.

b.- De color cambiante: obtenidas de frutos con color rosado, rosa vinoso o castaño, recogidos antes de su completa madurez, sometidos o no a tratamientos alcalinos y listas para su consumo.

c.- Negras: obtenidas de frutos recogidos en plena madurez o poco antes de ella, pudiendo presentar, según la zona de producción y época del acopio, un color negro rojizo, negro violáceo, violeta oscuro, negro verdoso o castaño oscuro.

d.- Ennegrecidas por oxidación: son las obtenidas de frutos que no estando totalmente maduros han sido oscurecidos mediante oxidación y han perdido el amargor mediante tratamiento con lejía alcalina, debiendo ser envasadas en salmuera y preservadas mediante esterilización con calor.

2.2.- Variedades de aceitunas

a.- Sevillana

. Variedad mas antigua del país conocida como "criolla"

. Se produce principalmente en Huaral, Ica, Pisco, Bella Unión, Yauca, La Ensenada, Mejía,  Mollendo, Ilo y Tacna

. Árbol de tamaño grande, de color negro-morado intenso a la madurez

. Es la mejor variedad para la preparación de aceitunas botija, machacada y seca por todos los métodos criollos

. Estos tipos de conservas de aceitunas son las de mayor demanda en el mercado nacional

b.- Ascolana Ternera

. Una de las principales variedades italianas de mesa

. Árbol de tamaño mayor que mediano, rústico, de producción semi-temprana, autofértil

. Variedad apta para conserva, produciendo frutas de buenas características pero de cutícula muy delicada y pulpa blanca, que se madura fácilmente al ser cosechada

. Utilizada en las irrigaciones de la Ensenada y Tacna

c.- Gordal

. Una de las principales variedades producidas en España, propia de la provincia de Sevilla

. Árbol de altura media, produce frutos grandes de pulpa firme, de madurez precoz, de color brillante cuando madura

. Es una excelente variedad para la obtención de conservas, principalmente aceitunas rellenas

d.- Manzanilla

. Principal variedad española para la industria de conservas de aceitunas

. Árbol de tamaño bastante grande, de buena producción pero con tendencia a la vecería, poco exigente en clima y producción semi-temprana

e.- Liguria

. Variedad aceitera introducida al país procedente de Chile

. Árbol de gran tamaño, muy productivo

. Variedad utilizada exclusivamente para extraer aceite

f.- Pendolino

. Variedad de origen italiano utilizado principalmente como polinizante

. Árbol de mediano vigor, de buena y constante fructificación

. Utilizada para extraer aceite

En el Perú las variedades de olivo son en su mayoría de origen europeo y provienen especialmente de España, Italia y Portugal. Las principales variedades cultivadas son la Sevillana, Ascolana y Liguria.

3.-COSECHA Y ESTACIONALIDAD
Las principales variedades cultivadas en Perú son la Ascolana, Liguria y Sevillana.

Las zonas con mejores condiciones para el cultivo del olivo se encuentran al sur del Perú, desde Pisco hasta Tacna, siendo las principales Pisco, Ica, Bella Unión, La Ensenada, Mejía, Mollendo, Ilo y Tacna.

La cosecha de los frutos del olivo, para la producción de aceitunas de mesa, tiene una gran importancia en la obtención del producto final.  Esta actividad se debe realizar a mano, colocando con sumo cuidado en morrales de lona, baldes de plástico de 5 litros o canastas revestidas.  Las uñas del cosechador deben estar bien cortadas.  Los frutos no deben arrancarse de golpe ni arrojarse desde gran altura.  El traslado a la planta debe hacerse sólo en cajones o javas de 18 a 20 kilogramos de capacidad como máximo. 
El punto óptimo de cosecha para aceitunas verdes es cuando el fruto está cambiando de verde intenso al verde amarillento o verde limón.  Si la cosecha se ha efectuado cuando los frutos estaban aún muy verdes, el producto final tendrá mal aspecto y textura "corchosa".  

Si se ha cosechado pasando este punto de maduración, el producto tendrá una textura muy blanda y oleosa, no soportando los tratamientos que el proceso exige, siendo propicio al deterioro y contaminación bacteriológica.  La fecha más recomendable de cosecha para aceitunas verdes en Tacna se ha determinado entre el 15 de Marzo y el 15 de Mayo.  El punto óptimo para procesar aceitunas negras, es cuando los frutos están pasando de color mulato (vinoso) al negro.  Si la cosecha ha sido efectuada antes el producto tendrá un color pálido y poco atractivo.  Si los frutos se han cosechado demasiado maduros igualmente el producto tendrá una textura blanda, no soportando el manipuleo.  Durante el proceso de fermentación habrá peligro de deterioro y contaminación bacteriológica. 
La fecha más adecuada para la recolección de aceitunas negras en Tacna es del 01 de Mayo al 15 de Julio.  Por lo general la cosecha se inicia en el segundo trimestre del año, es decir, entre los meses de Abril y Mayo.  En los años de baja producción la cosecha finaliza generalmente alrededor de los meses de Junio y Julio, dando tiempo a que se realice la labor de poda en el momento oportuno y que la floración tenga un desarrollo normal.  Esto favorece a la siguiente campaña, presentándose buenos rendimientos.  En años de buena producción ocurre que la cosecha puede prolongarse más allá del mes de Julio, alterando el cíclo vital de la planta y afectando directamente los rendimientos de la siguiente campaña.

4.- PRODUCCIÓN DE ACEITUNAS

4.1-  Producción a nivel nacional 
La producción de aceitunas ha venido creciendo a un ritmo anual de 3,8% entre 1990 y 2003, tras el incremento de las plantaciones orientadas al mercado externo, aunado a la expansión del rendimiento promedio por hectárea (1,6%) ante el mejor manejo técnico del cultivo. En el 2003 el valor de la producción de aceituna alcanzó los S/. 89 millones, mayor en 17,1% respecto al año anterior, participando del 0,56% del PBI agropecuario.

Alrededor del 5% de la producción peruana de olivo se destina a la elaboración de aceite y el resto se procesa en forma de aceituna entera (negras y verdes).

La oferta nacional se concentra sobretodo en la aceituna negra, de color morado intenso, conocida popularmente como “botija”, cuya calidad es superior a las europeas y de otros competidores del hemisferio sur, dado que el Perú es uno de los pocos países en el mundo en donde las aceitunas se pueden dejar madurar totalmente en el árbol, antes de ser cosechadas, obteniéndose una aceituna negra natural de delicioso sabor y jugosa pulpa.

La producción nacional de aceituna se caracteriza por la presencia mayoritaria de pequeños agricultores que tienen como máximo 3 hectáreas por agricultor, los cuales utilizan un bajo nivel tecnológico, disminuyendo su poder de negociación frente a las empresas compradoras y reduciendo la rentabilidad del cultivo. 

El fenómeno de la alternancia de producción, conocido también como "vecería", (tendencia por la cual una planta que produce abundantemente en un año, no produce o reduce su producción al año siguiente), es muy acentuado en el cultivo del olivo y se presenta con mayor intensidad en el cultivo bajo lluvia que en las zonas irrigadas, afectando principalmente a los pequeños agricultores que no realizan adecuadas prácticas agrícolas como podas anuales, tratamiento sanitario, abonamiento balanceado, riego oportuno y cosecha rápida de la aceituna.

La producción de aceituna se concentra principalmente en Tacna, que abarca más del 60% de la producción nacional, y en donde se registra el mayor rendimiento de olivo a nivel nacional (6,4 TM/ha), dada la eficiente conducción técnica del cultivo, aplicando buenas prácticas agrícolas como podas, fertilización, deshierbes, riego, tratamiento de plagas y enfermedades, para la obtención de una cosecha de aceitunas uniformes en tamaño y maduración.    

En contraste, Arequipa, segundo departamento productor, viene reduciendo su producción de olivo afectada por la ocurrencia de las plagas Queresa y Margaronia en Yauca y la Bella Unión, lo cual ha provocado una merma en los ingresos de los productores y el reemplazo del olivo por otros cultivos de mayor rentabilidad.

Sin embargo, el manejo técnico del cultivo en el país es muy variado; observándose plantaciones con un buen manejo y en otras en cambio es deficiente, llegándose hasta el abandono de las prácticas agrícolas, principalmente en los valles olivaveros antiguos afectados fuertemente por la "vecería".
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La producción peruana de aceituna aumentó durante los últimos años por la entrada a producción de nuevas áreas (Tacna y Arequipa principalmente) y por mejores rendimientos.

El año 2006 cae la producción de Arequipa por la sequía que afectó las zonas de Acarí y Bella Unión en la provincia de Caravelí (en esta zona existen aprox. 2 800 ha de olivo).
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Region | Superficie Cosechada [ Produccion 2005 | Rendimientos 2005 | Produccién 2006
2005 (ha) [ (tha) ®

Tacna 4730 33365 7054 35526

Arequipa 3044 18424 6072 13,859

Ica 438 1477 2685 1,13

Lima 203 986 4,857 94

Moguegua 152 471 3,099 521

La Libertad 52 140 1,704 14

Total 8,649 54,622 6315

52,123
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Durante el 2006 la producción de Arequipa fue baja, y para el 2007 la producción de Tacna será baja. Ante esto, los precios de la aceituna en general (chacra y procesada) han  aumentado. La escasez de agua es cada vez más frecuente en la principales zonas productoras (Tacna y Arequipa). La alternancia en la producción se acentúa en las plantaciones de los agricultores que no hacen un buen manejo de sus olivares
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4.2.- Producción a nivel mundial
El Olivo es un cultivo que sufre de alternancia en la Producción (un año bueno viene

acompañado de uno o dos años de baja producción).

Se viene reduciendo la producción mundial por los cambios climáticos (inviernos muy

fríos y sequías en las principales regiones productoras del mundo).

[image: image6.png]Produccién Mundial Aceitunas (t)

15448070 18202070 17711810

15.579.620

10216120 18583000 14.633.440

9.007.480

1990 | 1995 2000 2001 | 2002 2003 2004 2005

“+~ Produccién Mundial Aceitunas (1





Según FAOSTAT, la superficie cosechada durante 2005 fué 7´479,330 ha (Hace menos de

10 años la superficie cosechada se estimaba en 8,2 millones de ha).

Aproximadamente 10% de la superficie de olivo se riega y 5% está totalmente mecanizada.

La producción de aceituna de mesa se estima en 1 millón de t.

[image: image7.png]Produccion Mundial 2005 o Rendimientos 2005
oue Pt P P L N—

G| ast0m0 ew m v

Italia 3,715,660 z China 8333 z

[ PN > Neomo o >

Tuais | w00 - T e TR

se | como . - o

T | coomo e o
Estren sm w





5.- Esquema del proceso productivo de la aceituna
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6.- EXPORTACIÓN DE ACEITUNA
Las exportaciones de aceituna han evolucionado positivamente, creciendo a un ritmo anual de 6,7% entre 1999 y 2003, como resultado del incremento de los volúmenes enviados (25,4%), que atenuaron la retracción de los precios de venta.

Las exportaciones se han concentrando en una presentación “aceitunas conservadas provisionalmente impropias para la alimentación”, las cuales abarcan más del 90% del total exportado y mantienen un crecimiento anual de 7,5%.
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Al 2004, la producción fue de 42,371 t. La tendencia de las exportaciones es positiva, representando el 25% de la producción total. En 2004 se exportaron 10,191 t, por un valor de US$11.6 millones, mayormente aceitunas en salmuera (82%), siendo el resto aceitunas preparadas y procesadas (18%). 

Los principales mercados de destino para las aceitunas en salmuera son Brasil (45%), EE.UU. (22%), Italia (9%), Venezuela (7%) y Chile (6%). Los precios de las aceitunas en chacra se cotizan en US$0.50 x kg, mientras que las aceitunas en salmuera para exportación oscilan entre US$1.10 y US$1.30 x kg, y las aceitunas en botija se venden al consumidor en US$2.93 x kg.
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Las exportaciones de este producto han evolucionado positivamente aunque concentradas en un solo mercado (Brasil) y en una forma de presentación (aceituna en salmuera). A partir del año 2000 otros mercados de destino aparecen en escena destacando Estados Unidos, Italia y Chile. Existe mercado para productos con mayor valor agregado lo cual debe ser una directiva para apoyar la labor de los agricultores.
El rubro aceitunas preparadas o conservadas excepto en vinagre o ácido acético representó el segundo grupo en valor exportado, lo cual señala una tendencia positiva y muy favorable desde la perspectiva del valor agregado y de obtención de mejores precios. Asimismo señala una tendencia que debería alentarse dado que el mercado mundial de aceituna procesada en considerablemente mayor que el de aceituna sin procesar.

Exportaciones de aceitunas en salmuera por países: 2003 - 2004 (US$ fob
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Fuente: Aduanas
Elaboración: AgroData-CEPES 

http://www.sunat.gob.pe/operatividadAduana/index.html
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Los precios de las aceitunas en chacra se cotizan en US$0.50 x kg, mientras que las aceitunas en salmuera para exportación oscilan entre US$1.10 y US$1.30 x kg, y las aceitunas en botija se venden al consumidor en US$2.93 x kg.
	EXPORTACIONES DE ACEITUNAS

	 
	 
	 
	 
	 

	 
	Exportac. Totales
	Esport. en salmuera

	AÑOS
	Valor
	Volumen
	Valor
	Volumen

	 
	millones US$
	Tm.
	millones US$
	Tm.

	1993
	1,64
	          735,36 
	1,42
	          644,86 

	1994
	1,78
	          776,48 
	1,71
	          746,38 

	1995
	3,49
	       1.730,42 
	2,76
	       1.347,94 

	1996
	5,63
	       3.013,37 
	5,00
	       2.687,79 

	1997
	7,27
	       5.032,49 
	6,45
	       4.567,81 

	1998
	5,74
	       2.905,95 
	5,07
	       2.648,43 

	1999
	3,73
	       1.453,10 
	3,12
	       1.233,05 

	2000
	8,83
	       8.295,02 
	7,31
	       7.008,80 

	2001
	6,52
	       7.075,12 
	5,77
	       6.416,81 

	2002
	6,15
	       6.843,02 
	5,52
	       6.472,58 

	2003
	7,94
	       9.017,36 
	7,28
	       8.676,27 

	2004
	11,57
	     10.191,38 
	9,47
	       8.484,99 

	2005*
	5,88
	       5.073,50 
	4,78
	       4.015,17 

	Fuente: Aduanet
	
	
	

	Elaboración: AgroData-CEPES
	 
	 
	 

	* Hasta el 15 de junio 2005
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 


6.1.- PRINCIPALES EXPORTADORES
PERÚ : EXPORTACIONES DE ACEITUNAS, 
FRESCOS O REFRIGERADOS. 2003
PARTIDA 0709902000-ACEITUNAS, FRESCAS O REFRIGERADAS 
Clasificado por EXPORTADOR
Ordenado por FOB
	EXPORTADOR
	TOTAL FOB US$
	PESO NETO Kg
	PESO BRUTO Kg
	%

	PRENFELIU SRL
	43,812
	32,130
	50,694
	62,0

	HUERTO ALAMEIN S.A.C.
	20,664
	49,200
	66,000
	29,2

	MALDONADO MURGA NANCY OLIVIA
	3,978
	3,315
	3,485
	5,6

	AGRO CHACAPATA E.I.R.L
	1,428
	470
	904
	2,0

	GAYOSO VILLANUEVA DE RODRÍGUEZ LILY HASN
	389
	368
	403
	0,5

	SAN-EI GEN F.F.I LATIN AMERICA(PERU) S.A
	374
	30
	57
	0,5

	PERU PESCA S.A.C.
	40
	100
	105
	0,1

	TOTAL
	70,685
	85,613
	121,648
	100,0


6.2.- PRINCIPALES PAÍSES DE DESTINO 
	Reporte de Exportaciones por Subpartida Nacional/Pais Destino 2004 

	 
	 
	 
	 
	 

	Subpartida Nacional : 0711.20.00.00 ACEITUNA CONSERVADAS PROVISIONALMENTE,TODAVIA IMPROPIA P` ALIMENTACION

	 
	 
	 
	 
	 

	País Destino
	Valor FOB (Dólares)
	Peso Neto (Kilos)
	Peso Bruto (Kilos)
	Porcentaje FOB

	Brasil
	4.225.946,24
	3.571.076,00
	5.606.040,00
	44,63

	EE.UU.
	2.114.205,19
	1.228.736,56
	2.094.618,60
	22,33

	Italia
	840.305,33
	677.504,00
	1.066.644,00
	8,87

	Venezuela
	705.019,77
	440.238,00
	695.593,00
	7,44

	Chile
	535.219,05
	1.853.712,00
	2.772.155,14
	5,65

	GR:GREECE
	258.161,00
	185.500,00
	306.670,00
	2,72

	CA:CANADA
	143.128,84
	92.489,00
	156.474,62
	1,51

	CO:COLOMBIA
	133.861,25
	99.800,00
	162.080,00
	1,41

	AU:AUSTRALIA
	101.815,10
	54.746,00
	93.159,84
	1,07

	IL:ISRAEL
	63.772,50
	37.026,00
	61.883,00
	0,67

	EC:ECUADOR
	55.501,00
	41.215,00
	62.864,33
	0,58

	SA:SAUDI ARABIA
	43.985,80
	24.310,00
	44.380,00
	0,46

	NL:NETHERLANDS
	42.569,92
	27.160,65
	43.291,47
	0,44

	FR:FRANCE
	39.931,84
	27.031,70
	43.316,00
	0,42

	ES:SPAIN
	34.688,00
	26.740,00
	44.516,92
	0,36

	ZA:SOUTH AFRICA
	29.700,00
	27.000,00
	42.880,00
	0,31

	KW:KUWAIT
	25.356,24
	24.668,00
	40.720,00
	0,26

	BA:BOSNIA AND HERZEGOVINA
	23.897,20
	13.200,00
	21.120,00
	0,25

	PA:PANAMA
	18.495,00
	13.500,00
	21.620,00
	0,19

	DE:GERMANY
	18.444,50
	10.843,00
	21.150,00
	0,19

	HU:HUNGARY
	12.748,03
	8.004,60
	15.559,00
	0,13

	DO:DOMINICAN REPUBLIC
	511
	430
	440
	0

	GB:UNITED KINGDOM
	60
	60
	115
	0

	LOS DEMAS 
	0
	0
	0
	 

	TOTAL --> 
	9.467.322,80
	8.484.990,51
	13.417.290,94
	100


7.- ANEXOS
EXPORTACIÓN DE ACEITUNAS CRECIÓ 39% EN PERIODO ENERO-OCTUBRE

La Asociación de Exportadores (ADEX) informó que la exportación de aceitunas peruanas en sus cuatro partidas registró un crecimiento de 39% al pasar el monto de US$ 9 millones 307 mil 455 entre enero y octubre del 2004 a US$ 12 millones 925 mil 696 mil en similar periodo de este año.
Precisó que nuestro país exporta cuatro partidas "Aceitunas preparadas o conservadas sin congelar" cuyo monto en aquel periodo fue de US$ 4 millones 169 mil, "Aceitunas preparadas o conservadas en vinagre o ácido acético", (US$ cien mil 207), "Aceitunas conservadas, provisionales impropias para el consumo inmediato" (US$ 8 millones 655 mil 543) y "Aceitunas frescas o refrigeradas" (US$ 211 mil 400).

Detalló que por monto, la partida más importante es "Aceitunas conservadas, provisionales impropias para el consumo inmediato", que representó el 67% del total exportado, seguido de la partida "Aceitunas preparadas o conservadas sin congelar (32%). Las otras dos partidas representaron un porcentaje mínimo.

El gremio exportador afirmó que entre los principales países que importan del Perú la partida "Aceitunas conservadas, provisionales impropias para el consumo inmediato" se encuentra Brasil que concentra el 51.1% del total de dicha partida, seguido de EE.UU. y Chile que concentran el 13.9% y 10.3%, respectivamente. Otros países son Venezuela, Italia, Israel, Kuwait, Francia y Ecuador, entre otros.

Señaló que dicha partida es exportada por 37 empresas, cuyo ranking es liderado por Agroindustria Nobex S.A. y Silpay E.I.R.Ltda. que concentran cada una el 31.5% y 18.9%, respectivamente. Otras empresas son Globenatural Internacional S.A., Exportaciones de la Selva S.A., SIHERSA S.A., entre otras.

Segundo país productor
José Ordoñez, Gerente de Agro de ADEX manifestó que en el Perú las principales regiones en las que se producen aceitunas son Tacna, Arequipa, Ica y Moquegua. "Tacna es la región que registra el mayor rendimiento de olivo a nivel nacional dada la eficiente conducción técnica del cultivo, aplicación de buenas prácticas agrícolas como podas, fertilización, deshierbes, riego, tratamiento de plagas y enfermedades", comentó. 

Asimismo, afirmó que la producción mundial olivícola se concentra principalmente en los países mediterráneos que abarcan alrededor del 80% de la producción mundial. España es el principal país productor seguido de Italia y Grecia.

En América del Sur los principales países productores son Argentina seguido de Perú. adex. 

FUENTE: ADEX, 11 Diciembre
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