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I. INTRODUCCIÓN
En el presente documento presentaremos la historia, la producción, los beneficios y ventajas, la demanda y comercialización de la papa en el país y  el mundo.

Necesario es recordar que la papa es un producto agrícola que es mayoritariamente producido en el Perú y que tiene gran cantidad de especies, está presente en la gran mayoría de platos que consumimos.

Cabe resaltar que la papa es comercializada y distribuida en todo el país en supermercados y pequeños mercados, estando al alcance de todos.

Hoy en día debido a la Globalización y a la integración de los países podemos apreciar la papa en los diferentes mercados del mundo y ser reconocida a nivel mundial.

II. HISTORIA DE LA PAPA

Cuando el Hombre dejó de ser errante y pasó a ser sedentario, tuvo que cambiar su estilo de vida y sumar a sus labores de caza y pesca, la recolección. El tiempo hizo que esa nueva costumbre derivara en la agricultura con la cual se dio inició al proceso de domesticación de numerosas plantas, entre las que destaca, la papa.
Los primeros vestigios de papa poseen más de 8,000 años de antigüedad y fueron encontrados durante unas excavaciones realizadas en las cercanías del pueblo de Chilca, al sur de Lima.

Desde ese momento, y con el correr de los siglos, la historia de la papa ha estado relacionada con el desarrollo de variedades adaptables a diversas condiciones ambientales y con su ingreso, en forma exitosa, en casi todos los países del planeta.
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Debido a la conquista española al Imperio Incaica, llegó la papa a Europa, aproximadamente en 1550. Llegando a ser en 1750 un alimento de gran importancia. 

No obstante hubo países como Rusia, Italia y Francia, donde la papa fue muy resistida y hasta despreciada ya que les parecía poco lógico el hecho de comer un producto que era sembrado debajo de la tierra. Sin embargo, fue el francés Antoine Parmentier, quien sobrevivió 3 años como prisionero de guerra consumiendo papa, la persona que sugirió al Rey Luis XVI estimular el cultivo de dicho tubérculo, con lo cual se amplió el cultivo de esta planta en todo el mundo.

Es por ello, que la papa es consumida en gran parte del planeta, gracias  al aporte de las culturas andinas precolombinas.

III. TIPOS DE PAPAS

En el Perú existen 2301 especies de papas  de mas de 4000 variedades que existen en Latinoamérica, han sido domesticadas solo 8 de las más conocidas y consumidas en el medio.

Además, nuestro país posee 91 de las 200 especies que crecen en forma silvestre en casi todo nuestro continente y que generalmente no son comestibles.
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Ta especie domesticada de papa mas importante a rivel mundl es
Solanum tuberosum, 1a cual fue introducida a Europa por los
espafioles hace més de 450 afios y hoy s ha convertido en [ mds|
cultivada y consumida en ¢l mundo entero. En seguida una ficha del
detalle de la Solanun tuberosum

Género

Solanum

Familia

Solanaceas

Nombres
Comunes

Papa, papa blanca, acshu (quechua); acso, akso,
apalu, apharu, cchoke (aymara); catzari, mojaqui,
mosaki, tseri (ashaninka); curao, kara, kesia (uru);
moy papa, patata, pua, quinqui (aguaruna).

Distribucién

Costa y sierra pervanas. Extendida  todo o mundo

Usos

‘Alimenticio| El tubérculo cocido o fiilo preparado
de miltiples formas. Con el tubérculo
se prepara chufio, carapulcra y tocosh

Medicinal |Es un efectivo _antiespasmodico,
antiflofistico, hemostatico, y actial
contra hs ulceras  gastricas,
reumatismo, picadura de insectos,
forinculos, quemaduras y calculos
renales

Cosmético | Sobre fa piel se colocan mascarilas
del tubérculo para combatir las
arrugas

VALOR
NUTRITIVO

La papa contiene 20% de parte seca y 80% de agua
Cien gramos de la parte seca contienen 84 gr de
carbohidratos, 14.5 g de proteinas y 0.1 gr de
grasa. Un kilo de papa aporta 800 calorfas y 20 gr
de proteinas. Un kilo de papa cocinada con su
céscara contiene 0.9 mg de vitamina B1, 15 mg de
vitamina B2, 120 mg de vitamina C, 8 mg de fierro,
5 600 mg de potasio v 77 mg de sodio.





IV. ZONAS DE PRODUCCIÓN EN EL PERÚ Y MANEJO DEL CULTIVO

En el Perú, las principales zonas de producción son: Junín, Huánuco, Puno, La Libertad, Cajamarca, Apurimac, Huancavelica, Cuzco, Pasco, Arequipa, Ayacucho, Ancash, Lima.

En el cultivo normal, se multiplica plantando tubérculos-semilla o rebanadas de tubérculos con brotes. Las variedades nuevas se obtienen de las semillas producidas mediante polinización controlada. Las variedades mejoradas se multiplican mediante esquejes de los brotes. La época de siembra en la costa es de abril a junio y en la sierra de julio a diciembre. Cuando la propagación es a través de semilla-tubérculo, estos pueden pesar entre 40 a 60 grs., empleándose de 1333 a 2000 kg/ha.
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El terreno debe ser bien trabajado mediante araduras, rastras cruzadas e incorporando materia orgánica. El distanciamientos entre surcos es de 0,90 a 1,10 m y entre golpes de 0,30 m. 

La fertilización se realiza aplicando a la siembra toda la dosis de fósforo y potasio y la mitad de nitrógeno, cuidando de que el abono no entre en contacto con la semilla-tubérculo y la queme. El resto de nitrógeno se aplicará en el aporque. Se recomienda aplicar de 150 a 200 kg. de nitrógeno, de 40 a 60 kg de fósforo y 100 kg de potasio. por hectárea.

En relación al manejo del cultivo se debe tener presente las siguientes etapas fenológicas:

Dormancia ó reposo: período entre la cosecha y la brotación, para el tubérculo semilla dura entre 2-3 meses y para la semilla sexual 4 a 6 meses.

Brotación: cuando comienzan a emerger las yemas de los tubérculos, esta fase dura 2 a 3 meses, luego se procede a la siembra.

Emergencia: La emergencia de los brotes tarda de 10 a 12 días en tubérculos y 8 a 10 días en semilla sexual, plantadas en campo y con condiciones adecuadas de temperatura y humedad.

Desarrollo de tallos: En esta etapa, hay crecimiento de follaje y raíces en forma simultánea durante 20-30 días.

Tuberización y floración: La floración es señal del inicio de la tuberización, ocurre a los 30 a 50 días después de siembra.

Desarrollo de los tubérculos: Los tubérculos alcanzan la madurez fisiológica a los 75 días para variedades precoces, 90 días para intermedio y 120 días variedades tardías, los tubérculos pueden cosecharse y almacenarse.

En el Perú la cosecha se realiza durante todo el año, pero entre abril y junio se cosecha el 64%.

V. COSTOS DE PRODUCCIÓN 

Los costos de producción de la papa varían de acuerdo con el nivel tecnológico. Los insumos representan más del 50% de los costos totales, siendo la semilla el rubro de mayor costo, cuando la semilla es de calidad. 

La rentabilidad de la papa, depende mucho de los precios que se paga al productor, y las fluctuaciones de los precios debido a sobreproducción u otros factores, incidirá directamente en la rentabilidad del producto. En el cuadro se puede notar que cuando los precios están bajos (S/. 0.35 x Kg.) la rentabilidad es negativa, si los precios están altos entonces si habrá ganancias para el productor.

	COSTO DE PRODUCCIÓN  PAPA 

	Cultivo: 
	Papa 
	Nivel tecnològico: 
	Medio

	Var.Mejorada: 
	Canchan,Perricholi
	Nivel de fertilizaciòn: 
	100-100-50

	Periodo vegetativo: 
	5 meses
	Extensión: 
	1 Ha.

	Departamento: 
	Lima, Ica, Costa
	Provincia: 
	Varias


	ACTIVIDAD 
	Unidad 
	Cantidad 
	Costo Unitario 
	Sub total 
	Total 
	Porcentaje 

	 
	 
	 
	S/. 
	S/. 
	S/. 
	 

	A. COSTOS DIRECTOS
	 
	 
	 
	 
	4.794,99
	86,96

	1. Preparac. Terreno
	
	
	
	
	175,00
	3,17

	    Arado
	Horas
/tractor
	2
	35
	70,00
	
	

	   Rastrado
	Horas
/tractor
	2
	35
	70,00
	
	

	   Surcado
	Horas
/tractor
	1
	35
	35,00
	
	

	2. Siembra
	
	
	
	
	200,00
	

	  Desinfección de semilla
	Jornal
	2
	10
	20,00
	
	3,63

	  Siembras
	Jornal
	8
	10
	80,00
	
	

	  1er abonamiento
	Jornal
	3
	10
	30,00
	
	

	  Tapado
	Horas
/tractor
	2
	35
	70,00
	
	

	3. Labores Agrìcolas
	
	
	
	
	430,00
	7,80

	 2do Abonamiento
	Jornal
	3
	10
	30,00
	
	

	1er Aporque
	Jornal
	18
	10
	180,00
	
	

	Control Fitosanitario
	Jornal
	4
	10
	40,00
	
	

	Riego
	Jornal
	6
	10
	60,00
	
	

	Deshierbo
	Jornal
	12
	10
	120,00
	
	

	4. Cosecha
	
	
	
	
	725,00
	13,15

	Corte de follaje
	Jornal
	6
	10
	60,00
	
	

	Apertura de surcos
	Horas/ Tractor
	3
	35
	105,00
	
	

	Recojo de Tubèrculos
	Jornal
	40
	10
	400,00
	
	

	Selección y clasificación
	Jornal
	8
	10
	80,00
	
	

	Almacenaje
	Jornal
	8
	10
	80,00
	
	

	5. Insumos
	
	
	
	
	2.724,99
	49,42

	Semillas
	Kgs.
	1600
	1
	1600,00
	1.600,00
	29,02

	Fertilizantes:
	
	
	
	
	734,14
	13,31

	Estiercol
	kgr.
	3000
	0,05
	150,00
	
	

	Úrea
	Kgs.
	222
	0,84
	186,48
	
	

	Superfosfato triple de Ca
	Kgs.
	287
	1,16
	332,92
	
	

	Cloruro de K
	Kgs.
	83
	0,78
	64,74
	
	

	Pesticidas
	
	
	
	
	390,85
	7,09

	Fitoraz
	Kgs.
	1
	93
	93,00
	
	

	Baytroid TM
	Lts
	1
	154
	154,00
	
	

	Agridex
	Kgs.
	0,25
	31,4
	7,85
	
	

	Belmark.
	Kgs.
	2
	68
	136,00
	
	

	6. Otros
	
	
	
	
	540,00
	9,79

	Sacos
	Und.
	250
	0,8
	200,00
	
	

	Alquiler de terreno
	Ha
	1
	200
	200,00
	
	

	Costo de uso de agua (ha)
	
	
	100
	100,00
	
	

	Moto - pulverizadora
	dìa
	4
	10
	40,00
	
	

	B. COSTOS INDIRECTOS
	
	
	
	
	719,25
	13,04

	Gastos Generales (5%)
	
	
	
	
	239,7495
	

	Gastos Administrativos (10%)
	
	
	
	
	479,499
	

	TOTAL 
	5.514,24 
	100,00 
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VI. EXPORTACIÓN E IMPORTACIÓN DE LA PAPA EN EL PERÚ
VI.1Exportaciones
La exportación de papa representó para el año 2000 un volumen aproximado de 3000 t y alrededor de 1 millón de dólares. El rubro que tiene mayor participación en el volumen total exportado es la papa fresca, que representó el 95% del total en el año 2000. Los derivados de la papa son exportados en volúmenes poco significativos
	SubPartida
	Productos
	Volumen
(t)

	
	Total
	1996
	1997
	1998
	1999
	2000
	2001

	
	
	1.063,6
	2.111,1
	67,1
	68,1
	2.971,3
	3.646,9

	0701900000
	Papa fresca 
	910,3
	
2.049,0
	42,4
	3,7
	2.850,6
	3.590,0

	0710100000
	Papa congelada
	74,3
	17,3
	22,9
	20,5
	16,6
	10,5

	0712909000
	Papas secas
	27,6
	26,5
	--
	--
	69,5
	30,8

	1105100000
	Harina de papa
	--
	0,6
	0,2
	0,1
	0,3
	~

	1105200000
	Copos de papa
	41,5
	4,6
	0,4
	2,1
	4,7
	1,6

	1108130000
	Fécula de papa
	4,8
	4,7
	1,2
	34,9
	29,5
	14,0

	2005200000
	Papa preparada sin congelar
	5,1
	8,4
	--
	6,8
	0,1
	


	SubPartida
	Productos
	Valor FOB 
(Miles de US$)

	
	Total
	1996
	1997
	1998
	1999
	2000
	2001

	
	
	226,7
	270,4
	36,6
	90,6
	789,1
	1.096,7

	0701900000
	Papa fresca 
	63,4
	151,8
	6,9
	6,2
	619,9
	1.024,4

	0710100000
	Papa congelada
	38,8
	33,9
	24,9
	34,3
	26,2
	12,0

	0712909000
	Papas secas
	46,8
	45,4
	--
	--
	111,1
	39,6

	1105100000
	Harina de papa
	--
	0,8
	0,5
	0,3
	0,3
	0,1

	1105200000
	Copos de papa
	57,9
	10,5
	1,5
	0,7
	3,3
	2,7

	1108130000
	Fécula de papa
	8,2
	11,1
	2,7
	27,1
	28,2
	17,9

	2005200000
	Papa preparada sin congelar
	11,6
	16,9
	--
	22,0
	0,2
	--


VI.2Importaciones
Las importaciones de papa son mas significativas que las exportaciones. En el año 2000 se importaron aproximadamente 13000 toneladas de papa equivalentes a 6575 miles de dólares. El principal rubro de importación en el periodo 1996 - 2001 lo representa la Fécula de papa que fue equivalente al 70% del volumen total exportado para el año 2000.Sigue en importancia la papa preparada congelada.
	SubPartida
	Productos
	Peso Bruto (t)

	
	Total
	1996
	1997
	1998
	1999
	2000
	2001

	
	
	9.102
	10.507
	12.131
	14.60
	12.601
	3.431

	0701900000
	Papa fresca 
	--
	--
	--
	(d) 1
	0
	0,1

	0710100000
	Papa congelada
	66,1
	85,6
	76,9
	(d) 2
	18
	93

	0712909000
	Papas secas
	--
	--
	--
	1
	--
	--

	1105100000
	Harina de papa
	193,1
	175
	197
	234
	261
	128

	1105200000
	Copos de papa
	6.944,3
	7.194
	7.678
	10.350
	8.808
	2.149

	1108130000
	Fécula de papa
	1.536,8
	2.727
	3.556
	3.035
	3.336
	859

	2005200000
	Papa preparada sin congelar
	362,0
	325
	624
	980
	178
	202


	SubPartida
	Productos
	Valor CIF Miles de US$

	
	Total
	1996
	1997
	1998
	1999
	2000
	2001

	
	
	7.276
	7.542
	8.059
	8.611
	6.575
	4.158

	0701900000
	Papa fresca 
	-- 
	--
	--
	~
	0,1
	0,3

	0710100000
	Papa congelada
	60,9
	82
	51
	1
	19
	120

	0712909000
	Papas secas
	--
	--
	--
	143
	--
	--

	1105100000
	Harina de papa
	353,4
	258
	299
	313
	318
	144

	1105200000
	Copos de papa
	4.265,3
	3.589
	3.069
	3.567
	3.544
	2.558

	1108130000
	Fécula de papa
	1.411,8
	2.443
	2.900
	2.398
	2.296
	1.114

	2005200000
	Papa preparada sin congelar
	1.184,5
	1.171
	1.740
	2.189
	398
	222


VII. PRODUCCIÓN CONSUMO DE  LA PAPA EN EL   MUNDO

	Producción Mundial de Papa (Año 2000) 
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Fuente: Estadísticas de la FAO - 2000 


 

El mundo de la papa
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Países desarrollados
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Países en desarrollo
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Producción mundial de papa, 1991-2007

	
	1991
	1993
	1995
	1997
	1999
	2001
	2003
	2005
	2007

	Países
	millones de toneladas

	Desarrollados
	183,13
	199,31
	177,47
	174,63
	165,93
	166,94
	160,97
	159,99
	155,53

	En desarrollo
	84,86
	101,95
	108,50
	128,72
	135,15
	145,92
	152,11
	160,12
	165,13

	MUNDO
	257,25
	301,27
	285,97
	303,36
	301,08
	312,86
	313,09
	320,11
	320,67

	Fuente: FAOSTAT


Explicación del cuadro 1:

El sector mundial de la papa atraviesa grandes cambios. Hasta inicios del decenio de 1990, casi la totalidad de las papas se producían y consumían en Europa, América del Norte y en los países de la antigua Unión Soviética. Desde entonces se ha producido un espectacular aumento de la producción y la demanda de papa en Asia, África y América Latina, donde la producción aumento de menos de 30 millones de toneladas a principios del decenio de 1960 a más de 165 millones en 2007. En 2005, por primera vez, la producción de la papa del mundo en desarrollo excedida el del mundo desarrollado. China se ha convertido en el primer productor mundial de papa, y poco menos de una tercera parte de todas las papas hoy se cosechan en China y la India. 

America del Norte

Producción
(cantidad)
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Producción de papa por región, 2007

	
	Área cosechada
	Cantidad
	Rendimiento

	
	hectáreas
	toneladas
	toneladas/hectárea

	África
	1 503 145
	16 308 530
	10,84

	Asia y Oceanía
	8 742 257
	137 142 946
	15,68

	Europa
	7 439 553
	128 608 372
	17,28

	América Latin
	962 494
	15 986 155
	16,60

	America del Norte
	614 972
	22 625 958
	40,63

	MUNDO
	19 262 421
	320 671 961
	16,64

	Fuente: FAOSTAT


Explicación del cuadro 2:

- Asia y Europa son las principales regiones productoras de papa del mundo y en 2007 suministraron el 80% de la producción mundial. Si bien en África y América Latina las cosechas fueron de un volumen mucho menor, la producción fue extraordinaria. América del Norte fue el primer productor indisputable del continente, con más de 40 toneladas por hectárea. 
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Consumo de papa por región, 2005
	
	Población
	Consumo

	
	
	Alimentos (t)
	kg/persona
	

	África
	905 937 000
	12 850 000
	14,18
	

	Asia/Oceania
	3 938 469 000
	101 756 000
	25,83
	

	Europe
	739 276 000
	71 087 000
	96,15
	

	América Latina
	561 344 000
	13 280 000
	23,65
	

	América del Norte
	330 608 000
	19 156 000
	57,94
	

	MUNDO
	6 475 634 000
	218 129 000
	33,68
	

	Fuente: FAOSTAT
	


Explicación del cuadro 3:

- Asia consume casi la mitad del suministro mundial de papa, pero su enorme población significa que el consumo por persona fue de apenas 25 kilogramos en 2005. Los mayores consumidores de papa son los europeos. El consumo más bajo es en África y América Latina, pero está en aumento. 

Principales consumidores de papa, 2005
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Fuente: FAOSTAT




VIII. CONCLUSIONES

· La papa es un producto muy consumido a nivel mundial es base en la alimentación de muchas familias.

· África como continente es el máximo productor y consumidor de papa en el mundo.

· China es el máximo consumidor de papa en el planeta.

· Perú genera el 1% de la producción total de papa en el mundo.

· Perú posee en su territorio más del 50% de variedades de papa en Latinoamérica; sin embargo no logra ser el mayor productor debido al estancamiento en las técnicas del cultivo, la falta de inversión del Estado y un considerable  desinterés por el agro por parte de las instituciones nacionales.
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