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INTRODUCCIÓN

El valle de Cañete, por su proximidad a Lima, es muy visitado, ya sea por su acogedor paisaje, complejo arqueológico y su arquitectura Colonial, también por sus bondades climáticas, abundancia de recursos hídricos y prodiga fertilidad de sus campo agrarios.

Antiguamente se le denominaba WARKU al valle de Cañete, a comienzos de nuestra Independencia Nacional, insignes personajes políticos, científicos, escritores y poetas que se afincaron en tierras cañetanas, ensalzaban con cariño y admiración las excepcionales particularidades de Cañete     

Es un excelente destino para aquellos que busquen encontrarse con la naturaleza y con la tradición ancestral de la gente andina.

Cañete se ubica en un fértil valle, con excelente clima todo el año. Su aire, libre de contaminación, se mezcla con el aroma de los bosques de eucaliptos, saúcos y retamas.

El valle de Cañete fue ocupado desde hace miles de años; desde importantes civilizaciones preincaicas hasta la cultura Inca. Aquí podrán encontrar importantes yacimientos arqueológicos.

Cañete está rodeado de una hermosa campiña, de múltiples colores por su variedad de flores. Tierra fértil, llena de campos de cultivo, que avanzan hasta las laderas de las montañas, en donde se cultiva en andenes, desde épocas incaicas.

RESEÑA HISTÓRICA

El antiguo valle de Cañete de preponderancia agrícola y clima benigno, era conocido con el nombre de “Valle de Guarco”, vocablo de etimología quechua que traducido al castellano significa: “colgar, ahorcar o lugar del ahorcado”. Se dice que se llamó así, debido a que sus primitivos habitantes tenían la costumbre de someter a esa modalidad de castigo a sus enemigos y a las tribus rebeldes.

La denominación del “Valle de Guarco” perduró hasta la llegada de los españoles y cuando un grupo de estos en 1533 se encontraba en el Templo de Pachacamac, recogieron parte de los tesoros para el rescate de Atahualpa, tuvieron las primeras informaciones sobre la existencia del importante valle, interesándose por conocer sus medios geográficos y la fertilidad de la zona.

Posteriormente, don Francisco Pizarro fundó la ciudad de Lima, el 18 de enero de 1535. Desde aquel entonces, cuando habían transcurrido 21 años surgió entre los españoles mayor interés por llegar al desconocido “Valle de Guarco”, complementándose esta decisión con el deseo y voluntad del virrey don Andrés Hurtado de Mendoza, de fundar una nueva villa al sur de Lima. Con este propósito una comisión previamente efectuó la verificación y factibilidad fijando el lugar adecuado y estratégico cerca al mar en el sector “Coaldas”, en las inmediaciones de lo que es ahora el fundo “Santa Bárbara”.

Hecho todos los preparativos, el capitán don Jerónimo de Zurbano y su comitiva en cumplimiento del mandato del virrey se trasladó al lugar y en solemne ceremonia efectuó la fundación española de la “Villa Santa María de Cañete” el 30 de agosto de 1556. Sus fundadores le pusieron esta denominación en honor y recuerdo del pueblo de Cañete, ciudad situada en Cuenca, España; lugar de origen del entonces virrey Andrés Hurtado de Mendoza. Por este trascendental acontecimiento, el antiguo territorio del “Valle de Guarco”, quedó con la denominación de Cañete.

En la época colonial y republicana, Cañete fue el lugar de residencia de varios grupos de inmigrantes extranjeros, que desembarcaban en los puertos de Cerro Azul y Santa Bárbara, como los esclavos africanos, chinos, japoneses, italianos, entre otros.
Historia Completa de Cañete
ÉPOCA PREINCA
    Se tienen evidencias que en Chilca aparecen los primeros agricultores peruanos aproximadamente, hace más de 7000 años y existen estudios que confirman que este mismo hombre remonta su existencia en la zona, a más de 10,000 años.

    El Hombre de Chilca, representa pues la génesis habitacional en la costa peruana y su tránsito incipiente de cazador a pescador, recolector y finalmente agricultor. Es evidente también, la influencia y dominio por estas tierras de las culturas Chavín y Tihuanaco. Los numerosos restos arqueológicos se han encargado de descubrir muestras de la técnica de construcción en donde sobresalen las pircas, paredes de tapial y otras manifestaciones a base de piedra y barro. Su alimentación estuvo basada en pallares, yuca, pescado, lobo de mar, calabazas y mariscos.

    El desarrollo de la agricultura tuvo su mayor dificultad en la ausencia de fuentes permanentes de riego, a excepción del Río Cañete. Es cuando el antiguo agricultor cañetano, logró hacer brotar agua del subsuelo mediante grandes hoyadas, que eran amplias excavaciones en donde encontró la humedad suficiente para los sembríos.

    Todos los reinos vecinos de entonces, fueron agrupándose en la necesidad de intercambiar productos y defenderse de las asechanzas enemigas que desde las serranías, pugnaban por conquistar nuevas tierras para la agricultura. Así se forma la Confederación del Huarco que tuvo como jefe máximo al Cacique CHUQUIMANCO.

ÉPOCA INCAICA
    Es la época de mayor apogeo del Imperio de los Incas. El ejército del Inca Pachacútec al mando de Cápac Yupanqui incursiona por las zonas aledañas y hacia el valle del Huarco, cuyos guerreros se aprestan a defender las tierras del valle, ante la arremetida de los incas. La defensa duró cuatro años, caracterizándose por una estrategia inca, en donde el hambre y la sed fue el arma acosante para los antiguos cañetanos. La FORTALEZA DE UNGARA significó el último reducto de la resistencia de los habitantes del Huarco, ante el avance conquistador de los incas. Con la caída de la FORTALEZA DE UNGARA y otros lugares de defensa, como HERBAY, se inicia el reinado de los incas.

    Al ocurrir la invasión Inka, los reinos que aún tenían su vigencia por aquel entonces, se agruparon en una Confederación para hacer frente a los Inkas, la que estuvo comandada por el Régulo CHUQUIMANCO (Gran Lanza), cuyo origen es discutible, algunos aseguran que era de Mala, otros del Huarco. El hecho es, que ya se demuestra en elevado porcentaje de evidencias, de que dicha Confederación se dirigía a conformarse en un reino de considerables proporciones, tal como lo fue el Gran Chimu. La presencia de complejos arquitectónicos, arqueológicos en todo el territorio cañetano, son una muestra objetiva de que hubo la presencia de conglomerados humanos que alcanzaron sobresaliente desarrollo. La autonomía que habían logrado los pequeños reinos, lo mismo que a través de la Confederación, fue por el dominio militar de los Incas, y esta empieza en el período gubernamental del Inca Pachacútec. Los pequeños reinos pasaron a depender directamente del Cuzco; pero dada la rebeldía de los antiguos Cañetanos, se suscitaron algunas rebeliones, siendo la más conocida de la "Cacica del Huarco"; aunque este hecho no sólo se dio a nivel regional, fue un fenómeno que se da en todo el Imperio, así los levantamientos de los Chancas, Pocras, Cañares, Paltas, Xauxas, Huancas, etc.

    Así , entonces, tras el dominio militar, vino el político, administrativo y económico, social; y en consecuencia los pequeños reinos de Cañete fueron incorporados como una Provincia más del grandioso Imperio Incaico.

ÉPOCA HISPÁNICA
    Corría el siglo XVI, cuando los españoles invadieron el territorio del Tawantinsuyo y lograron conocer a algunos reyezuelos (convertidos a Curacas) que gobernaban los pequeños reinos de Cañete antiguo, entre los que sobresalían:

    1.- Lincolo de Mala

    2.- Guaraya del Huarco

    3.- Francisco Ocxa de Asia

    4.- Juan Coayllo de Coayllo o Coyllur

    5.- Pichuy del Huarco

    6.- Caciurucuna de Luanahuaná

    7.- Aranvilca de Chinchay

    Todos ellos dependían directamente en lo político del Cuzco, incluso algunos por su rebeldía fueron convertidos en MITAC de castigo , trasladados de un lugar a otro, pero dentro de la misma región; a tal punto que cuando se funda Cañete (5: Domingo Angulo. Revista Histórica) en 1,556 los fundadores de la Villa de Santa María notan éste suceso gente de San Pedro de Coayllo habían sido trasladados por los Incas al Valle del Huarco (en una aproximación en la parte baja de Montalván).

    Desde antes de la creación de la Villa de Cañete, se crearon las encomiendas; así los primeros encomenderos españoles nombrados por Pizarro fueron: Pedro Alconchel con encomienda en Chilca y Mala, Pedro Navarro con enmienda en Calango y Coayllo, Alonso Díaz con encomienda en el Huarco y Diego de Agüero con encomienda en Lunahuaná (6: Dulanto Baltierrez. La Crónica; p.2 a 6-III-1,955); existieron después una serie de sucesiones o traspasos de las "mercedes" que recibieron los hispanos mencionados, hasta la conformación legal de la villa y después del Corregimiento, ocurrida en 1,569 cuando García de Castro crea los corregimientos (7:Valega, Virreynato del Perú 1,939 – 484). El Corregimiento de Cañete como repartición política y administrativa comprendía los curatos de Lurín, Ascención de Chilca, San Pedro de Coayllo (Mala, Calango, Aymaraes) Pueblo Viejo o San Luis Obispo, San Vicente Mártir, Runahuanac y Chincha.

    Después de la Revolución de Tupac Amaru (1,780 – 1,781), los corregimientos por disposición virreynal, dada por el Virrey don Agustín de Jauregui el 08 de Enero de 1,782 (8: Valera – 484) pasan a ser partidos sub-delegaciones, y estos a la vez se subdividían en Curatos o parroquias parcialidades (ayllos) y pagos. Para citar un ejemplo, por 1,640 en Lunahuaná existían los ayllos o parcialidades siguientes:

1.- Pariaca 

2.- Quita 

3.- Chaupiguana 

4.- Llactaguana 

5.- Cancha 

6.- Cachuasi 

7.- Yachimarca 

8.- Guacho 

9.- Suero 

10.- Catapalla

11.- Asunción de Paulla

12.- Marán

13.- Vichay

14.- Viañape

15.- Vichancama

16.- Langra

Por el mismo año, Pacarán componía los ayllos los siguientes:     

1.- Antaguaya 

2.- La Parra 

3.- Suniga 

4.- Suesuguaranga 

5.- Ayllo Paullo 

6.- Ticla 

7.- Chata

8.- Pata 

9.- Aco

10.- Guanaco

11.- Yana 

12.- Chiri

13.- Sacaya

14.- Vinchos

Cabe aclarar, que Pacarán era parte de la jurisdicción de Lunahuaná y éste a su vez comprende del corregimiento de Cañete.

    Citando otro ejemplo, San Pedro de Coayllo, en el siglo XVIII se componía de los pagos siguientes:

1.- Uquira

2.- Palto 

3.- Cuculi

4.- Las Papas

5.- Pago del Gallo

6.- Pumallacta 

7.- Soctsa

8.- Socsi 

9.- Puquio Salado

10.- Ptopa

11.- Saquillao

12.- San Andrés

13.- Lacay

14.- Lapas

15.- Guayzo

16.- Campero

    Coayllo tenía además dentro de su comisión geo-política a Mala, Ayamaraes, Calango, Asia; pero la gran sequía que sufriera éste pueblo durante el s. XVIII, el poder político administrativo se fue concentrando en San Pedro de Mara, incluso ocurrió una migración de los pobladores hacia dicho pueblo y el Huarco ( Valle de Cañete); ésta aseveración está contenida en la memoria del corregidor Sarmiento de Sotomayor (s.XVIII). Aún la más baja población de que fue presa Coayllo se vió acompañada por las usurpaciones de las tierras de la comunidad de Coayllo en Hualcará. 1974). Este tipo de hechos, es de conocimiento histórico generado durante el Virreynato y hecho extensivo a toda la República.

    San Vicente Mártir, tuvo su aparición en el siglo XVIII, después que se produjera el traslado de la Villa de Cañete de San Luis Obispo al dicho pueblo. Desde el siglo señalado, San Vicente Mártir tenía dentro de su jurisdicción el Pago de Imperial, San Miguel, La Palma y las haciendas y caseríos de Montalbán o el Dulce, Herbay , Isque de Cuiva e Isque de Gómez, Pepián, Hualcará, Chilcal, La Huaca, El Algodonal, Vilcahuasi, etc.

    En el caso de San Luis Obispo, aun siendo parte de San Vicente Mártir, tenía sus comprensiones en el pueblo de la Fortaleza del Puerto (Cerro Azul), las haciendas de Casa Blanca, Cerro Azul, La Quebrada, Arona, Mataratones, Santa Bárbara y tierras "incultas"; y sucesivamente San Luis y Cerro Azul logran su independencia jurisdiccional al crearse como distritos en la séptima década el siglo XIX y segunda del siglo XX.

    Esta visión que se muestra, indica suvitamente la conformación geopolítica del corregimiento de Cañete; acotando además, que Chincha durante el Virreynato era parte de éste Corregimiento y anotamos que el Corregidor tenía su sede en la Ciudad de Chincha. Entonces Cañete desde el siglo XVI al XVIII (1,782) fue Corregimiento y de la fecha indicada hasta el advenimiento de la Emancipación (1,821) fue partido o Sub-delegación integrante de la Intendencia de Lima.

    Para una visión global, la demarcación Política-Administrativa y territorial del Virreynato peruano, se recurre a esclarecer el asunto. En base al Arzobispado de Lima y los obispados de Trujillo, Arequipa, Cuzco, Huamanga y Puno, se erigian los corregimientos; es decir que sobre las demarcaciones eclesiasticas se erigia la demarcarcación civil (12: Valega: 1939.484). A partir de 1,782, el sistema de intendencias prosiguió sobre lo Eclesiástico, y éstas fueron 8, a saber:

1.- Lima 

2.- Cuzco

3.- Puno

4.- Arequipa

5.- Huamanga 

6.- Huancavelica

7.- Tarma

8.- Trujillo

Cañete, como Partido o Sub-delegación conformaba la Intendencia de Lima. Durante el Virreynato los partidos fueron en número de 56 (13: Valega 486), en consecuencia, cada partido se dividía en curatos siendo en todo el Virreynato 96. En lo Militar , existian 5 gobiernos militares: Maynas, Quijos, Huarochiri, Callao y Chilloé (14: Valega 485). Si lo expresado, lo hacemos aún más extensivo retrotrayéndonos a la época de Felipe II y Carlos V, el Virreynato abarca las audiencias de Lima, Panamá, Santa Fé de Bogotá, Charcas y Quito (s.XVI); para el siglo XVII al crearse la Audiencia de Chile y Buenos Aires fueron subordinadas al Virreynato Peruano. El siglo XVIII marca la separación de extensos territorios del Perú, al crearse los Virreynatos de Nueva Granada y del Río de la Plata, como también las Capitanías generales (15: Valega.486).

    Es de importancia hacer mención la demografía del Partido de Cañete, ya que ello completará el cuadro explicado de la Historia Regional en la que se discurre.Recurrimos a las visitas y censos eclesiásticos para lograr el cometido. Se debe entender que los miembros de un pueblo, como fuerzas productivas son la base en la creación de la riqueza y de la cultura, es entonces de interes detodos los gobernantes civiles y eclesiásticos; por supuesto dicho interés se vió reflejado en las autoridades virreynales. Así por el año de 1,774, la población de Cañete se daba de acuerdo al siguiente cuadro:

    1,774 LIBRES Y ESCLAVOS

    San Vicente Mártir....................1,045 Habitantes.

    Pueblo Viejo o San Luis............1,400 Habitantes.

    Lunahuaná, Pacarán y Zúñiga....1,419 Habitantes.

    Coayllo, Lurin y Chilca...............1,370 Habitantes.

    TOTAL......................................5,234 Habitantes.

    

    Excluyendo a Chincha, en cuanto a población Cañete alberga una población de 5,234 (16: Archivo Arzobispal. Visitas 1,774). Este Censo eclesiástico es el más completo que existe para el siglo XVIII. La población fue en aumento, así Eugenio Larrabure y Unanue anota que para 1,796 la "provincia" tenía 12,616 habitantes, de los cuales "3,363, eran negros esclavos y solamente 465 blancos (17: Larrabure y Unanue, E. APUNTES GEOGRAFICOS, HISTORICOS. De la Provincia de Cañete, 1,874,22).

    El cuadro fisinómico histórico de Cañete que se ha presentado constituyó la herencia que recibió para la república: Territorio y Población; al mismo tiempo que se recibió como patrimonio herencial los innumerables males que aun pesisten y que es de suma prioridad extirparlos, porque ellos constituyen un obstáculo en el desarrollo justo y equilibrado de nuestra sociedad.

LA CONQUISTA HISPANA Y VIRREINATO
    Cuando se produce la llegada de los españoles al Perú, gobernaban los pequeños reinos de Cañete, caciques que dependían del Cuzco. Lincolo en Mala, Guaraya y Pichuy en el Huarco, entre otros.

    El valle de Mala fue escenario en ese entonces, de entrevistas entre conquistadores para negociaciones de tierras.

    Mala, por su cercanía a Lima, fue lugar escogido casi, continuamente para estas situaciones.

FUNDACIÓN DE LA VILLA DE SANTA MARÍA DE CAÑETE
    Carlos V quien entonces era Rey de España, encarga al segundo Virrey del Perú, don ANDRES HURTADO DE MENDOZA, MARQUEZ DE CAÑETE, la fundación de villas.

    El Virrey encarga a su vez, al capitán Gerónimo de Zurbano, la ubicación de la "villa" en el fértil valle al sur de Lima. En el lugar denominado "Coaldas", actualmente entre Santa Bárbara y Cerro Azul un 30 de agosto de 1556 se funda la Villa de Santa María de Cañete.

    El 17 de Julio de 1578, esta villa de apenas 21 años sufre un terremoto destruyéndose las casas y el templo a medio construir. Se traslada entonces, al actual pueblo de San Luis.

    En los inicios de 1687 se inician los trabajos para edificar la nueva ciudad de San Vicente Mártir que era el centro de la jurisdicción que incluía a Imperial, San Miguel, La Palma,caseríos de Montaván, Herbay , Cuiva, Gómez, Pepián, Hualcará, Chilcal, La Huaca, El Algodonal, Vilcahuasi.

LA REPÚBLICA
    La era republicana se inicia con la presencia de don JOSE DE SAN MARTIN en el Perú, denominándose a partir de entonces los departamentos, provincias y distritos. Cañete se inicia a la vida republicana comprendiendo 8 distritos : SAN VICENTE, CHILCA, MALA, COAYLLO, PACARAN, CHINCHA ALTA, CHINCHA BAJA Y LUNAHUANA.

    Al crearse el 30 de enero de 1866 el departamento de Ica, son incorporados a la nueva provincia de Independencia, los distritos de Chincha Alta y Chincha Baja.

    En el mismo año, se anexa a Cañete el territorio de Santa Cruz de Flores y mediante D.L. 4932 del año 1924, el territorio de Pócoto que igualmente era jurisdicción de Yauyos, pasa a Cañete.   
ASPECTOS GENERALES DE LA PROVINCIA DE CAÑETE

NOMBRE OFICIAL

CAÑETE, provincia del departamento de Lima.

ORIGEN HISTÓRICO DEL NOMBRE

Según coligen los historiadores, sobre el origen de la palabra Cañete; en un primer momento determinan los españoles poner ese nombre por la abundancia de cañaverales que había en esta región y que luego redujeron esta palabra para darle nombre a la villa.
UBICACIÓN GEOGRÁFICA
La Provincia de Cañete se ubica en la parte central y occidental del territorio peruano y como integrante del Departamento de Lima, se ubica hacia el sur del mismo, entre las coordenadas geográficas 12º 30’ de latitud sur y 76º 50’ a 75º 30’ de longitud oeste. 

Tiene una extensión geográfica de 5622.78

Kilómetros cuadrados, comprendiendo su territorio desde el litoral marítimo hasta los comienzo de las estribaciones andinas occidentales en altitudes desde 0.00m.s.n.m hasta 1 500 m.s.n.m en los limites con serranía. La longitud perimétrica  provincias es de 318 Kilómetros.

Esta provincia fue reconocida en 1992 como Cuna y Capital del Arte Negro Peruano, por el Ministerio de Comercio Exterior y Turismo.

IDIOMA:

CASTELLANO

CAPITAL:

Capital de Cañete es la ciudad de San Vicente que con aproximadamente 34 469 habitantes. Se ubica exactamente en el km.144 de la panamericana sur.

Las ciudades importantes par su despliegue comercial y población son: Imperial, Mala, Nuevo Imperial y Quilmaná. Las demás poblaciones a pesar de ser menores, conservan atractivos tan peculiares que conforme las conocemos logramos apreciarlas, acogen con generosidad la visita de viajeros en todas las épocas del año. Lunahuaná, que se ha convertido, recientemente, en un lugar turístico debido a la popularidad del canotaje y otros deportes de aventura que pueden practicarse en esa localidad.

PRINCIPALES ACTIVIDADES
En primer plano la agricultura, le sigue la ganadería, agroindustria, comercio y turismo en general.

LÍMITES:
Sus límites son:

Norte: Provincia de Lima.

Este:   Provincia de Huarochiri y Yauyos.

Sur:     Provincia de Chincha.

Oeste: Océano Pacifico.
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DISTRITOS:
Conforman la provincia de Cañete dieciséis distritos:

· San Vicente

· Asia

· Calango                                    
· Cerro Azul                                   
· Coayllo                                       
· Chilca

· Imperial

· Pacarán

· Quilmaná

· San Antonio

· San Luis

· Santa Cruz de Flores

· Zúñiga

· Mala
· Lunahuná

· Nuevo Imperial

CLIMA DE LA PROVINCIA: 

El territorio de la Provincia de Cañete comprende dos zonas latitudinales:

Zona Quechua: Que ocupa la mayor parte del territorio.

El clima es templado primaveral, presencia de sol todos los meses, microclimas que hacen de esta Provincia uno de los lugares que más goza de ambientes acogedores y abrigados durante el año.

Zona Suni: Ocupa las zonas que rodean el valle de Tarma, en la intersección de los macizos cordilleranos. El clima es frío.

Se registra estos períodos climatéricos:

Período de lluvias: Junio a Septiembre, descenso de temperatura, lluvias continúas.

Período de Estío: Octubre a Marzo, calor un poco intenso, fríos y descenso de temperatura, en el día.

VIAS DE ACCESO DE LA PROVINCIA: 

La posición geográfica de la  provincia  de Cañete, en el centro del país, lo ubica estratégicamente como punto de conexión, expansión vial y por tanto turísticamente. Es nexo con las regiones Sur y Norte del país.

Por esta razón Cañete es el punto convergente y divergente de una vasta red de vías de acceso en el ámbito nacional.

VIAS DE ACCESO A LOS DISTRITOS

Todos los Distritos están unidos al Distrito capital por carreteras. 
 ESTADO ACTUAL DE LAS CARRETERAS: 

 CARRETERA TRONCAL DE PENETRACION.

CAÑETE LIMA.- Pavimentada y conservada con frecuencia. Hay atención permanente.

CAÑETE - ICA.- Pavimentada y conservada con frecuencia. Hay atención permanente.

CAÑETE – OCEANO PACIFICO.- Afirmada, es la vía marítima por donde se puede llegar.

CAÑETE – YAUYOS-HUAROCHIRI.- Se encuentra pavimentada, en el tramo que comprende a la Provincia de Cañete – Sierra

CAÑETE - DISTRITOS.- Todas estas vías son afirmadas, la mayoría son trochas carrozables.

CALENDARIO DE FIESTAS RELIGIOSAS FOLKLÓRICAS 

a) ENERO: Fiesta de la Cruz de Siglo o Año Nuevo.

Día 1: En homenaje de gratitud a este portentoso hecho le ofrecen esta fiesta.

Día 20 Festividad del Señor de los Milagros. Ultimo domingo. Fiesta católica que se realiza en el distrito desde el año 1936.

b) FEBRERO - MARZO: Fecha movible CARNAVALES

Festival Nacional de Deportes de Aventura. Ultimo fin de semana.
Actividad llena de colorido y sabor regional.

Estas fiestas duran varios días, principalmente en los barrios aledaños de la ciudad.

c) MARZO - ABRIL: Fiesta movible SEMANA SANTA

La Semana Santa de Cañete, es de origen colonial, Procede de Sevilla, España.

La fiesta sigue este cronograma:

Viernes de Dolores: Procesión previa al inicio de las Semana Santa. 

Santa Misa en la Catedral y Confesiones 

Domingo de Ramos: Procesión del Señor de Ramos, Recuerda la entrada de Jesús a Jerusalén. La procesión que se recuerda a Cristo montado en un pollino. Se inicia desde los puntos extremos de la ciudad, según los turnos cada año. Santa Misa en la Catedral y Confesiones

Miércoles Santo: La Procesión del Encuentro. Se rememora el encuentro de Cristo con su Madre. Este acto tiene lugar en los bajos de los balcones del Palacio Municipal.

Representación de la Pasión en el Santuario Madre del Amor Hermoso.

Santa Misa en la Catedral y Confesiones

Jueves Santo: La procesión del Cristo de la Agonía, rememora las siete palabras de Cristo en la Cruz.

Representación de la Pasión en el Santuario Madre del Amor Hermoso y Santa Misa en la Catedral y Confesiones

Viernes Santo: La procesión del Cristo Crucificado, Santo Sepulcro.

Representación de la Pasión en el Santuario Madre del Amor Hermoso y Santa Misa en la Catedral y Confesiones

Domingo de Pascua: La procesión de la Resurrección o Señor del Triunfo. El cuadro vernácular muy singular son las alfombras y arcos de flores naturales, que se confeccionan los días viernes, sábado santo y domingo de Pascua. Participan las comunidades campesinas y las agrupaciones sociales y familias de la ciudad de Cañete.

Completan este cuadro de Semana Santa, la presentación de los dulces, que son exclusiva expresión de la dulcería Cañetana. 

d) MAYO: FIESTA DEL PRIMERO DE MAYO:

Día 1: En el Barrio de San Vicente. Se le conoce con el nombre de

Fiesta de San Vicente Mártir 
La fiesta dura dos días. Entonces los circundantes llegaron al convencimiento que era voluntad del Señor, quedarse en el barrio de San Vicente y allí le ofrezcan su fiesta.

e) JUNIO:
Día 18 Corpus Christi, Procesiones tradicionales. 
Día 24 Día del Campesino. 
Día 29 San Pedro y San Pablo.

La fiesta se realiza con vísperas, fuegos artificiales y una pomposa cuadrilla que dura tres días.

f) JULIO:

Primer Domingo. Festividad de la Virgen del Perpetuo Socorro.
Día 16 Virgen del Carmen. 
Día 25 Fiesta de Santiago Apóstol. Patrón del distrito.
Día 28 Fiesta Nacional. Aniversario patrio.
Celebra su aniversario de elevación a Comunidad Campesina. Fiesta Cívico escolar.
g) AGOSTO: 
Día   6 Aniversario del distrito.
Día 15 Virgen de la Asunción.
Día 30 Fiesta de Santa Rosa de Lima Patrona de las Américas y Filipinas.

h) SETIEMBRE: FIESTA EN HONOR DE LA VIRGEN DEL MILAGRO 

Día 8 Los festejos en honor a la Virgen del Milagro, dura varios domingos organizados por otras agrupaciones.

Semana de la Primavera. Tercera semana. Hay corso, reinado, alegría y colorido. 
27 Día Mundial del Turismo

i) OCTUBRE: FESTEJOS EN HONOR DEL SEÑOR DE LOS MILAGROS  

Día 30 de Septiembre Procesión, recorre de Entronización.

Recorre las calles de la ciudad.

Día 31 Festival de Níspero. Primer fin de semana. Hay platos típicos, corso, reinado, de la Canción Criolla.

j) NOVIEMBRE: 1º Y 2: TODOS LOS SANTOS
Se recuerda a todos los difuntos Fiesta Universal. Las familias modestas y campesinas practican la inveterada costumbre de preparar la Comida del "Gusto del Difunto" cuyo plato infaltable es el "Ají de gallina", mazamorra morada, y todos los gustos de cada distrito.

k) DICIEMBRE:
Día 8: Fiesta De La Inmaculada Concepción: Fiesta estrictamente religiosa. Son tradicionales las primeras comuniones y confirmaciones de los niños de la Provincia de Cañete.
Día 25: Fiesta De La Navidad:  

Estrictamente familiar.

Celebramos el nacimiento de nuestro señor Jesucristo.

DESCRIPCIONES DE SUS DISTRITOS
Distrito de San Vicente de Cañete
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El distrito de San Vicente es uno de los dieciséis distritos que conforman la provincia peruana de Cañete, ubicada en el sur del Departamento de Lima, en la Región Lima, Perú.

Sus límites son:

· Norte: Con el distrito de San Luís 

· Sur: Con la Provincia de Chincha 

· Este: Con el distrito de Lunahuaná y el distrito de Imperial 

· Oeste: Con el distrito de Nuevo Imperial 

Se encuentra a 144 Km. al sur de Lima, alrededor se encuentran campos del cultivo de algodón y uva.

San Vicente es muy conocida por su camarones, sobre todo en el pueblo de Boca del Río. En ese punto desemboca el río Cañete, uno de los cinco más caudalosos de la costa peruana. También este pueblo es citado por su producción vitivinícola.

En los alrededores se localizan todavía antiguas haciendas como Unanue, Arona, Montalván, Chilcal, Hualcará, por mencionar a las más conocidas.

El patrón del distrito es San Vicente Mártir, y su fiesta se celebra el 22 de enero
Distrito de Asia

El distrito peruano de Asia es uno de los 16 que conforman la provincia de Cañete en la Región Lima. Limita al norte con los distritos el distrito de Mala, al este con el distrito de Coayllo, al sur con el distrito de Quilmaná y el distrito de Cerro Azul y al oeste con el Océano Pacífico.

El distrito de Asia, que ocupa un área de 219,36 km², fue creado por Benito Chumpitaz Chávez el 24 de julio de 1964; antes pertenecía al distrito de Coayllo. El pueblo de Asia, capital del distrito, está ubicado a 100 Km. al sur de la capital nacional, Lima, y cuenta con una población de 3.900 habitantes.

En sus vecindades, y hacia la desembocadura de la quebrada Omas, se halla un sitio arqueológico precerámico. Presenta los restos de una pequeña población, con su respectivo cementerio. Las excavaciones han revelado varias habitaciones con depósitos y pasajes cuyas paredes han sido hechas con grandes adobes rectangulares. Su antigüedad podría remontarse hasta 1110 a. C.

Las playas de Asia se encuentran en la zona conocida como Balneario de Asia
Casi la mitad de la población se dedica a la agricultura. Entre los cultivos principales destacan los frutales, los olivos y la vid. La fiesta del aniversario del distrito se celebra cada año el día 24 de julio. Entre los platos típicos de la zona destacan la sopa seca, el ceviche y la carapulca.

Distrito de Calango

El distrito peruano de Calango es uno de los 16 que conforman la provincia de Cañete en la Región Lima. Limita al norte con el Chilca, al este con la provincia de Huarochirí, al sur con el distrito de Coayllo y al oeste con el distrito de Mala y el distrito de Santa Cruz de Flores.

Calango tiene una población superior a los 2.200 habitantes. Fue creado como distrito el 4 de noviembre de 1887, siendo entonces presidente del Perú Andrés Avelino Cáceres, ya que antes pertenecía al distrito de Chilca.

El pueblo de Calango se ubica partiendo de Mala en una carretera afirmada de 24 Km. y a orillas del río Mala. En la Plaza de Armas destaca una iglesia amarilla, las casas son casi todas de adobe y de un solo piso. Cuando se pasea por los campos, lo que más se distingue son las chacras rebosantes de todo tipo de frutas. La patrona del pueblo es la Virgen de la Candelaria.  

 Producción

El distrito de Calango también tiene una vasta producción de "manzana Delicia" en sus chacras (terrenos) que se ubican en los extremos del valle. También produce "uva Quebranta" que se utiliza en la producción de vino tinto, pisco y otros licores.

En el mes de febrero el río tiene una apreciable producción de camarones y que sirven para la elaboración de platos típicos como la sopa seca, chupe de camarones, chaufa de mariscos.

Fiesta Principal

Calango celebra a su patrona la Virgen de la Candelaria durante febrero de todos los años y durante cuatro semanas consecutivas. El momento cumbre es el último domingo del mes donde la imagen sale en procesión por las calles de Calango, acompañada de las cajueleras, pequeñas reliquias con forma de capilla y que producen un sonido particular. Por la noche los fuegos artificiales alumbran la ciudad. Los habitantes de Chilca y localidades aledañas, realizan una peregrinación recorriendo el valle de Mala hacia Calango. El camino utiliza las rutas naturales de tiempos de los incas.

Petroglifos

En el centro del pueblo protegido por una construcción, se encuentra el famoso petroglifo de Calango, una inmensa piedra tallada con diversos símbolos de antigüedad desconocida. los dibujos datan de unos mil años antes de Cristo. Allí está representada la historia del Perú milenario, del hombre que vivió en esa zona. Tiene tres lugares donde se hallan petroglifos 
a) CALANGO 
b) RETAMA 
c) COCHINEROS                                   

Distrito de Cerro Azul
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El distrito de Cerro Azul es uno de los dieciséis distritos que conforman la provincia peruana de Cañete en la Región Lima.

Ubicado a 132 km al sur de la ciudad de Lima se encuentra el único puerto del litoral cañetano. Muestra algunos vestigios de la línea férrea que partía desde las haciendas agrícolas del valle. Cerro Azul constituyó puerto de primer orden para el transporte marítimo de exportación e importación con otros lugares del país y también con el comercio mundial. La pesca y el comercio constituían la base del sustento económico de los antiguos pobladores.

En la actualidad las condiciones económicas han variado, ya no existe intercambio comercial marítimo. Cerro Azul es requerida por muchos veraneantes, sobre todo esta playa se ha convertido en lugar citado por tablistas.
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Fue elevado a la categoría de distrito el 16 de agosto de 1921; antes formaba parte del distrito de San Luis de Cañete. Cuenta con 6.288 habitantes. Cerro Azul tiene un rezago de la tradicional caleta de pescadores.

El distrito está formado por un pueblo, tres anexos, cinco caseríos, tres unidades agropecuarias, dos cooperativas de viviendas y otros núcleos de población. Además de la capital, Cerro Azul, hay que destacar las poblaciones de:

· Los Lobos 

· Puerto Fiel 

· Toyo Seco 

La fiesta del aniversario del distrito se realiza cada 16 de agosto. También se le celebra cada 14 de septiembre la fiesta de la Cruz del Cerro Camacho. Entre los platos tradicionales de la zona hay que destacar el Cebiche además del charquicán de raya seca. En febrero se realiza el Carnaval Negro.                    

Distrito de Lunahuaná

El distrito de Lunahuaná es uno de los dieciséis que conforman la provincia peruana de Cañete ubicada en el Departamento de Lima, perteneciente a la Región Lima.
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Ubicación y geografía

La creación del distrito es del periodo de la independencia del Perú. Fue creado en época de la Independencia como “La Villa de Lunahuaná” por Decreto Supremo del 4 de agosto de 1821, por el General José de San Martín.

· Superficie: 500,33 km² 

· Altitud: 479 msnm 

· Latitud: 12º 57´36¨ 

· Longitud: 76º 08´ 04¨ 

· Población: 4.383 habitantes (según el censo de 2005). 

El pueblo de Lunahuaná, capital del distrito, está ubicado a 160 km al sureste de la ciudad de Lima, en el valle de Cañete. Está situada a una altura de 479 metros sobre el nivel el mar.
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Carretera hacía Lunahuaná
Más de un 60% de la población del distrito de Lunahuaná se dedica económicamente a la agricultura. Entre los cultivos de la zona destacan diversos árboles frutales como el Níspero, el Granado, la Guanábana, el Ciruelo, el Pacae, el Manzano, la Vid, el Pallar y el Palto.

En el año de 1994, después de 173 años Lunahuaná fue declarada capital turística de la provincia de Cañete por el presidente Alberto Fujimori.

Ahora es el distrito con más flujo turístico de Cañete. Aquí se ubica la sede de la Universidad Nacional José Faustino Sánchez Carrión. Lunahuaná se ha convertido en el indudable centro de práctica de deportes de aventura en el país. Es famoso por la práctica de deportes de aventura en el río Cañete, (canotaje, ala delta y otros), así como su comida a base de camarones y la rica sopa seca, sus exquisitos vinos y el pisco de uvina único de origen, y por diversos pueblitos (Anexos), caracterizados por su excelente geografía.

En marzo se celebran el Festival de la Uva, el Vino, el canotaje y el Festival de Deportes de Aventura, y en octubre el Festival del Níspero. Su patrón es Santiago Apóstol.

Hoy en día el Distrito de Lunahuaná esta conformado por 11 anexos, unos de ellos en el verbo Quechua. La vamos a enumerar de la parte Nor-Este y culminaremos en la parte Este:

1.-Anexo de Ramadilla
Ramadilla es un pueblo muy pequeño que se encuentra a la margen derecha del río. Su potencial económico está basado en la agricultura. Cuenta con una linda capilla que se puede ver desde el otro lado de la carretera hacía Lunahuaná. Pues en este pueblito se celebran diferentes actividades religiosas. También se puede apreciar distintas bodegas de vino, y de la buena cachina, me refiero a la bodega perteneciente a la señora Yolanda Montalván.

2.-Anexo de Con-Con
También se encuentra a la margen derecha del rió en ella podemos apreciar sus ruinas arqueológicas de la era Pre-Inca. Su población es pequeña se tienen actividades religiosas y su mayor ingreso también la tiene en la agricultura.

Los Anexos de Ramadilla y Con-Con se encuentran ubicados al otro lado del Valle de Cañete en el km. 12.00 aprox. de la Carretera Imperial - Lunahuaná

3.-Anexo de Lúcumo
Se encuentra al extremo izquierdo del río, por el desvío antes del puente Socsi, camino a Lunahuaná, En él, podemos apreciar su capilla, que tiene como patrona a la Virgen de La Asunción y la bodega vitivinícola "Nolasco" de propiedad de Don Hipólito Nolasco Luyo, con cuyo pisco se prepara el mejor Pisco Sour del mundo, La familia francesa Debade y muchos más pueden dar testimonio de esto. Se encuentra ubicado en el Oeste de la ciudad de Lunahuaná y a una distancia de 13 Km. de la misma.

4.-Anexo de Socsi
Este pueblito se encuentra al pie de la carretera. En ella vemos diferentes actividades religiosas y se encuentra a 10 Km. del distrito de Lunahuaná. Se encuentra ubicado en el km. 27.00 de la Carretera Imperial - Lunahuaná

5.-Anexo de Paullo
En el pueblo de Paullo podemos apreciar las ruinas arqueológicas de Incahuasi. Su capilla que tiene como patrón a “San José”. Se encuentra a 8 Km. de Lunahuaná y ubicado en el km. 31.00 de la Carretera Imperial - Yauyos.

Hoy en día se puede ver que su capilla nos da la espalda, refiriendo que al construir la nueva carretera la capilla da la espalda ya que se encuentra al lado de la pista.

Las Ruinas de Incahuasi que se encuentran en este pueblo están en el Km. 24 de la quebrada de San Agustín.

Históricamente se calcula que dicho complejo, fue construido en los tiempos del gobierno del Inca Pachacútec, siendo ejecutado la obra por si hermano el General “Cápac Yupanqui”. Cronológicamente la edificación de este complejo se hizo en el siglo XV. Tal edificación fue a semejanza de Cuzco, y la toma como su principal asiento.

6.-Anexo de San Jerónimo
El pueblo de San Jerónimo lleva el “Nombre de su patrón” “San Jerónimo”, y su fiesta se celebra la ultima semana de setiembre. San Jerónimo es el anexo al igual que Condoray los más grandes del distrito.

A la vez cada 12 de Diciembre se celebra la fiesta de la “Virgen de Guadalupe”, que tuvo su aparición en el año de 1531 a un indio llamado Juan Diego, en la ciudad de Tepexac - México, que quiso mostrar su amor quedándose grabada en la mente de Juan Diego, pues es la aparición más cercana al mundo entero. Es por todo ello que este pueblo le celebra su fiesta con mucho amor. Este anexo se encuentra ubicado en el km. 35.00 de la Carretera Imperial - Lunahuaná

7.-Anexo de Langla
Lugar donde se celebra la fiesta del “Sagrado Corazón de Jesús”, que también es de su veneración y patrón de su capilla, como al igual de la mayoría. Es un pueblo apacible como al igual que todos. Se encuentra al pie de la pista ubicado en el km. 35.00 de la Carretera Imperial - Lunahuaná

8.-Anexo de Jita
Es un pueblito que limita con Lunahuaná a la parte Este y tiene como patrona a la Virgen del “Perpetuo Socorro”. En ella podemos apreciar una loza deportiva, bodegas vitivinícolas, cedes Campestres. Pues aparte de la Fiesta de la “Virgen del Perpetuo Socorro”, podemos apreciar diferentes actividades religiosas. Se encuentra ubicado en el km. 37.50 de la Carretera Imperial - Lunahuaná

9.-Anexo de Condoray
Es un pueblo, que también limita con Lunahuaná por la parte Este, en ella podemos apreciar Bodegas Vitivinícolas, cuentan lugareños de la zona que anteriormente ese lugar era una pampa donde llegaban muchas aves, pero la que más predomino fue el Cóndor, e ahí el nombre de “Condoray” nombre que es hasta la actualidad permanece.

Condoray, es el único anexo que no tiene capilla, pero al igual cuenta con diferentes actividades religiosas, una de ellas es la Fiesta de “San Juan Bautista”, “Inmaculada concepción”, “Niño Jesús” y otras más. Se encuentra ubicado en el km. 41.00 km. aprox. de la Carretera Imperial - Lunahuaná

10.-Anexo de Uchupampa
Pueblito de Lunahuaná, en la cual podemos apreciar “2 capillas”. Una en Uchupampa Baja, ésta capilla de la parte alta tiene como patrón al “Sagrado Corazón de Jesús”. Está capilla en la actualidad nos da la espalda porque al construir la pista por el otro lado queda asilada. Se encuentra ubicado en el km. 42.00 km. aprox. de la Carretera Imperial - Lunahuaná

En este anexo podemos apreciar el hotel más grande de toda la provincia de Cañete, me refiero al hotel Embassy al igual tiene una Bodega Vitivinícola. Ésta bodega data del año 1924, siguiendo el camino en el km. 45.

Entre el anexo de Uchupampa y Catapalla podemos apreciar en la parte alta “La Casa Blanca”, hoy en día con el nombre de la “Casa Encantada o Embajada”. Pues tiene este nombre por el fuerte ruido y escombros que entra en ella y hace de ello estos sonidos espantadores.

Ésta casa perteneciente a una familia italiana huyendo del Cetro de Lunahuaná. Fue construido hace aproximadamente 70 años con 7 comparticiones. Hoy en día nadie la habita y más aún ni la compran.

11.-Anexo de Catapalla
Majestuoso y precioso lugar que significa “Cata: Mujer” y “Palla: Bella”, pues decía el fundador de este pueblo que las mujeres más bellas se encontraban en este pueblo. Catapalla fue fundado el año de 1935 por el Señor Gumersindo Gonzáles del Valle. Quien quiso tener un pueblito frente a su Bodega Vitivinícola; es así que se van construyendo casitas a su contorno. Se encuentra ubicado en el km. 49 de la Carretera Imperial - Yauyos

Hoy en día tiene una capilla con un impresionante campaneado colonial, pues también se celebran Fiestas Religiosas como la Fiesta de “San Pedro”, “San Martín de Porres” y otros más. Este anexo cuenta con 3 Ruinas Arqueológicas. Las Ruinas son:

- Cantagallo o Suero

- Mayorasco

- La Rinconada

En este lugar podemos ver como nos enseñan a reconocer un buen pisco, también tiene unas de las Bodegas Vitivinícolas más antiguas con 140 años de antigüedad, me refiero a las Bodega “La Reina de Lunahuaná”.

En este lugar hoy en día vemos un Puente Colgante, se suele decir que para esta gente les era muy difícil poder sacar sus frutas y llevarlos al mercado de Cañete y Lima. Es así, que las autoridades se ve con la obligación de construir este puente colgante que aproximadamente tiene 102 años de antigüedad, pues está construido a base de maderos, fierros y alambres gruesos. Fue obra de la Municipalidad de Lunahuaná con ayuda del Municipio de Pacarán. Tiene de largo 30 metros por 2 de ancho, esto facilito mucho a estos pueblos.

Hoy en día cuentan con un puente de concreto vehicular y ello abrió un nuevo amanecer a este pueblo.

Nosotros podemos ver que a la gente de este pueblo como de todo Lunahuaná con muchos años encima y con una vida con gran lucidez encima, pues en este valle tenemos la miel de abeja (Centros Apícolas) que nos da una lucidez a nuestra vida. Y también sentarnos en su parquecito, respirar profundo y ver un ambiente acogedor, poner nuestra mirada hacia arriba y podemos apreciar su majestuoso cerro de “San Juan“, el cerro bendito de este valle. Se afirma “Dios” ha puesto su obra en sus faldas.

Con este pueblito de Catapalla culmina el Distrito de Lunahuaná y se inicia el distrito de Pacarán.

Clima

Lunahuaná tiene un clima bastante privilegiado y muy templado. Se puede gozar del sol durante todas las estaciones del año, pues su clima es seco. La temperatura media anual al aire libre y a la sombra es de 21°C aproximadamente. Asimismo se puede observar que en la época invernal llega a descender a los 14°C durante la noche, mientras que en el verano la temperatura máxima llega a alcanzar los 32°C. Estas condiciones climatológicas de este distrito, lo invitan para que Ud. pueda disfrutar de un lugar excepcional con sol y río durante todo el año.

Calendario turístico

En esta relación le indicamos las festividades más importantes que se celebran durante el año en el Distrito de Lunahuaná.

Enero

Festividad del Sr. De los Milagros

Ultimo Domingo

Fiesta Católica que se viene realizando en nuestro distrito desde el año 1936.

Febrero

Festividad Nacional de Deportes de Aventura

Fiesta de Carnavales

Ultimo fin de semana

Actividad llena de colorido y sabor regional

Marzo

Festival de la Uva, el Vino y el Canotaje

Primer fin de semana

Corso, reinado, comida típica, exposición de vinos y deportes de aventura.

Abril

Tradicional Semana Santa

Semana de recogimiento espiritual, misas y procesiones tradicionales.

Mayo

Fiesta de las Cruces

Festividad del Señor de la Ascensión

Junio

18 Corpus Christi,

Procesiones tradicionales

24 Día del Campesino

29 San Pedro y San Pablo

Julio

1er. Dom. Festividad de la Virgen del Perpetuo Socorro

16 Virgen del Carmen

25 Fiesta de Santiago Apóstol

patrón del Distrito

28 Fiesta Nacional

aniversario Patrio

Agosto

6 Aniversario del Distrito

15 Virgen de la Asunción

30 Fiesta de Santa Rosa de Lima

Patrona de las América y Filipinas

Septiembre

Semana de la Primavera

Tercera Semana, corso, reinado, alegría y colorido

27 Día Mundial del Turismo

Octubre

Festival del Níspero

Primer fin de semana, platos típicos, corso, reinado

31 Día de la Canción Criolla

Noviembre

5 Procesión de San Martín de Porres.

Diciembre

8 Virgen Inmaculada

25 Navidad

31 Advenimiento del Año Nuevo

Atractivos turísticos

Además de lo acogedor del paisaje y de la aventura (canotaje, caminata, escalamiento. ala delta, ciclismo montañero, etc.) usted puede disfrutar de los siguientes atractivos turísticos:
Complejo Arqueológico de Incahuasi
Complejo incaico construido alrededor de 1438 en el reinado del Inca Pachacutec. Uno de los patrimonios arqueológicos más importantes del distrito. Se encuentra ubicado en el anexo de Paullo, a 15 minutos de Lunahuaná camino a Cañete.

Restos Arqueológicos de "Suero" y "Cantagallo"
Ubicado en el anexo de Catapalla, a 15 minutos de Lunahuaná camino a Yauyos.

Restos Arqueológicos de "Condorillo"
Ubicado en el anexo de Uchupampa, a 10 minutos de Lunahuaná camino a Yauyos.

Restos Arqueológicos de "Cansacaballo"
Camino al cementerio de Lunahuaná, a 5 minutos de la Plaza de Armas.

Restos Arqueológicos de "Ramadilla"
Ubicado en el anexo de Ramadilla, a 20 minutos de Lunahuaná camino a Cañete.

Restos Arqueológicos de "Con - Con"
Ubicado en el anexo de Con-Con, a 20 minutos de Lunahuaná camino a Cañete.

Plaza de Armas
De estructura colonial, esta plaza resalta por su sencillez. Se destacan en ella diversos bustos de héroes nacionales.

Iglesia Matriz Santiago Apóstol de Lunahuaná
La construcción de esta iglesia data del siglo XVII siendo finalizada en 1690. El altar mayor consta de tres cuerpos con sus respectivas imágenes. Ubicada en la Plaza de Armas, una de sus características principales es que su frontis no mira hacia la misma.

Mirador de Lunahuaná
Desde el, se tiene una vista panorámica de la ciudad de Lunahuaná así como de gran parte del valle del río Cañete. Se encuentra ubicado en la parte alta de la Plaza de Armas a la altura de la delegación de Policía Nacional, a 5 minutos. Se accede a pie.

Casa Encantada
También llamada la casa embrujada, es conocida porque según los lugareños en ella ocurren una serie de acontecimientos paranormales. Se encuentra ubicada en el anexo de Uchupampa, camino a Catapalla, a 15 minutos de Lunahuaná camino a Yauyos.

Puente Colgante de Catapalla
Construido en la década del sesenta con material noble y cables de acero, este puente tuvo un modelo anterior hecho con materiales artesanales que fue fácilmente arrasado en una de las crecidas del río Cañete. Está ubicado en el anexo de Catapalla, a 15 minutos de Lunahuaná camino a Yauyos.

Bodegas Vitivinícolas
Lunahuaná tiene una tradición vitivinícola de mucha importancia, elaborando exquisitos vinos con una gran variedad de uvas. Su pisco ha sido tres veces campeón en el Concurso Nacional del Pisco. Hay diferentes bodegas ubicadas a lo largo del valle.
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Deportes de Aventura

Lunahuaná presenta un clima y terrenos excepcionales para practicar diferentes deportes de aventura como canotaje, bicicleta de montaña, rappel, caminatas. El Río Cañete consta de niveles que van desde el 1 (principiantes) hasta el 5 (expertos).

[image: image9.emf]
 Se debe de disponer del equipo de seguridad necesario: casco, chaleco flotador y remo, a cada uno. Rutas de acuerdo a tu nivel de experiencia.

Lunahuaná - Runahuanac

Etimología:
Lunahuaná proviene de dos vocablos quechuas:

Runa: hombre.

Huanac: Escarmentar

Runahuanac: el que da escarmiento a los hombres

Llamándolo así por el río que pasa por el valle, el cual, por ser muy raudo y caudaloso, y haberse ahogado en él mucha gente, por ello cobró este bravo nombre.

Distrito de Coayllo

Coayllo tierra de los nísperos y zona turística.

Coayllo es un lugar turístico como podemos apreciar la antigua iglesia y las zonas arqueológicas de Uquira que esta ubicada a 3 kilómetros del distrito de coayllo, en Uquira encontramos la zona arqueológica llamada "las ruinas de Uquira" y a su vez podemos encontrar una leyenda muy linda llamado "el cóndor y la serpiente" q hasta hoy en día se encuentra retratados en piedras los dos animales.... cuando acuda a visitar Uquira preguntar por el señor Cirilo Acuña que el les mostrara esos lindos lugares.                                       
Distrito de Nuevo Imperial
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El distrito de Nuevo Imperial es uno de los dieciséis que conforman la provincia peruana de Cañete en la Región Lima. Su lema es "Eterno manantial de vida". Sus límites son:

· Norte: distrito de Quilmaná 

· Sur: distrito de Lunahuaná 

· Este: distrito de Lunahuaná 

· 0este: distrito de Imperial y distrito de San Vicente de Cañete 

Creado el 22 de junio de 1962 por la ley Nº14154, durante el segundo periodo gubernamental de Manuel Pardo. Nuevo Imperial está situado a 6 km al este de la ciudad de San Vicente de Cañete y cuenta con una población de 15.031 habitantes. Aquí fue construido el más importante y moderno canal de irrigación en su jurisdicción construido por el Presidente Augusto B. Leguía. En noviembre se celebra el Festival de la Papa. Aquí se encuentra el Bosque de Protección aledaño a la bocatoma del canal Nuevo Imperial.

Distrito de Chilca 
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El distrito de Chilca es uno de los dieciséis que conforman la provincia peruana de Cañete en la Región Lima. Creado el 2 de enero de 1857. Su capital Chilca está ubicada a 67 km al sur de la ciudad de Lima y cuenta con una población de 15.825 habitantes.

Este lugar es una antigua caleta de pescadores que cuenta con una amplia playa y un centenario templo católico. Esta tierra es conocida por la abundante producción de sus higos y granadas; así como por sus lagunas ubicadas en Salinas que, a decir de los lugareños, tienen propiedades curativas, sobre todo para males dermatológicos y óseos, problemas de hipertensión arterial e infertilidad. En el distrito se ubica una fábrica de cemento y varias de elaboración de licores de higo y de granada. En sus alrededores se encuentra la "aldea de Chilca" que data de 7.000 años a.C. En febrero se celebra el Festival del Higo.

Lagunas
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La primera es la llamada La Milagrosa o Qoricocha (laguna de oro en quechua). Su napa freática o aguas acumuladas en el subsuelo, son altamente mineralizadas. Contienen cloruro de sodio, sulfatos, carbonato de calcio. Son muy buenas para la cura del reumatismo articular crónico. El barro negro que abunda, protege y revitaliza la piel.

La Milagrosa es una laguna de unos 200 metros de largo por 50 de ancho. Está rodeada de numerosas pozas no muy hondas, donde los visitantes se embadurnan con barro todo el cuerpo y permanecen echados un buen tiempo para lograr el efecto que desean. Hay varios tipos de barro.

Las personas cuentan las virtudes de las aguas y el barro de estos baños. Muchas de ellas vienen regularmente durante años y dijeron haberse curado definitivamente de las enfermedades con las que llegaron, sintiendo mejoras en su salud, apenas a la semana de haber iniciado el tratamiento. Enrique Rueda, un amable y longevo chilcano, dos veces alcalde del distrito, nos cuenta sobre los personajes que visitan las lagunas y cómo no sólo se van contentos, sino eternamente agradecidos y curados.
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Iglesia Nuestra Señora de la Asunción en Chilca
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Después de la conquista española la acción evangelizadora se tradujo en gran parte de los asentamientos prehispánicos no sólo en la práctica misma de la religión, sino también en la construcción de notables edificaciones dedicadas al culto. Es así que durante el siglo XVIII, se construye a 62 km al sur de Lima, en el pueblo de Chilca, uno de los más bellos ejemplos de arquitectura barroca de la costa peruana: la iglesia de Nuestra Señora de la Asunción de Chilca.

La fechas de construcción de sus diferentes elementos, la iglesia, el atrio, el cementerio y su capilla, no ha podido ser establecidas, aunque un estudio de sus características sugiere que fueron edificados en etapas sucesivas. Sin embargo, sabemos que para 1774, una primera parte de la iglesia (desde el presbítero hasta el segundo tramo de la nave) estaba ya terminada, así que ésta y otras indicaciones hacen posible especular que las obras se iniciaron en la primera mitad del siglo XVIII y concluyeron alrededor de 1780. Se trata de un templo de grandes dimensiones del cual sobresalen las dos altas torres, cuyo interior es de una sola nave espaciosa y solemne, con altares de estilo barroco hechos de madera de cedro tallado y bañados en pan de oro. Destaca la pila bautismal construida en 1789, fundida en su totalidad en oro y plata extraídos por los españoles de la quebrada de Parca cercana a la iglesia.

Durante el período colonial fue motivo de visitas de gentes de Lima, entre ellas, el virrey Manuel de Amat y Juniet (1761-1776) y durante la guerra del Pacífico fue refugio de combatientes peruanos y sus playas, fueron lugar de desembarco del ejército chileno de ocupación.

A lo largo de su historia, el conjunto ha sufrido los efectos de una serie de eventos destructivos (la invasión chilena: cuando aparentemente se utilizó las torres de la iglesia como troneras, varios incendios, el más notorio, en 1918, daña las torres y maltrata el retablo principal, etc.), que han ocasionado deterioros en las diferentes construcciones que lo conforman. Sin embargo, se sabe de diferentes informes de inspecciones oculares realizadas por técnicos del departamento de monumentos históricos - artísticos del Instituto Nacional de Cultura (INC), de intervenciones puntuales realizadas a la iglesia principalmente en el aspecto estructural: la más importante de estas intervenciones previas a la que nos ocupa fue la iniciada en 1984.

Restauración

En octubre de este año, se desmonta el segundo cuerpo de la portada principal, que se consideró peligrosamente inestable tras sufrir los efectos del sismo de 1974. Antes, el 27 de septiembre, se habían retirado los retablos de la iglesia (se encontraron un total de 12) que fueron desmontados y guardados por piezas. Asimismo, puesto que las bóvedas originales sobre la nave y crucero de la iglesia ( ya dañadas por el terremoto de mayo de 1970), se hallaban en muy mal estado y cayéndose a pedazos en algunos tramos, fueron retiradas completamente y se procedió a la construcción de elementos completamente nuevos. Se hicieron, entonces, bóvedas vaídas como las que se encontraron, usándose incluso algunas de las cerchas que fueran removidas anteriormente como plantillas para cortar la nueva madera.

Es de notar que la existencia de bóvedas vaídas sobre el crucero, resulta ya poco común en una iglesia del siglo XVIII en esta particular región geográfica, y el que se encuentren sucesión sobre la nave es indudablemente singular.

Trabajos recientes

Es solamente en diciembre de 1999, y después de 15 años que se culminó esta etapa de intervenciones, tras un proceso paralizado y retrasado en muchas ocasiones. A partir del año 2001, se inician los trabajos de restauración de la portada principal y de reconstrucción de su segundo cuerpo; así como los acabados exteriores e interiores, que culminan recientemente con la restitución de la policromía original en la fachada y en un sector del interior.

La restauración no hubiese sido posible sin el apoyo de la comunidad chilcana, representada por el Comité Pro Restauración del Templo y la contribución de diversas empresas e instituciones privadas. Todos los trabajos de restauración contaron con la aprobación del INC.

En la etapa pendiente el gran reto está en la restauración de la policromía de varias épocas que se ha evidenciado luego de las exploraciones y en la restauración y ubicación en sus emplazamientos originales, de los numerosos retablos y púlpito, que constituyen parte importante de la imagen interior del templo y su más valioso patrimonio artístico.

Descripción del conjunto

TEMPLO El templo Nuestra Señora de la Asunción de Chilca (declarado monumento nacional en 1944), tiene una planta rectangular, de una nave, lo cual resulta un caso habitual para la mayoría de iglesias rurales del siglo XVIII. Se crea la impresión de un "falso crucero" mediante la supresión de capillas hornacinas a la altura del transepto, impresión que se refuerza por la profundidad extra hacia los lados exteriores de la iglesia (un promedio de 20 cm rebajado hacia el interior de los muros) en esta zona.

Presenta además un coro alto de considerables proporciones ubicado hacia el muro de pies de la iglesia, y capillas hornacinas a ambos lados de la única nave, de 80 cm. de profundidad en promedio. En total se cuentan 9 capillas de éstas, cada una sobreelevada un escalón.

La iglesia fue originalmente construida con arcos ciegos - o de descarga - de ladrillo, que fueron rellenados con adobe para formar los muros de la nave, cuya cimentación, de piedra, permanece relativamente intacta. Sosteniendo los arcos y marcando las capillas hornacinas, se usaron pilares de base cuadrada. Todos los muros fueron luego recubiertos con un enlucido de yeso, y finalmente decorados con pintura mural.

La traza original de la portada principal de la iglesia correspondía a un esquema de cuadrícula regular completa (esto es, dos cuerpos y tres calles), con el primer entablamento abierto en arcos de cornisa y las calles marcadas por columnas con traspilastras (esto último le otorga especial volumetría) es un diseño barroco tardío, con marcada influencia rococó.

La portada lateral de la iglesia, por otra parte, presenta un cuerpo inferior con un segundo cuerpo que resulta más bien un remate y una calle. Sus dos "cuerpos" son asimétricos, el entablamento es contínuo y corrido y la única calle se marca mediante pilastras (no es, por tanto, una portada especialmente volumétrica), características todas de una raza de estilo neoclásico, y por tanto, posterior a la portada principal.

En cuanto al mobiliario, en la actualidad no existe ninguno colocado en forma permanente en el interior de la iglesia, aunque se tienen noticias más o menos detalladas de lo originalmente colocado allí. Por ejemplo, se menciona la existencia de 60 imágenes de distintas advocaciones, distribuidos en 14 retablos, hoy desarmados.

El retablo neoclásico que se usaba para el altar mayor de la iglesia desapareció y fue reemplazado temporalmente con el ubicado en la capilla del transepto del lado de la epístola, tras quemarse el primero en el incendio ocurrido el 18 de agosto de 1971. Este retablo fue luego trasladado a la iglesia nueva, construida en 1976, para servir, allí también, como retablo mayor, donde se conserva actualmente.

ATRIO Y CEMENTERIO El atrio del conjunto es muy amplio (nuevamente se trata de dimensiones muy superiores a las que a primera vista serán necesarias para el pueblo de Chilca), y está cercado por un muro pretil bajo de mampostería con pináculos y una balaustrada. Hacia atrás aparece una portada que indica el ingreso al cementerio, donde está la capilla de difuntos.

Esta separación de atrio y cementerio no es la práctica común en conjuntos de este tipo construidos en el periodo virreinal: normalmente el atrio cumplía las funciones de cementerio para los fieles fallecidos comunes, mientras que los sacerdotes eran enterrados bajo la nave de la iglesia, con algunos laicos de importancia.

CAPILLA Al fondo de la zona del cementerio -bordeando éste por un muro bajo de adobe- hacia el lado de la epístola de la iglesia, se encuentra la capilla. Es un solo espacio, de planta rectangular. En la actualidad los muros han sufrido desplazamientos hacia el exterior, quebrando la estructura en las esquinas posteriores, y ha perdido la cubierta, que por los restos que aún pueden verse era aparentemente de quincha, describiendo una bóveda de cañón.

La capilla tiene una portada de un cuerpo con un frontón, y tres calles. Tiene características neoclásicas (uso de pilastras, entablamento corrido y continuo, cuerpos asimétricos), aunque menos estilizadas que en las otras portadas del conjunto y en el gran frontón triangular resalta la decoración en relieve: en el área central pueden verse dos motivos de cráneos y huesos cruzados, a ambos lados de una figura principal empuñando una cruz; en las dos áreas laterales aparecen figuras en actitud reverente.

Según sus lineamientos, esta portada sería posterior a la portada principal y lateral de la antigua iglesia; y persiste hasta la fecha la duda respecto a su uso, se supone que aunque tanto por su ubicación como por los motivos decorativos que presenta, estaba relacionado con los ritos para difuntos.

Esta capilla constituye un elemento especial dentro del conjunto, ya que en otras iglesias de la zona no existe una construcción similar, separada de la iglesia misma y con obvias decoraciones de motivos funerarios.

Distrito de Imperial
El distrito de Imperial es uno de los dieciséis distritos que conforman la provincia peruana de Cañete en la Región Lima.

El distrito fue creado por ley el 15 de noviembre de 1909. Ocupa una extensión de 53,16 km² y su población según el censo de 1993 era de 30.654 habitantes de los que más de 28.000 vivían en zona urbana.

El pueblo de Imperial, capital del distrito, está ubicado a 4 km de San Vicente de Cañete, capital de la provincia. Esta localidad está caracterizada por la importante actividad comercial de sus habitantes. En sus alrededores se encuentra la Fortaleza de Ungará, último vestigio de la Cultura Huarcu, antiguo Cañete. También se hallan antiguas haciendas instaladas entre las extensas áreas de cultivo.

De los platos tradicionales hay que destacar la sopa seca y la carapulcra. En el distrito se celebran distintas festividades: la fiesta del Señor de la Ascención de Cachuy en el mes de mayo; la de la Virgen del Carmen en julio; la del Señor de los Milagros en octubre; el aniversario del distrito el 15 de noviembre; y la fiesta de Fray Martín de Porres.

Más de la mitad de la población se dedica al sector servicios, sobre todo al comercio y al transporte. Entre los productos agrícolas que se cultivan en la región destacan los árboles frutales y la vid para el vino y el pisco.

El distrito está formado por una ciudad, dos caseríos, nueve unidades agropecuarias, tres cooperativas agrarias y tres aneños. Además de la capital hay que destacar las poblaciones de :

· San Benito 

· Cerro Alegre 

· San Isidro 

Distrito de Pacarán

El distrito de Pacarán es uno de los dieciséis que conforman la provincia peruana de Cañete en la Región Lima.

Fue fundado el 2 de enero de 1857. El pueblo de Pacarán está ubicado a 17 km al este de Lunahuaná en la margen izquierda del río Cañete, y cuenta con una población de 1.373 habitantes.

Es un pueblo con un clima benigno y con permanente sol durante todo el año. Es muy conocido por sus paisajes y por su producción vitivinícola. En mayo se celebra el Festival del Pisco. Su patrón es San Francisco de Asís.
Distrito de Mala
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El distrito de Mala es uno de los dieciséis que integran la provincia peruana de Cañete, ubicada en el Departamento de Lima, perteneciente a la región Lima, Perú.

El distrito ocupa un área de 129,31 Km2 y su población según el censo de 1993 era de 18.700 habitantes, de los que más de 15.000 vivían en zona urbana. La creación del distrito es de la época de la independencia del Perú.

La capital del distrito, que pertenece a la Región Costa o Chala, es la ciudad de Mala. La ciudad está situada a una altura de 32 metros sobre el nivel del mar.

La fiesta patronal del distrito se celebra el día de San Pedro, el 29 de junio. Entre los platos tradicionales de este distrito hay que destacar el tamal maleño, el chicharrón, la sopa bruta, la carapulcra, el picante maleño, y la chapana que es un dulce de yuca.

Cerca de la desembocadura del río del mismo nombre del pueblo, en el mirador preincaico que se ubica sobre el mar, en la zona hoy denominada Las Totoritas, se reunieron en 1537 Diego de Almagro, que regresaba desilusionado de Chile, y Francisco Pizarro, para llegar a un acuerdo de paz. Dicha tregua fue rota al poco tiempo y culminó, en julio de 1538, con el ajusticiamiento de Almagro a manos de Hernando Pizarro, hermano de Francisco, en la Plaza Mayor del Cuzco. En 1541, el hijo de Almagro y sus secuaces, asesinaron en Lima al propio Francisco Pizarro.

Antes de la llegada de los españoles, habitaban en la zona los Huarcos, valientes y feroces guerreros que defendieron con su vida la fortaleza de Cañete, ante el avance avasallador de los Incas, provenientes del Cuzco. Luego, ya dentro del Imperio Incaico, Mala quedó bajo la influencia política y religiosa del santuario de Pachacamac, ubicado a 30 Kilómetros de Lima.

En las haciendas de Mala, como Bujama, se criaron los primeros y más famosos toros de lidia en el Perú.

Desde el siglo XIX, allí se desarrolló la ganadería Rinconada de Mala, de propiedad de la familia Asín, cuyos restos hoy se encuentran a la altura del Km.86 de la carretera Panamericana Sur. Ganadería de bravo muy famosa en la historia taurina del Perú. Sin embargo, la zona denominada propiamente "La Rinconada", se encuentra realmente unos 10 Kilómetros hacia el Este, sobre el Río Mala. Ello nos da una idea de la extensión que tenía dicha hacienda ganadera.

La economía de Mala se basa en el sector servicios, sobre todo en el comercio. También existe una presencia importante de la agricultura en la que destacan los cultivos de árboles frutales y olivos.

LÍMITES DEL DISTRITO DE MALA.-

El Distrito de Mala limita:
Por el Norte: Con los Distritos de San Antonio y Santa Cruz de Flores.

Por el Sur : Con el Distrito de Asia en los Cerros Campana y Cenizo.

Por el Este: Con el Distrito de Calango, en el lugar llamado “Tutumito”.

Por el Sur-Este: Con el Distrito de Coayllo

Por el Oeste: Con el Océano Pacífico.

DIVISIÓN POLÍTICA.-

Mala es un Distrito cuya mayor extensión comprende básicamente áreas rurales, siendo la zona Urbana una zona relativamente pequeña, llamada el cercado o el caso urbano.

El casco Urbano comprende:

POR EL NORTE- Los barrios de La Barranca y La Rinconada.

POR EL SUR- Las nuevas Urbanizaciones AVIMA, Mauricio Hoschild, Villa Condestable. Las Casuarinas y Los Frutales.

POR EL ESTE - Los Asentamientos Humanos Dignidad Nacional, San Juan Bautista y Santa Rosa, ubicándose en las partes más altas los anexos Cerro de la Libertad, Nuevo San Juan, El Arenal que corresponden a la Comunidad Campesina de Mala.

POR EL OESTE- El Casco Urbano tiene como límite, por el Oeste, a la Antigua Panamericana Sur.

Fuera del Caso Urbano el Distrito de Mala cuenta con centros poblados como San Marcos de la Aguada, ubicado en terrenos de la Comunidad Campesina de Mala, que tiene, asimismo, otros anexos como 27 de Diciembre y El Palmo.

Hacia el Sur, por la Antigua Panamericana, rumbo a Bujama Alta, tenemos los Caseríos Lumbreras, Cerro Colorado, Santo Cristo y Santa Enriqueta, para luego continuar, por la llamada “Bajada de los Reyes”, hasta llegar a los Anexos de Bujama Baja y Pampa Dolores, en los límites con el Distrito de Asia. Hacia el Oeste se ubican el centro poblado menor “La Huaca” y el caserío “Puente Viejo” así como la Urbanización Residencial “Las Totoritas” y los caseríos de El Salitre y San Juan de Barcelona.

Hacia el Este, por la carretera afirmada que conduce hacia Calango, tenemos los anexos de San José del Monte, Tutumo y el caserío de Santa Rosa de Huarangal.

DESCRIPCIÓN GEOGRÁFICA
Mala es un valle de origen aluviónico, formado por la presencia del río del mismo nombre. En lo que corresponde al Distrito de Mala, tiene como límite, por el Norte al rió Mala y por el Sur y Oeste elevaciones de regular altitud constituidas por lomas y contrafuertes andinos que en ocasiones llegan hasta el litoral como en la zona de La Caleta de Bujama. Se presentan también, como accidentes geográficos importantes, los promontorios rocosos del “Cerro Salazar” y “El Salitre” en la zona del litoral y “Cerro Colorado” y “Cerro Piñón” ubicados en el camino hacia Bujama Alta.

El valle de Mala, presenta también como accidente geográfico importante la llamada zona de los Platanales, constituida por terrenos muy húmedos, donde afloran aguas del subsuelo por la presencia de una napa freática extensa que hace propicios los terrenos para el cultivo de frutales como el Plátano Maleño y la vid, formándose numerosos totorales con presencia de pequeñas lagunas constituidas por aguas que afloran del subsuelo. La presencia de las aguas subterráneas, en la zona de “Los Platanales”, han permitido la formación de canales o “sangrías” que antaño albergaban una gran variedad de especies hidrobiológicas, hoy casi desaparecidas , por la explotación irracional e indebida de estas aguas subterráneas, por una empresa comercial que , mediante la instalación de cuatro pozos, extrae el agua del subsuelo de “Los Platanales” para trasladarla, mediante redes de tuberías a los balnearios de playas del Distrito de Asia para fines recreativos.

El Litoral del Distrito de Mala, tiene aproximadamente una extensión de seis Km. Entre la desembocadura del río (Boca de río) y la Caleta de Bujama, entre cuya extensión se encuentra playas como Boca de río, Totoritas, Playa Salazar (Barcelona), Bujama y numerosos centros recreativos o urbanizaciones vacacionales como Totoritas, Barceloneta, Playa Aventura, Unión Bíblica (Kawai), Los Delfines y Caleta de Bujama.

Distrito de Quilmaná

El distrito de Quilmaná es uno de los dieciséis distritos que conforman la provincia peruana de Cañete.

Está ubicado en la parte central de la provincia, limitando por:

· Norte: distritos de Coayllo y Tauripampa (Yauyos) 

· Sur: distritos de Imperial y San Luis 

· Este: distrito de Nuevo Imperial 

· 0este: distritos de Cerro Azul y Asia 

Historia

Una yunta de bueyes, proporcionada por don Felipe de la Cruz, el plano trazado en el terreno, cuya forma geométrica tuvo perspectivas futuras. Empero, desde 1,928 se generaron contrariedades y hasta “desavenencias” importantes, lo que a la postre sé definió señalando para ellas el contorno de la Plaza de Armas, pues, definitivamente allí se edificarían las escuelas, el Palacio Municipal, el local policial y la Iglesia. Así, entre 1,928 y 1,929 se iniciaron los trabajos, mediante faenas dominicales, de la escuela y el Templo siendo estas obras primigenias para la formación educativa, cultural y espiritual de los pobladores. La primera preocupación de los pobladores estuvo centrada en la conformación de la ciudad, recién por 1,927 se tuvo la imperiosa necesidad de bautizar con un nombre al núcleo urbano. Sobre la denominación de Quilmaná, existen versiones que permiten explicar el origen etimológico de este pujante y sacrificado pueblo.

Antenor Castillo de la Cruz manifiesta en su “Monografía de Quilmaná” que en la primera tienda que se estableció en el lugar, de propiedad de Abraham Sánchez, se exhibía un rótulo en el que sé graficaba el nombre de “las afamadas llantas y cámaras "KILL” de marca extranjera; y de acuerdo a la versión del autor, se indica que: “un buen día, de un grupo de amigos surgió la idea de bautizar al caserío con un nombre propio, pero que para tan dramático hallazgo se tuvo en consideración que sobre el parapeto indicado de la primera casa comercial, existía un letrero con letras grandes, con pintura azul y roja, que decía “se vende llantas y cámaras Kill” al castellano, fue obtenido y considerada la primera sílaba del nombre buscado por Quil; aquí se tornó un verdadero rompecabezas para todos los asistentes, se presentaron sugerencias de diferente índole, unos ponían “manesa”, otros “macero”, y algo más por el estilo, hasta que un ingeniero propuso el de “mana”.

Definitivamente, el término “Quil” aunado a “mana” originó el nombre de “Quilmaná”. Pero es el caso que la palabra inglesa KILL traducida al castellano significa “matar, dar muerte, asesinar, acabar, destruir, quitar, parar”. Si la versión expuesta fuera valedera, ello concordaría con los peligros a los que estaban expuestos los pobladores del lugar por las continuas amenazas a las que estaban expuestos los pobladores; o, si en todo caso, se refería a la marca de las referidas llantas, concordaría con el término “parar”.

Al haberse consolidado como pequeño centro poblado, Quilmaná es reconocido como anexo del Distrito de Imperial, habiendo sido designado como primer agente Municipal, el Sr. Santos Villar.

Entre los años de 1931.a 1932 luego de redimensionarse las áreas marginales de las tierras incorporadas se aprecia algunos sobrantes de áreas en la documentación de las inicialmente adjudicada” Era el tiempo del Gobierno del General Luís M. Sánchez Cerro quien genera la nueva parcelación de La Victoria con nuevos adjudicatarios. por entonces todos los ciudadanos nacidos en el actual territorio de Quilmaná registraban su nacimiento en la Municipalidad “Imperialino”.

Creación como distrito

No solamente la carretera Panamericana había dado importancia al Anexo de Quilmaná, sino también, el “empuje” de sus pobladores. El trayecto desde 1,934 a 1,944, perfiló a este pueblo para ingresar a la categoría de Distrito. Fueron muchos los trámites que se hicieron con el esfuerzo de sus hijos ante el Gobierno Central, esfuerzos que fueran coronados con la expedición de la Ley 9962.

El 15 de Septiembre de 1,944 se promulgó la Ley de creación del Distrito de Quilmaná, señalándose como Capital al Anexo del mismo nombre e integrado por los Anexos de la Victoria, El Cortijo, Puente Negro y Roldán. Además, se indicó que los límites “eran los mismos que en ese momento circundaban a los Anexos que los constituían”. Con este acontecimiento, la Provincia de Cañete asistió a la creación de un Distrito más en su contexto geopolítico, incrementando así su constelación político-administrativa.

Clima

El clima en esta Localidad es del tipo muy seco y semicálido, por lo que la temperatura media mensual varia entre 23ºC y 16ºC para los meses de Febrero y Agosto respectivamente, la humedad relativa tiene una variación de 78 % en verano a 81% en invierno y en la precipitación máxima en 24 horas varia entre 0.0 y 1.5 mm. Y el total promedio anual 26.6 m.m.
La Dirección predominante de los vientos es Sur- Oeste con una velocidad de 7 a 12 km/h con brisas ligeras en Verano, Invierno y Primavera y de 2 a 6 km/h. con viento débil en Otoño. La evaporación de 05 mm a 150 mm. De Noviembre a Abril y 48 mm, a 92 mm de Mayo a Octubre, el total anual promedio es 1,232 mm. == --201.240.221.201 21:29 24 oct 2006 (CEST)

Topografía y Suelos

Presenta una Topografía relativamente plana con ligera pendiente de Norte a Sur, con cotas comprendidas entre 150.00 m.s.n.m en la zona de ingreso y 165.00 m.s.n.m cercanos al cerro. El tipo de suelo de acuerdo al estudio de suelo realizado en 1,996, determinó que la zona se encuentra formada por un variado conjunto de rocas, sedimentarios metamórfica y ígneas extrusivas e intrusivas.

De 0.00 - 0.50 m. presenta material limo arenoso, de 0.60 - 2.00 m. material arena gravosa con presencia de canto rodado predominante de 1” - 2” ø hasta 6”-8” como máximo. Cabe mencionar que en el área cercana al Cementerio presenta este material desde la superficie.

Distrito de San Antonio 

El distrito de San Antonio es uno de los dieciséis que conforman la provincia peruana de Cañete en la Región Lima.

Fue creado como distrito el 27 de diciembre de 1922, ya que antes conformaba el distrito de Mala. Su capital, San Antonio, está ubicada a 84 km al sur de Lima, al margen derecho del río Mala y cuenta con una población de 3.221 habitantes.

Sus mayores atractivos son la concurrida playa León Dormido y la zona ecológica Pantanos de Puerto Viejo. Tiene una variada producción de frutas, entre las que sobresalen las manzanas de la variedad Delicia (San Antonio). Su santo patrón es San Antonio de Padua.

Distrito de San Luis 

El Distrito peruano de San Luis es uno de los dieciséis distritos que conforman la provincia de Cañete en la Región Lima.

Su capital San Luis es un pueblo que está ubicado 138 kilómetros al sur de la ciudad de Lima.

San Luis de Cañete tiene como uno de sus emblemas el folclore afroperuano expresado, principalmente, en los bailes y danzas. Eso se debe a que la población afroperuana es mayoría en este distrito, también existe una pequeña colonia de inmigrantes de origen chino y japonés.

San Luis es la localidad de donde salieron varios exponentes de la música negra, entre ellos están Ronaldo Campos, Caitro Soto, Manuel Donayre, y además aquí se encuentran las raíces de Lucila Campos, Susana Baca, Arturo "Zambo" Cavero y Pepe Vásquez entre otros. En la época colonial esta danza fue tildada de indecente, por lo que fue replegada a zonas rurales como Cañete y Chincha, tierras cultoras del arte negro.

Alrededor de San Luis, se encuentra en la Casa Hacienda La Quebrada, la protectora del Arte Negro, Santa Efigenia, la santa más antigua de tez negra conocida en la historia cristiana. El clero colonial encontró en santa Efigenia un atractivo religioso que atrajo la atención de los esclavos negros. Es muy venerada en esta parte del Perú, y las fiestas en su honor son muy concurridas sobre todo el 21 de setiembre, su día central.

Distrito de Santa Cruz de Flores

El distrito de Santa Cruz de Flores es uno de los dieciséis que conforman la provincia peruana de Cañete que conforma el Departamento de Lima, en la Región Lima.

Creado como distrito el 27 de diciembre de 1922, ya que antes conformaba el distrito de Mala. Se ubica a una hora al sur de la ciudad de Lima.

Es uno de los distritos cañetanos con mayores atractivos en sus paisajes, ambientes campestres y fértiles tierras productora de una diversidad de frutas. Un buen ejemplo es el caserío de San Vicente de Azpitía, llamado el "Balcón del cielo", pues desde allí se tiene una buena vista del valle de Mala, se caracteriza por su excepcional producción vitivinícola.

Distrito de Zúñiga

El Distrito de Zúñiga es uno de los dieciséis que conforman la provincia peruana de Cañete en la Región Lima. Es también llamada La Ciudad del Eterno Sol Radiante Creado el 13 de diciembre de 1942 por la ley Nº 9674. Zúñiga está situado a 62 Km. al este de la ciudad de San Vicente de Cañete y cuenta con una población aproximada de 1200 habitantes. Este distrito cuenta con excelente clima. Su fiesta patronal es de la Virgen de la Asunción, llevada a cabo el 15 de agosto.

Cañete es la cuna de la cultura afroperuana.
Sabían ustedes que el valle de Cañete, ubicado a sólo hora y media al sur de Lima, es uno de los mayores asentamientos de pobladores de raza negra en el Perú. Muestra de ello es la gran cantidad de exponentes del folklore negro del Perú que surgieron de esta tierra: Caitro Soto, Ronaldo Campos, por mencionar sólo algunos; además de la veneración de la santa negra "Santa Efigenia", y del concurrido Festival Nacional de Arte Negro, espectáculo pionero de los concursos de música negra en el país. Son por estas y varias razones más que en 1992 el Ministerio de Industria, Comercio Exterior, Turismo e Integración (actual MINCETUR) reconoció a este pueblo con el título de "Cuna y Capital del Arte Negro Peruano". Lo invito a conocer más acerca de las tradiciones de este pueblo: 

El valle de Cañete, recibía antiguamente el nombre de "Huarco", denominación que fue preservada hasta la llegada de los españoles, quienes por mandato del virrey Andrés Hurtado de Mendoza fundaron en este lugar - exactamente entre Santa Bárbara y Cerro Azul - la villa "Santa María de Cañete" el 30 de agosto de 1556. Durante la época colonial el valle de Cañete ya era uno de los principales centros agrícolas del Perú, por lo que fue destino de una considerable cantidad de esclavos negros venidos de Guinea, el Congo, Angola y otras etnias africanas, que desembarcaron en los puertos de Santa Bárbara y Cerro Azul. Estos esclavos estaban concentrados en las haciendas como La Quebrada, Viña de Casablanca, El Calero, Montalván, Arona, El Dulce, San Benito, Santa Bárbara, Unanue, entre otras que existieron y existen todavía en el valle. Para el censo de 1792 el corregimiento de Cañete contaba con un total de 3363 esclavos negros (26.6% de la población del lugar) siendo la tercera zona con mayor población negra luego de Lima (18 millones) e Ica (4 millones). Luego en la época republicana llegarían inmigrantes chinos y japoneses para el trabajo en las haciendas.

Fue así que entre castigos y explotaciones nació el folklore afroperuano, o como decidan llamarlo: música negra, arte negro, arte afroperuano, folklore negro, música afroperuana. En Cañete aún se practican danzas como el Festejo, Alcatraz, Moros y Cristianos y el Toro mata; este último, aunque fue difundida como un landó, en sí es una forma musical muy antigua de Cañete que era una caricatura del miedo que lo esclavos tenían frente al patrón, y que fuera recopilada por Carlos Soto de la Colina, el gran Caitro Soto. 

Pero esta música estuvo relegada a los barrios negros: en el ámbito capitalino, en los barrios de Malambo (hoy avenida Francisco Pizarro, en el distrito del Rímac) y La Victoria; al sur en Cañete, Chincha y Nazca; y al norte en Zaña (región Lambayeque). Fue recién en los años cincuenta que se inició un movimiento reivindicativo del arte negro, que trató de "sacar a la luz" este importante folclore, donde cabe destacar la labor de tres familias: los Santa Cruz de La Victoria, los Vásquez de Aucallama (Huaral), y los De la Colina de San Luis de Cañete (Ronaldo Campos de la Colina, Caitro Soto de la Colina, y más tarde Susana Baca de la Colina). Por aquellos años nació el primer grupo de danzas negroides: "Pancho Fierro", donde la mayoría de sus danzantes eran de San Luis de Cañete. Caso similar cuando surgió Perú Negro en 1969 la mayoría de sus danzantes eran cañetanos.

Pocos años después, el 12 de agosto de 1971 se concreto en Sesión de Concejo de la Municipalidad de Cañete, la realización del primer festival de música negra en el Perú, denominado "Festival Nacional de Arte Negro", para lo cual se tuvo el auspicio de Panamericana Televisión. 

Se organizó cuando era alcalde el Sr. Alfredo de Toro Moreno, gracias a un noble e insigne personaje de grato recuerdo para los cañetanos, a quien se le otorgó facultades especiales en sesión ordinaria del 27 de mayo de ese año, lo cual le permitió nombrar una Comisión de Fiesta de la "Semana de Cañete".

En este primer evento se contó con don Nicomedes Santa Cruz como director y animador. Se presentaron artistas de la talla de Victoria Santa Cruz y su agrupación "Teatro y Danzas Negras del Perú", "Los Vásquez", "Atajo de Negritos", "Gente Morena" de Chincha, "Son de los Diablos " del Rímac, y muchos más de la localidad. 

En 1990 el Concejo Provincial de Cañete gestionó ante el Ministerio de Industria, Comercio Exterior, Turismo e Integración (actual MINCETUR), el reconocimiento de la "Semana de Cañete" como una fiesta de convocatoria nacional, lo cual se concretó mediante la Resolución Ministerial N° 485-90-ICTI/TUR.

En 1992 el Sr. Carlos Sertzen Seminario quien era alcalde, luego de un arduo trabajo logró el reconocimiento de autoría. Así la Dirección General de Derechos de Autor, el 7 de enero de aquel año, presenta ante el pleno del Concejo, las partidas obtenidas como justo reconocimiento a la creatividad e institucionalidad en el campo del Arte Negro, insertándose igualmente la consagración de títulos estelares, como "Cañete Cuna y Capital del Arte Negro", "12 de Agosto, Día del Arte Negro", "Cañete Cuna del Festival del Arte Negro", "Festival del Arte Negro", entre otros. 

FESTIVAL DE ARTE NEGRO

Este festival, que muy pocos saben es el festival más antiguo de música afroperuana, alcanza hoy dimensión nacional, por la gran afluencia turística que provoca. Instaurado en 1971, este festival convierte a Cañete en capital del folklore afroperuano y en donde hermosas al son de ritmos frenéticos y contagiantes brindan a los visitantes, noches de emoción y contagiante alegría. El Festival constituye actuación estelar del basto programa que comprende la Semana Turística de Cañete, última semana de agosto. 

Rescata manifestaciones diversas de la raza negra, las cuales expresadas en poesías, danzas y canciones elige anualmente a las Reinas del Ritmo y del Festejo en el Estadio Municipal Roberto Yáñez. Como expresión folklórica de la raza negra, es lo máximo que se realiza en el Perú y aunque a partir de él, se vienen sucediendo eventos que tratan de imitarlo, nada alcanza en brillo y matiz al que se desarrolla en Cañete… porque en estos lares de paisajes naturales, de algodonales y camotales que parecen añorar tiempos mejores, se encuentran las raíces mismas que dieron inspiración natural a los mejores cultores del arte afroperuano y que hoy constituyen las simbolización de la composición, la danza y difusión del arte negro. Razones y expresiones para reafirmar a Cañete como Capital Nacional del Folklore Negro.

A partir de 1972 se instauró el reinado de la Simpatía. En 1975 se llevo a cabo el Primer Festival de la Canción Negroide. Con muchos ánimos en 1990 se da inicio al Carnaval Negro en Bujama Baja, que cobró enorme atención, actualmente se celebra en Cerro Azul. Al reseñar la historia de los grandes eventos realizados en Cañete, es necesario destacar que en lo artístico, la influencia del festival de 1971, abrió las puertas a la consagración de excelentes exponentes de nuestra música. De este evento salieron a la fama Teresa Palomino, Zoila Montedoro y las canciones "Mueve tu cucu", "El Negrito Chinchiví" (composiciones de José "Pepe" Villalobos) y "Enciéndete Candela". 

Aquí no está en discusión a donde llegaron los primeros negros del África; tampoco está en discusión donde radica la mayor cantidad de negros. Lo que se trata es reconocer al lugar que le dio el impulso necesario para consagrar al Arte Negro. De Cañete surgieron varios exponentes de este género: Ronaldo Campos de la Colina (fundador de Perú Negro), Caitro Soto de la Colina, Manuel Donayre, Santiago "Coco" Linares, en gastronomía a la señora Teresa Izquierdo y en el deporte a Rafael Asca, José Velásquez, Héctor Chumpitaz y a Emperatriz "chola" Manzo, entre otros. Y entre los descendientes de cañetanos encontramos a Susana Baca de la Colina, Lucila Campos, Pepe Vásquez, Rony Campos (actual director de Perú Negro), Teresa Palomino, Arturo "Zambo" Cavero, Lucía de la Cruz, y varios más que aunque no nacieron en suelo cañetano igualmente se identifican con este lugar. Hasta la famosa Josefa Muramillo, la popular "Doña Pepa" creadora de los turrones era una negra esclava de este valle, se cree que era de la Hacienda Arona.

Álvaro Morales Charún, gran compositor, es tronco de una tradicional familia en Cañete. Su vena inspiradora le permitió hacer versos, canciones y décimas que forman parte del vasto repertorio de la música negra. 

SAN LUIS DE CAÑETE "CUNA DEL FOLKLORE NEGRO DEL PERÚ"

No se podría referirse a las tradiciones afroperuanas de Cañete sin mencionar al pueblo de San Luis de Cañete, sin lugar a dudas el enclave de la cultura negra de la provincia, y porque no decirlo del Perú, ubicado en el Km. 138 de la Panamericana Sur (restaurante "El Piloto"). No en vano, los principales exponentes de esta cultura han salido de aquí. Los pobladores aun festejan al son de canciones que perennizaron sus paisanos Caitro Soto, Manuel Donayre, Ronaldo Campos, entre otros. Sin dejar de mencionar a "Angelón" Donayre, Gamaniel Arizaga, Ufo Manzo y Lelo Coronado. 

En la actualidad, habría que mencionar que el Grupo "San Luis y su Arte Negro" es el que mantuvo la tradición de las danzas que se acuñaron en este valle. Siguiendo la línea de Santiago "Mafafa" Manzo, Samuel Eugenio, Manuel Bravo Urriola, aquellos que en su momento se constituyeron en herederos de la costumbre de sus ancestros. Desde hace algunos años el Grupo "Renacer Negro" bajo la tutela de la familia Ayaucán Silva ha recobrado esa conjunción maravillosa que forma parte del poblador de esta tierra, cuna de la cultura afroperuana.

Ah! Pero hacemos un alto en el camino en la ex-hacienda La Quebrada, un lugar de permanente tradición. Aquí se venera a Santa Efigenia, la Protectora del Arte Negro. Se trata de la santa más antigua de tez negra conocida en la historia cristiana. Su devoción se extiende además a Brasil y Cuba. Santa Efigenia nació en Etiopía y se cuenta que fue convertida al cristianismo por el apóstol San Mateo. El clero colonial encontró en Santa Efigenia un atractivo religioso con el que atrajo la devoción de sus huestes esclavos. Actualmente es muy venerada en esta parte del sur del país y las fiesta en su honor son muy concurridas sobretodo el 21 de setiembre su día central, con potajes a base de carne de gato. 

Pero esto no queda allí, queda mencionar la ex-hacienda San Benito ubicada en el distrito de Imperial. Fue en este lugar donde se desarrolló el Primer Festival Infantil de Arte Negro. En este pueblo se venera a San Benito de Palermo, el patrón de las poblaciones negras.

En Bujama Baja, ubicado en el Km. 91 de la Panamericana Sur, en el distrito de Mala, también el fervor negro se hace latente en cada fiesta. Aquí sobresale el Grupo Raíces Peruanas, cuya peculiaridad es el canto sentido, la nota inspiradora y el vibrar de sus danzantes. Aquí se inició en 1990 el Carnaval Negro, festival que concitó una importante atracción turística y que hoy ya es costumbre ver en sus callecitas como se va fomentando la aparición de cultores afros, como es el caso de la familia García Espinoza. 

Y esto no termina, pues el Arte Negro se mantiene vivo también en Arona, San Vicente, Casablanca, Santa Bárbara, Montalván, Unanue,...

Lugares de referencia:

• San Luis de Cañete (Km. 138 Pan. Sur, restaurante "El Piloto"): Plaza de Armas, Grupos "Renacer Negro" y "San Luis y su Arte Negro", familia Ayaucán Silva.
• Ex - hacienda La Quebrada (desvío a mano izquierda Pan. Sur Km. 138)
• Ex - hacienda San Benito (al costado de La Quebrada)
• Ex - hacienda Santa Bárbara (desvío a mano derecha Pan. Sur Km. 138)
• Casa Hacienda Arona (desvío a mano izquierda Pan. Km. 140)
• Casa Hacienda Montalván (Pan. Sur Km. 144 entrada San Vicente de Cañete)
• Ex - hacienda Unanue (desvío a mano izquierda Km. 145 Pan. Sur)
• San Vicente de Cañete (Km. 144 Pan. Sur): Familia Morales Charún. Grupo "Cañete Negro" (Local Av. Mariscal Benavides al frente puerta de emergencia ESSALUD).
• Cerro Azul (Km. 132): Hermosa playa. Tradicional caleta de pescadores. Cuenta con un muelle artesanal.

COMO LLEGAR

☎ Ormeño. 427-5679. ☎ Cruz del Sur. 311-5050. ☎ Soyuz. 266-1515. El pasaje cuesta entre 7 y 10 nuevos soles (2 y 3 dólares).

PLATOS TÍPICOS DE CAÑETE

Sopaseca con Carapulca: Tallarín acompañado de Carapulca, con la salvedad de que ésta es preparada con papa fresca. Este potaje es una mezcla culinaria creada entre los pequeños grupos de inmigrantes italianos que se ubicaron en el sur de Cañete y el norte de Chincha, y el toque de la gastronomía negra, abundante en esta región. Es muy consumido en todo el sur chico, desde Mala, Cañete, Chincha, Pisco e Ica.

Frijoles con Tuca: Es un plato de origen negro es hecho a base de la menudencia de la res, con un buen vino seco o cachina. Se acompaña con frijoles. Es típico de San Luís de Cañete.
Seco de Gato: Es un tradicional plato de origen negro. Se degusta el 21 de septiembre, en los festejos de Santa Efigenia, en la Hacienda "La Quebrada". Se acompaña con frijoles. Es típico de San Luís de Cañete.





Camarones: Preparados en diversas formas: camarones reventados con tomate; camarones al ajo; picante de camarones; chupe de camarones; causa rellena de camarones y camarones a la piedra (se usa sólo la cola de los camarones y se les pasa rápidamente por una sartén con aceite bien caliente y luego se les agrega la fritura de ajo molido, ají amarillo molido, pimienta, sillao, media taza de azúcar y un punto de sal) Es típico de los pueblos cercanos al río Cañete, Zúñiga, Pacarán, Lunahuaná, Nuevo Imperial y San Vicente de Cañete.
Chicharrones: Se prepara en peroles grandes y se ponen trozos completos de chancho, con huesos en muy poca agua y se espera que suelten su grasa. Se sirve acompañado de camote, cancha y salsa criolla. Típico de Mala, Santa Cruz de Flores y San Antonio.
Charquicán de Raya Seca: Típico de la costa del sur cañetano, se degusta para Semana Santa.

DULCES / POSTRES
Dulce de Higos: Mezcla de almíbar con canela, la cual se hace hervir con los higos.
Humitas con Yuca: Yuca cruda molida a la que se le agrega chancaca y anís. Se acomodan por porciones en hojas secas de plátano, luego se envuelven y se hacen hervir por dos horas.
Fríjol Colado: Dulce típico de San Luis y San Vicente de Cañete.
Dulce de Níspero de Palo: Se deja hirviendo los nísperos en agua, con azúcar, canela y clavo hasta que tomen punto de jarabe. Este dulce se encuentra en Lunahuaná, Pacarán y Zúñiga.
Machacado de Membrillo: El Membrillo cortado en tajadas delgadas que se mezclan con almíbar. Se cocina y se deja enfriar.
Camotillo: Se encuentra en San Luis y San Vicente de Cañete.




ASÍ SE PREPARA LA “TUCA”
La “tuca” es uno de los platos que más identifica a la buena cocina cañetana, por ese “punto” del gusto que saben darle manos expertas de cocineras que prestigian este suelo. La Sra. Aurora Encalada de Zambrano, es una de ellas que con varios años de experiencia, hereda de familia y por tradición el inigualable arte culinario. Preguntada por el secreto de la preparación de “tuca”, nos dio así su respuesta:

Ante todo, debe tenerse en cuenta que la menudencia debe estar bien lavada y desgrasada. A base de aceite, cebolla, comino, ají verde y culantro picados, ajos molidos, sal al gusto se combinan los ingredientes para elaborar el guiso.
Seguidamente se agrega el “choncholí” como se le llama propiamente a la menudencia de res. Al cabo de algunos minutos, una vez que empieza a conservarse se le agrega la cantidad de cachina que guarde proporción con los ingredientes indicados.



El “choncholí” en forma natural empieza a botar su jugo y a medida que se va cocinando empieza a espesarse, lo cual nos indica que ya está listo para servirse “caliente nomás”. La “tuca” se acompaña con yuca y se “asienta” por supuesto con cachina de la “seca”.
LOS HEREDEROS DE “DOÑA PEPA”
En la actualidad es el pueblo de San Luis de Cañete, el que conserva mejor las tradiciones dulceras, destacando con nitidez la preparación de alfajores, piononos, queques, quesitos, “pay” de manzana, “arroz sanguito”, el fríjol “colado” que no puede faltar en Semana Santa y por supuesto los tradicionales turrones de Doña Pepa. Son famosos por ser el secreto que le dan en su preparación, doña Romelia Urriola; doña Alicia Rojas, la popular tía que tiene varios años en el arte dulcero y la simpática “Doña Lucha”.

En San Vicente de Cañete Don Manuel Quezada que prepara turrones, en todas las épocas del año reemplaza con calidad a don Alberto López que se fue a Lima. Manjar blanco de primera prepara la Sra. Isabel Ventura de Rodríguez.

En Lunahuaná no faltan champú especial con guanábana y membrillo “machacao”, las chapanas de yuca y mazamorra de uva son peculiares en Pacarán.

En Mala destacan los dulces de la familia Malásquez de la Calle Real que se agotan a diario y “tempranito nomás”.

LA WATIA

Tiene una preparación semejante a la pachamanca, con la diferencia que para el calentamiento del horno enterrado no se utiliza la piedra, sino adobes y barro y armadura de horno sobre la superficie terrestre herméticamente cerrado. En la preparación se utiliza todo tipo de carnes y se utiliza todo tipo de carnes y se acompaña con camotes, choclo y yuca. Es tradicional la “watia” en Lunahuaná y Pacarán.

BEBIDAS Y APERITIVOS

PISCOS, VINOS Y CACHINA

Este es uno de los rubros, en los cuales los valles de Cañete y Mala, pueden preciarse de un buen nivel de calidad y cantidad de producción, lo que se le ha merecido el reconocimiento en diferentes certámenes nacionales.

EL PISCO.- Nuestro pisco ha sido ganador de varios concursos nacionales organizados por el Ministerio de Industria y Turismo. Todos estos hechos y antecedentes, le han dado un merecido prestigio a la producción cañetana, que es completada por la alta calidad alcanzada por el pisco que se produce en Mala, Santa Cruz de Flores y Calango.

EL VINO.- Cañete los produce en sus diferentes variedades de vino tinto, seco, semi seco, abocado, manzanillo y arrope. Tienen afamada calidad en Santa Cruz de Flores, Calango Mala, San Antonio, Lunahuana, Pacarán y Zúñiga.

CACHINA.- Viene a ser al “mosto joven” de la uva en la provincia es muy propia al valle sureño (Lunahuná, Pacarán, Zúñiga, San Vicente, Imperial, Quilmaza, San Luís, Cerro Azul y Nuevo Imperial). Anualmente la Municipalidad de Nuevo Imperial organiza el FESTIVAL DE LA CACHINA que reúne a los mejores productores de la región y que compite por títulos en cachina seca y abocada

OTRAS BEBIDAS TÍPICAS
EL AGRAZ, que se toma el 1º de noviembre por el Día de todos los Santos. Es el jugo de uva verde, hervido en palo de membrillo, hierba luisa, te, canela y se le agrega cerveza negra, anisado y caña.

PONCHE, que es el batido de la leche con vino y pisco, canela molida, huevo y miel de abeja.

OTRAS BEBIDAS, que no faltan en las reuniones familiares y sociales son la chicha de jora, chicha morada y chicha de maní.
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AGUA DE MANZANA

Para 2 personas
120 gramos de manzanas
1 litro de agua
1/4 taza de azúcar
Lavamos las manzanas y las cortamos en cuartos. En una olla colocamos el agua y las manzanas cortadas, y hervimos durante unos quince minutos hasta que las manzanas estén cocidas. Retiramos del fuego, extraemos las manzanas del agua y las dejamos enfriar. Luego, licuamos las manzanas con un poco de agua de la olla. Agregamos este puré a la olla y revolvemos. Finalmente, colamos el agua y colocamos en jarras donde recién endulzaremos. Se puede servir frío o caliente.
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CHICHA DE JORA

Para 10 personas
1 kilo de jora de maíz 
1 kilo de cebada 
10 litros de agua 
1 cucharada de clavo de olor
azúcar al gusto 
Tostamos brevemente, por unos 15 a 20 minutos, en una sartén limpia la jora y la cebada. Luego, hervimos en una olla grande: el agua, el clavo de olor, junto con la jora y la cebada tostadas. Movemos constantemente para que no se queme, dejando que se consuma el líquido hasta la mitad del volumen inicial. Agregamos luego agua hirviendo y hervimos por espacio de una hora y media más. Luego, retiramos del fuego y dejamos enfriar echándole el azúcar al gusto, y pasamos luego por tamiz o colador y ponemos a fermentar unos tres días en botellones de vidrio o vasijas de barro bien cerradas. Se recomienda moverlas una vez al día.
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CHICHA DE MANÍ

Para 8 personas
200 gramos de maní pelado 
200 gramos de maíz blanco molido 
8 litros de agua
1 tapa de chancaca
En una olla grande, hervimos el maní pelado y el maíz blanco molido en agua durante unas cuatro horas. Una vez cocidos el maní y el maíz blanco, colamos la mezcla. Agregamos al líquido resultante la chancaca, revolvemos hasta diluirla, y dejamos fermentar por unos tres días en botellas de vidrio herméticamente cerradas.
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CHICHA MORADA

Para 4 personas:
500 gramos de maíz morado
4 litros de agua
4 guindas secas
2 limones
1 manzana
1 membrillo entero
1 palo de canela
1 taza de cáscaras de piña
1/2 taza de azúcar
1/2 cucharada de clavo de olor
canela en polvo
Primero, colocamos una olla al fuego con el agua y el maíz morado entero, la canela, el clavo de olor, las guindas y las cáscaras de piña. Hervimos hasta que el maíz comience a reventar o abrirse. Luego, colamos el preparado y le agregamos el azúcar, revolviendo. Dejamos que la chicha enfríe. Antes de servir, añadimos las manzanas y los membrillos finamente picados, y el jugo de limón.
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PISCO SOUR

Para 8 personas
2 vasos de pisco
2 vasos de jarabe de goma
2 claras de huevo
el jugo de 4 limones
1 taza de hielo en cubitos 
amargo de angostura para decorar
canela en polvo para decorar
Licuar los ingredientes, menos el amargo de angostura y la canela en polvo. Cuando se forme regular espuma y el hielo se haya triturado, servimos en vasos pequeños y decoramos con unas gotas de amargo de angostura y una pizca de canela en polvo. Servir inmediatamente. 
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PONCHE DE LECHE Y PISCO

Para 2 personas
2 tazas de leche caliente 
1 copita de pisco 
1 huevo
miel al gusto 
Licuamos todos los ingredientes en la licuadora y sacamos cuando la mezcle quede espumosa. Servir caliente en taza o vaso grande.

COCTEL DE ALGARROBINA
Los Ingredientes 

1 Huevo 

1 taza de Leche Evaporada 

1/2 Taza de Agua Helada 

1 Taza de Pisco 

1/2 Taza de Algarrobina 

Azúcar al gusto 

Canela Molida 

    La Preparación 

      Batir el huevo en la licuadora e ir vertiendo la leche, la algarrobina, el agua, el pisco y el azúcar (al gusto). Servir en vasitos como aperitivo, espolvoreando un poco de canela molida encima.  

   Nota: Este cóctel puede prepararlo más o menos fuerte de acuerdo a su gusto. Para ello varíe la cantidad de pisco en mayor o menor proporción. 

MANCHAPECHO

  Los Ingredientes 

· 1 Klg. de Carne 

    La Preparación 

    Licuar el maní, el ají amarillo, la harina de maíz, el ajo y el culantro con el agua; en una olla calentar el aceite y freir las presas de gallina sazonadas con sal, hasta que doren; después, incorporar la cebolla y seguir friendo hasta que esté transparente; agregar el licuado de maní y continuar la coción, removiendo de vez en cuando hasta que la gallina esté tierna; si se seca anãdir más agua; servir caliente con yuca sancochada. 
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ANTICUCHOS DE CORAZON

Para 8 porciones
1 kilo de corazón de vaca
2 ajos molidos
2 tazas de vinagre tinto
1/4 taza de ají molido
1 cucharada de ají mirasol seco
1 cucharada de pimentón
1 cucharadita de achiote
sal, pimienta y comino
Se troza el corazón con un cuchillo bien filudo, procurando que cada pedazo de carne no quede demasíado grueso y no se vea muy grande (se recomienda cortarle toda la grasa antes de trozar). En una vasija se prepara un aderezo con ajo machucado, pimienta y comino al gusto. Luego, agregamos los trozos de corazón y revolvemos (no utilizar todavía la sal, para evitar que los trozos se marchiten). Dejamos reposar durante una hora y luego agregamos achiote entero, pimentón, ají panca molido, las copas de vinagre, las cucharadas de aceite y luego de esto hacemos que la preparación repose por un tiempo mínimo de dos horas. 
En este momento se agrega la sal y procedemos a ensartar los trozos por palito, poniéndolos en la misma vasija del aderezo. Aparte, en una vasija chica colocamos parte del aderezo con aceite. Luego, hacemos una brocha de panca de choclo deshilachada (la mojamos en la infusión preparada) y golpeamos con ella los anticuchos cada vez que se voltean durante su fritura. El fuego debe ser fuerte para que los anticuchos adquieran el sabor a carbón. Se sirven con papa, choclo sancochado y ají huacatay.
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ARROZ CON PATO

Para 8 personas
1 pato 
2 kilos de arroz
2 ajíes verdes
150 gramos de cebolla
250 gramos de fréjoles verdes 
50 gramos de loche
3 pimientos
2 tazas de chicha de jora
1 cucharada de pimentón
2 cucharadas de ají panca molido
comino 
culantro
sal y pimienta
Limpiamos y cortamos el pato en presas, se aderezan con sal y pimienta. Luego, las freímos en una olla durante 15 minutos hasta dorarlas. En la grasa resultante, freímos los ajos, la cebolla picada, el ají panca molido, el pimentón y los ajíes verdes cortados a lo largo. Una vez que el aderezo está parejo, agregamos las presas de pato doradas junto con el culantro y el loche picado. Después añadimos los fréjoles verdes y la chicha de jora. Cocinamos el pato en esta sustancia hasta que las presas estén cocidas, en este momento se sacan de la olla y se echa el arroz. Cocinamos el arroz a fuego lento. Finalmente, agregamos la sal echamos nuevamente las presas en la olla y revolvemos ligeramente. Cuando se sece el arroz, servimos.
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ARROZ CON CAMARONES

Para 8 personas
800 gramos de camarones
2 kilos de arroz
500 gramos de arvejas
200 gramos de cebolla
10 dientes de ajo
4 ajíes verdes
4 pimientos
1 taza de vino blanco
4 cucharaditas de ají pimentón
aceite
perejil
sal y pimienta
Preparamos el arroz sin sal y dejamos reposar durante un tiempo. En una sartén se fríen los ajos, la cebolla picada finamente, el ají panca molido, el pimentón y sazonamos con sal y pimienta al gusto. Agregamos el coral del camarón y cocinamos hasta que esté parejo. Seguidamente, echamos el vino blanco y el arroz preparado inicialmente. Revolvemos hasta que el preparado adquiera un color rojizo uniforme y el arroz esté graneado. Adornamos con camarones, perejil, arvejas o ají verde.
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CAUSA RELLENA CON CAMARONES

Para 10 porciones:
masa de causa limeña
1 kilo de camarones
3 kilos de papa amarilla
200 gramos de ají amarillo 
1 taza de vinagre
7 limones
3 tomates
3 ramas de apio
3 huevos duros
mayonesa al gusto
sal y pimienta
Preparamos inicialmente masa de causa limeña (ver receta). Luego forramos una fuente con papel manteca, o simplemente la engrasamos con un poco de aceite, y colocamos la primera capa de causa; cubrimos seguidamente la capa con colas de camarones sancochados al gusto, con tomate crudo cortado en rodajas y apio picado. Estos ingredientes deben estar aderezados previamente con un poco de vinagre, sal y mayonesa. Finalmente, cubrimos con otra capa de causa. Adornar con camarones enteros sancochados, huevos duros y copos de mayonesa. Se recomienda refrigerar durante 20 minutos. Servir en porciones cuadradas.
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CAMARONES A LA PIEDRA

Para 6 personas
24 camarones 
10 dientes de ajo
4 limones 
3 tomates 
1 copa de sillao 
1/2 taza de azúcar 
1 cucharada de ají amarillo molido 
aceite
sal y pimienta 
Freímos en una sartén con aceite caliente, las colas de los camarones. Luego, las colocamos en un plato. Por otro lado, en la misma sartén y con el jugo de los camarones, preparamos el ajo molido, el ají amarillo molido, la pimienta, el siyau, el azúcar y la sal al gusto. Cuando la salsa ha adquirido la espesura deseada, la retiramos del fuego y la vertimos sobre los camarones. Al servir, adornamos con tomate y rodajas de limón. 
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CAMARONES AL AJO

Para 4 Porciones
12 camarones
12 dientes de ajo
1 cucharada de ají verde molido
aceite
limón
sal
Utilizar los camarones grandes enteros. Los colocamos en una olla con aceite y los freímos dandoles vueltas hasta que tomen el tono rojo que los caracteriza. Luego, los colocamos en forma ordenada en la fuente donde se van a servir. En una sartén pequeña ponemos aceite y los dientes de ajo. Freímos, y cuando el ajo está dorado agregamos el ají verde molido, la sal y gotas de limón al gusto. Echamos este aderezo sobre los camarones. Adornamos con tomate y lechuga.
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CHUPE DE CAMARONES

Para 2 personas
300 gramos de camarones frescos limpios
300 gramos de papas amarillas
2 huevos 
1 choclo tierno en trozos
1 diente de ajo 
1 cebolla 
1 tomate 
4 tazas de agua hirviendo
1 taza de leche evaporada
4 cucharadas de arverjitas
2 cucharadas de arroz
2 cucharadas de aceite
orégano
perejil 
sal y pimienta
Luego de freír en una cacerola el ajo molido, la cebolla finamente picada y el tomate picado con aceite caliente, agregamos el agua, el choclo, las arverjitas, las papas y el arroz. Hervir hasta que las papas estén cocidas; en este momento retiramos la preparación del fuego y añadimos los camarones, el orégano, la sal y la pimienta. Luego, colocamos nuevamente el chupe a fuego lento para que los camarones se cocinen. Por último, escalfar los huevos dentro de la sopa y ,antes de servir, agregar la leche (la sopa no debe hervir). Al servir decorar el plato con perejil picado.
CÓCTEL DE CAMARONES 

Ingredientes

· 200 gr. camarones (colitas) 

· 4 cdtas. mayonesa. 

· 6 cdas. Ketchup. 

· 1 cdta. salsa inglesa. 

· 1/4 Tz. cognac, jerez o pisco. 

· 2 cdas. crema de leche. 

· 1 yema de huevo duro 

· hojas de lechuga criolla 

· gajos de palta (opcional)  

Preparación

1. Colocar los camarones en un refractario, salpimentar, tapar y llevar al FAST FOOD LG (1 a 2 min)POTENCIA HI escurrir el jugo de la cocción y reservar. 

2. Mezclar con un batidor la mayonesa, Ketchup, salsa inglesa, licor, crema de leche y yema de huevo. 

3. Mezclar la salsa con los camarones (reservar algunos para decoración). 

4. Colocar en copas anchas primero la lechuga, luego la palta y por último la mezcla de los camarones. La salsa debe quedar ligeramente liquida, para ello, se puede recurrir al jugo de la cocción si lo necesitase.  
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CEBICHE DE CORVINA

Para 8 porciones
1 kilo de corvina
12 limones
6 dientes de ajo molidos
2 cebollas
1 ají montaña rojo
1 cucharada de ají verde molido
perejil y culantro
sal y pimienta
Después del fileteo y desespinado del pescado, se corta en forma de dados pequeños. Si la corvina está realmente fresca, es mejor no sumergir los dados en agua con sal, aunque se recomienda remojarlos para limpiar las impurezas. Se ponen los trozos de corvina en una fuente. Luego, agregar los dientes de ajo molidos, la pimienta y el ají verde molido. Revolver. Aparte, cortar cebollas a lo largo. En la fuente se exprimen los limones. Se le echa sal al gusto, se remueve y se deja macerar por 20 minutos. Luego se pica perejil y culantro, cubriendo el pescado con la cebolla, adornándolo con ají montaña picado o rajas de rocoto al gusto. Finalmente, se espolvorea sal encima de la cebolla y se exprime un poco más de limón. Adornar con lechuga, camote sancochado y choclo.
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CARAPULCRA DE CERDO

Para 5 personas
500 gramos de papa seca tostada
500 gramos de carne de cerdo
500 gramos de pollo 
100 gramos de maní tostado y molido
2 clavos de olor molidos
1 taza de cebolla picada
2 tazas de caldo de carne
1/2 taza de vino dulce
1/2 taza de manteca
1/4 taza de ají colorado especial 
1 cucharada de ajo molido
comino
sal y pimienta
Remojar la papa seca en agua fría durante media hora. Calentar la manteca y freír los trozos de carne. En la misma grasa, dorar la cebolla picada, el ajo molido, el comino, sal y pimienta. Cuando esté cocido, agregar nuevamente las carnes y el caldo. Cuando rompa el hervor agregar la papa seca, el vino dulce, el clavo y el maní tostado y molido. Hervir a fuego lento, moviendo constantemente para que no se pegue. Cuando la papa seca esté suave, retirar del fuego. Servir bien caliente.
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CHANFAINITA

Para 8 personas
1 kilo de papa blanca
500 gramos de carne de cerdo
200 gramos de ají panca molido
150 gramos de maní tostado molido
100 gramos de ajo molido
100 gramos de cebolla
2 limones
1 taza de caldo de carne
aceite
comino
sal y pimienta
Sancochar el cerdo en agua con sal durante 25 minutos. Luego, moler una parte y cortar en cuadritos otra. Preparar el aderezo con el ajo molido, aceite, comino, pimienta, una cebolla cortada a cuadritos y el jugo de limón. Echar la asadura y las papas previamente sancochadas y cortadas en cuadritos, agregar también un poco de caldo de carne. Revolver y añadir maní tostado molido; echar aceite y servir acompañado de mote.
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PALTA RELLENA CON CAMARONES

Para 12 personas
6 paltas 
36 colas de camarones cocidas y peladas 
1 taza de mayonesa
1/2 taza de arvejitas tiernas cocidas
1 cucharada de ají
sal y pimienta
Pelamos y partimos las paltas a lo largo; sazonamos con sal y pimienta. Luego, en un recipiente, colocamos los camarones, incorporamos la mayonesa, el ají y las arvejitas. Rellenamos las paltas con este preparado y servimos adornando con lechuga y tomate.
PAPA RELLENA

 Los Ingredientes 

9 Papas grandes cocidas 

1/4 de Klg. de Carne Molida 

1 Huevo duro picado 

2 Huevos crudos 

2 Cucharas de Pasas sin pepas 

1 Cucharada de Ají Panca molido 

1 Cebolla grande picada en cuadritos 

3 Aceitunas de Botija despepitadas y picadas 

1 Cucharaditra de Ajo molido 

Harina, Aceite, Sal y Pimienta al gusto 

    La Preparación 

   Calentar 2 cucharadas de aceite en una sartén y freír los ajos y la cebolla con sal y pimienta hasta que la cebolla esté transparente, incorporar el ají panca y remover; después, echar la carne molida y freír hasta que dore y seque; verificar la sal e incorporar las aceitunas, pasas y los huevos duros picados.  

   Aparte, prensar las papas, sazonarlas con sal y mezclarlas con los huevos crudos batidos; dividir la mas en 6 porciones grandes o 12 pequeñas y rellenar cada una con un poco del picadillo de carne; encerrar el relleno con la masa de papa; en una sartén honda calentar abundante aceite y dorar en él las papas previamente enharinadas; servir caliente acompañado con salsa criolla. 

ADOBO

  Los Ingredientes 

1 Klg. de Carne de Cerdo (o Res) 

4 Cucharadas de Ají Panca molido 

1/2 Taza de Vinagre 

2 Cucharadas de Ajo molido 

1 Cebolla picada 

4 Cucharadas de Aceite 

1 Taza de Agua 

Sal, Pimienta y Comino al gusto 

    La Preparación 

    Trozar la carne, colocarla en un recipiente y sazonarla con sal, pimienta, comino, ajo, ají panca y vinagre; dejar reposar durante 4 horas en un recipiente tapado; al cabo de este tiempo, calentar el aceite en una olla y freír los trozos de carne hasta que doren bien; después, incorporar la cebolla bien picada y dejar que se fría; una vez dorada, agregar el agua y cocinar tapado hasta que la carne esté tierna; si se seca añadir más agua; servir con papas cocidas y arroz blanco. 

CUY CHACTADO

Los Ingredientes 

2 Cuyes partidos por la mitad 

2 Cucharadas de Ajo molido 

1 Botella de Aceite 

1/2 Taza de Mote bien cocido 

Sal, Pimienta y Comino al gusto 

   La Preparación 

    Calentar el aceite en una sartén grande; mientras tanto, sazonar los cuyes con ajo, sal y pimienta y comino; espolvorearlos con el maíz y dejar reposar durante 15 minutos; después, echarlos a la sartén y colocarles encima algunas piedras grandes ("chaquetas") para evitar que los cuyes se encojan durante la cocción; cuando hayan dorado, voltearlos y repetir la operación anterior; cuando estén crocantes y dorados, retirar, escurrir y servir con papas amarillas cocidas y salsa de rocoto.  

   CHACTADO: Al proceso de colocar las "Chaquetas" o piedras de cocina encima de los cuyes se llama "Chactar", denominación de la que se deriva el nombre del plato, Otro animal que se cocina de la misma forma y que constituye uno de los platos típicos de nuestro país es el conejo, especie de carne sabrosa y delicada.

PACHAMANCA

La Pachamanca es la experiencia gastronómica máxima...

La Pachamanca es un milenario y reverente ritual en el que el hombre andino se comunica con la Pacha Mama o madre tierra. Es un ritual generoso y festivo. Es una colorida alegria compartida. 

Pacha significa tierra, manka es olla. La Pachamanca es un vocablo de la lengua quechua que significa "olla en la tierra" o "cuando la tierra se convierte en olla". La Pachamanca es un horneado de alimentos que se realiza bajo tierra gracias al calor de piedras calentadas al máximo. Para su preparación se utilizan principalmente diversos tipos de carne acompañadas de vegetales y tubérculos de la región andina. 

En el culto andino a la Pacha Mama o Madre Tierra, culto que surge entre los Waris e Incas, era muy importante este ritual de comer directamente de las entrañas de la tierra. Era una forma de honrar la fertilidad del suelo, de agradecer el gran amor de la tierra por sus habitantes.

PACHAMANCA
Para 10 personas
1/2 cabrito
1 pierna de cordero
10 costillas de cerdo
2 pollos
3 cuyes
10 humitas
10 papas
5 camotes
5 plátanos
10 ocas
5 choclos
250 gramos de ají panca molido
300 gramos de ají pimentón
100 gramos de pimienta
400 gramos de queso paria
200 gramos de maní entero con cáscara
marmaquilla o paico
hojas de plátano
sal al gusto
Paso I
Hacemos un hoyo regular en la tierra, generalmente de setenta centímetros de diámetro y cuarenta centímetros de profundidad, para una pachamanca de diez a quince personas.
Colocamos unas cuantas piedras limpias en el fondo como una primera capa. Luego, calentamos las piedras en una fogata a alta temperatura durante por lo menos una hora. Debe abastecerse de una buena cantidad de madera para lograr mantener el fuego al máximo. Es común que algunas piedras revienten debido al calor.
Es muy importante la correcta elección de las piedras. Los expertos las seleccionan y obtienen de las orillas de los ríos o el mar. Las mejores son las redondeadas y lisas, esas que han sobrevivido a los golpes de las olas del mar y de la vida...

Paso II
Luego del prolongado calentamiento de las piedras. Las piedras y los alimentos son colocados por capas en el hoyo. Agregamos una primera capa de piedras calientes y luego echamos los camotes, las papas y las ocas. Colocamos unas cuantas piedras calientes encima, y como segunda capa agregamos las carnes -cabrito, cordero, cerdo, cuy y pollo- previamente aderezadas con ají panca molido, paico, sal y pimienta. Encima de las carnes echamos ají picado. Colocamos una nueva capa de piedras calientes y cubrimos estas con unas pocas pancas de choclo y hojas de plátano. 
La última capa de alimentos esta compuesta por las humitas cocidas, las habas sancochadas, los choclos y, coronando la cumbre, el queso paria cortado en gruesas tajadas. Cubrimos todo el montículo formado con las hojas de plátano y colocamos sobre ellas una tela de algodón lo más tupida posible.
Rapidamente, sellamos la pachamanca echando sobre ella la tierra extraída del hoyo. Finalmente, abrigamos la pachamanca con un poncho de lana o manta gruesa. 
Ha esperar se ha dicho!
Paso III
Luego de unas dos o tres horas, procedemos a destapar la pachamanca. No debe abrirse antes. Volver a calentar las piedras sin estropear la comida sería imposible.
Debemos tener mucho cuidado al momento de abrir y extraer los alimentos, para evitar que estos se ensucien con tierra y ceniza. 

Colocamos las carnes y los demás alimentos separados en fuentes y los colocamos en una gran mesa, junto con jarras de chicha de jora, vino y cerveza.

Estamos listos para disfrutar de la maternal y generosa Pachamanca...Buen provecho!

PICANTE DE CUY

Para 8 personas
4 cuyes
2 kilos de papa amarilla
100 gramos de maní tostado
5 ajíes verdes
8 dientes de ajo (aderezo)
4 dientes de ajo (salsa)
comino 
sal y pimienta
Luego de pelar los cuyes con agua caliente, preparamos un aderezo con los dientes de ajo, pimienta, sal y comino al gusto. Bañamos al cuy con este aderezo. Luego, colocamos al cuy en el fuego (se puede preparar en la brasa o en el horno). Por otro lado, sancochamos la papa amarilla en agua con un poco de sal y luego la pelamos y cortamos en rodajas. Colocamos las papas en un plato o en una fuente con los trozos de cuy. Aparte, en una sartén, elaboramos una salsa caliente con ajíes verdes molidos, los dientes de ajo molidos y el maní tostado (previamente licuado o molido) en un poco de aceite. Cuando todo esté bien frito, adelgazamos el preparado con un poco de caldo o agua y vertemos la salsa sobre la carne y las papas.
SECO DE PATO

Para 6 personas
1/2 taza de aceite
2 kilos de carne de pato
6 yucas peladas
2 cebollas finamente picadas
1 taza de chicha de jora
1 taza de arvejitas
1 cucharada de ajo molido
1 cucharada culantro molido
1 cucharada de ají molido
1 cucharadita de pimentón
sal, pimienta y comino
Remojar las presas de la carne de pato en una infusión elaborada con la chicha de jora, el pimentón, el ají, y la sal y la pimienta al gusto. Macerar durante una hora. Aparte, freímos en aceite caliente, la cebolla, los ajos y el culantro. Cuando el aderezo esté listo, colocamos las presas de cabrito maceradas, el jugo de la maceración, las arvejitas y cocinamos a fuego lento. Si es necesario añadimos un poco de caldo caliente. Una vez que la carne esté lista, agregamos las yucas sancochadas aparte y cortadas en mitades. Servimos con un poco de arroz blanco.
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TAMALES DE MAÍZ AMARILLO

Para 12 tamales
10 choclos
1 cucharada de achiote
1 cebolla picada 
2 dientes de ajo molidos
2 cucharadas de ají amarillo
600 gramos de carne de cerdo
3 huevos duros
100 gramos de maní tostado
12 aceitunas negras
ají mirasol picado
hojas de plátano
manteca o aceite
Rallamos los choclos maduros y los colocamos en una fuente. Aparte, freímos en una sartén el achiote entero con la manteca de cerdo; cuando el achiote tiña la manteca, lo sacamos de la sartén (dejar algunos). Luego, en este aderezo procedemos a freír la cebolla picada en cuadritos, los dientes de ajo machucados con pimienta y sal, el ají amarillo molido y la carne de chancho cortada en trozos. Cuando la carne de cerdo este dorada, se puede añadir caldo de huesos para que se termine de cocinar. Por otro lado, en una cacerola derretir abundante manteca y agregar el rallado de los choclos. Remover constantemente y mezclar el aderezo anterior con el caldo. Una vez que todo el preparado este cocido y espeso, tomamos las hojas de plátano soasadas y las extendemos en una mesa. Luego, colocamos en ellas una porción de la masa y uno o dos trozos de chancho, un poco de huevo duro picado, maní entero tostado, aceitunas negras y un poco de ají mirasol. Posteriormente, envolvemos las hojas de plátano: debemos utilizar hojas dobles en cruz. Amarramos los tamales con tiras de la misma hoja. Con tres amarres el empaque adquiere un aspecto alargado. Finalmente, aseguramos los amarres y colocamos los tamales en una olla grande con poca agua, durante una hora. Servir de preferencia con salsa criolla.
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ALFAJORES DE MANJARBLANCO

Para 8 personas:
4 tazas de harina
2 tazas de manjarblanco
1 1/2 taza de margarina
6 cucharadas de azúcar en polvo
1 cucharada de ralladura de limón
Cernimos la harina con el azúcar, agregamos la margarina y la ralladura de limón, formando una masa con estos ingredientes. Posteriormente, separamos en porciones y amasamos bien el preparado durante 10 minutos. Finalizada esta operación colocamos la masa en una mesa enharinada y cortamos la masa en redondelas de 3 centimetros y las acomodamos en una lata de hornear.
Colocamos la lata en el horno a 175ºC (350ºF), hasta que doren ligeramente. Retiramos y esperamos a que se enfríen. Finalmente, las pegamos de dos en dos con manjarblanco. Espolvorear con azúcar molida antes de servir para que se les haga agua la boca a sus invitados.
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ARROZ CON LECHE

Para 6 porciones 
5 tazas de leche 
2 tazas de azúcar
1 taza de arroz
3 rajas de canela 
3 clavos de olor 
1 cucharadita de esencia de vainilla 
1 pizca de sal 
canela molida
Hervimos en una olla el agua con el clavo de olor, la canela y la sal. Cuando el agua esté hirviendo, agregamos el arroz (previamente lavado) y esperamos a que el arroz se cocine (recuerde hervir a fuego lento). Posteriormente, añadimos la vainilla, la leche evaporada y el azúcar (el agua ya se debe haber secado). Movemos la preparación constantemente hasta que el postre obtenga la consistencia deseada. Finalmente, servimos en una dulcera y espolvoreamos con canela molida (dejar enfriar antes de servir).
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ARROZ ZAMBITO

Para 6 porciones
1 taza de arroz
1/2 kilo de chancaca
10 granos de anís
6 granos de clavo de olor
3 tazas de agua
3 cucharadas de coco rallado
3 cucharadas de nueces picadas
2 cucharadas de pasas
canela entera y canela molida
sal
Ponemos en una cacerola el agua, el anís, la canela, el clavo de olor, y añadimos el arroz sólo cuando rompa el hervor. Cocinamos a fuego lento hasta que el cereal esté bien sancochado. Aparte, hervimos la chancaca con agua (de preferencia el líquido debe cubrir el ingrediente) y cuando espese, lo añadimos al arroz. Es el momento de agregar las frutas secas. Luego de que tome el punto deseado, servimos el postre en una dulcera y si nos place espolvoreamos con canela molida. Algunos espolvorean coco rallado en lugar de la canela para obtener un contraste agradable.
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CAMOTILLO

Para 6 personas
600 gramos de camote
6 yemas de huevo
1 copa de vino dulce
4 tazas de azúcar
1 cucharadita de canela molida
1 cucharadita de grajeas
Luego de sancochar los camotes, los aplastamos hasta obtener un puré muy fino. Preparamos almíbar con el azucar y lo añadimos al puré. Esperamos a que el postre adquiera su punto. Cuando comience a hacerlo, retiramos el preparado del fuego y agregamos las yemas batidas poco a poco. Seguidamente, colocamos nuevamente el dulce en el fuego, agregamos el vino y la canela, movemos por unos minutos hasta que se pueda observar el fondo de la olla y, en ese momento, retiramos la preparación. Se deben formar con la masa aún caliente porciones en forma de panecillos decoradas con grajeas. Servir frio.
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FREJOL COLADO

Para 6 personas
1 kilo de azúcar
600 gramos de frejoles negros
3 clavos de olor
1/2 taza de leche evaporada 
1/2 taza de agua
1 cucharada de ajonjolí tostado
Sancochar los frejoles (previamente remojados la noche anterior) sin sal. Luego, los licuamos junto con la leche (formar una pasta fina tipo puré). Por otro lado, en una olla colocamos el azúcar, el agua y el clavo de olor. Cuando se disuelva el azúcar, añadimos el puré de frejol y mezclamos a fuego lento moviendo continuamente. Si quedan muy espesos los frejoles agregamos más leche y agua. Cuando tome punto y podamos observar el fondo de la olla, vacíamos el dulce en un recipiente y espolvoreamos el ajonjolí tostado. Esperar a que enfríe antes de servir.
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COCADA 

Para 10 personas
1 coco fresco
1 tapa de chancaca
1 taza de azucar
1 lata de leche evaporada
10 gotas de esencia de vainilla
Luego de sacar el agua del coco, pelamos y rallamos el fruto. Luego, ponemos a fuego lento el agua del coco, el rallado de coco, el azucar y la chancaca, y dejamos hervir por unos minutos, hasta que se ponga ligeramente espeso. Seguidamente, añadimos la leche y la vainilla. Hervimos a fuego lento, y movemos hasta que tome un punto bien espeso. Por último, retiramos la preparación del fuego y, con una cuchara, se sirven porciones pequeñas sobre una fuente, hasta que se enfríen.
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HIGOS CALADOS

Para 8 personas
2 kilos de higos secos
1 kilo de azúcar
4 clavos de olor
3 rajas de canela entera
1 hoja de higo verde
Poner a hervir los higos en la misma agua en donde fueron remojados la noche anterior, junto con el clavo de olor, la canela entera y la hoja de higo. Luego de la cocción de aproximadamente una hora, añadir el azúcar, poco a poco, a fuego lento y sin dejar de mover (hervir por media hora más). Por último, colocar en una dulcera y servir frío.
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HUMITAS DULCES
Para 4 personas 
5 choclos desgranados
100 gramos de pasas 
1 taza de leche evaporada
1/2 taza de azúcar
2 cucharadas de margarina
1 cucharadita de canela
manjarblanco
pancas de choclo
sal 

Luego de licuar el choclo desgranado con la leche, derretimos la margarina y añadimos en este puré de choclo: el azúcar, la canela, una pizca de sal y las pasas. Llevar al fuego moviendo constantemente. Cuando la mezcla adquiera una cierta brillantez la retiramos del fuego. Seguidamente, en una panca de choclo colocamos una cucharada de la masa preparada, luego otra de manjarblanco y, por último, otra de la masa. Envolvemos y atamos bien. Colocar pancas al fondo de la olla y un poco de agua, colocar las humitas y dejar hervir por unos 20 minutos.
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MACHACADO DE MEMBRILLO
Para 4 personas
8 membrillos
1 kilo de azúcar rubia
canela

Luego de partir los membrillos, los sancochamos en agua con la canela y el azúcar. Cuando estan cocidos, aplastamos la fruta y, posteriormente, la licuamos en su propia agua. Además, quitamos la canela y cocinamos el preparado sólo con el azúcar (mover contínuamente hasta que el dulce se desprenda de la olla). Por último, esperamos a que el postre enfríe y cortamos en pedazos.
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MANI CONFITADO
Para 4 personas
2 tazas de maní crudo con cascarita
1 taza de azúcar
1/2 taza de agua
colorante vegetal rojo

Mezcle el maní, el azúcar y el agua; añada unas gotitas de colorante. Deje que hierva a fuego lento, moviendo constantemente hasta que la mezcla se reseque y se acaramele. Ponga a enfriar el maní sobre una fuente o marmol, teniendo cuidado de separarlos unos de otros.

MAZAMORRA DE CHANCACA
Para 4 personas
3 tapas de chancaca
4 tazas de agua
1 lata de leche evaporada
6 cucharadas de harina
canela entera y molida

Hervimos la chancaca con el agua y la canela. Luego, disolvemos la harina con la leche y la colamos. Añadimos la chancaca a la mezcla y colocamos a fuego lento, moviendo constantemente con una cuchara de madera. Retiramos del fuego cuando la mezcla se espese ligeramente y hierva.Servir de preferencia con canela en polvo.
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MAZAMORRA MORADA

Para 6 personas
1/2 kilo de maíz morado
1 kilo de azúcar
2 limones
1 manzana
1 membrillo
3 litros de agua
2 tazas de harina de camote o chuño
200 gramos de guindas
200 gramos de guindones
200 gramos de huesillos
3 clavos de olor
1 raja de canela
Luego de sancochar el maíz morado en la cantidad de agua específicada, colar y colocar el agua morada en una olla y poner nuevamente al fuego. Luego, agregamos el azúcar, el clavo de olor, la canela, las frutas (peladas y picadas en pequeños cuadritos), las guindas y los huesillos (lavados y enteros); dejamos cocer a fuego lento. Cuando la fruta este suavecita, añadimos la harina de camote (previamente disuelta en agua caliente). Dejar a fuego lento por un breve tiempo. Finalmente, agregar el jugo de los limones (no retirar hasta que hierva). Vaciar en una dulcera y servir frío (espolvorear con canela molida).
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PICARONES

Para 2 personas
1/2 taza de zapallo cocido y colado
1/4 taza de agua donde hirvió el zapallo
3 tazas de harina de trigo
1 taza de leche
1 cucharada de levadura
1 cucharada de maicena
1 cucharadita de azúcar
aceite
Miel:
500 gramos de chancaca
2 tazas de agua
cáscara de una naranja
En una olla colocamos la chancaca, la cáscara de naranja y el agua (a fuego lento hasta que tome punto). La miel debe poseer una consistencia espesa y oscura.

Mezclar en una batidora el puré de zapallo y la leche (agregarla poco a poco). Luego, añadir la harina y la maicena sin dejar de batir En este momento colocar la levadura (previamente disuelta en el agua de zapallo, preparada con azúcar). Luego de formar una masa uniforme, colocamos el preparado en un recipiente (debe estar en el horno por un minuto); cuando apaguemos el horno no retirar la masa (esperar un momento hasta que esté crecida).
Por último, en una sartén (con bastante aceite o manteca) freímos la preparación (dar una forma de rosca, ayudándose con la mano o con un palito). 
Servimos los picarones calientes, bañados con la miel de chancaca
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RANFAÑOTE
Para 4 personas
500 gramos de chancaca
500 gramos de nueces peladas
200 grs. de queso fresco 
1 pan francés seco o tostado
1 copa de vino dulce
1/2 taza de coquitos chilenos
1 cucharada de mantequilla
1/2 cucharada de clavo de olor
4 granos de anís
cáscara de naranja

Inicialmente, colocamos la chancaca al fuego (en un poco de agua), junto con el anís, un poco de cáscara de naranja y el clavo de olor. Cuando la chancaca este deshecha, bajamos el fuego y agregamos las nueces picadas, los coquitos (que se pueden reemplazar con coco normal rallado), el queso desmenuzado y la mantequilla (mover constantemente). Una vez que empiece a tomar punto (cuando podamos observar el fondo de la olla), incorporamos de inmediato el vino dulce y el pan cortado (en pequeños cuadritos). Dejar a fuego lento hasta que espese. Por último, vaciar en una fuente y servir frío.
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ROSQUITAS 
Para 2 personas
3 tazas de harina
1 taza de azúcar molida
1/2 taza de agua fría
2 cucharadas de manteca
1 cucharadita de anís entero
sal

Formamos una pasta suave con la harina, el azúcar y una pizca de sal previamente cernidas. Luego, añadimos la manteca ,el agua y el anís. Amasamos hasta obtener una consistencia uniforme. Luego, estiramos la masa en la mesa y formamos pequeñas rosquitas simples o trenzadas (acomodarlas en una lata de hornear). Colocar en el horno hasta dorar.
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TEJAS DE LIMÓN
Para 4 personas
10 limones
1 tapa de chancaca
250 gramos de manjarblanco
1/2 taza de leche evaporada
1/2 taza de azúcar

Partir los limones y ponerlos a hervir en un perol. Luego de sacarlos, les quitamos las membranas del centro (los limones deben someterse a seís o siete hervores con una pizca de sal para eliminar el sabor amargo). Al realizar esta operación, cambiar el agua en cada hervor.
Una vez que hemos quitado el amargor del limón, preparamos el baño de almíbar:
Poner al fuego una cantidad moderada de agua junto con la tapa de chancaca, remover hasta adquirir el punto de miel (quitar la espuma formada al preparar el dulce). Posteriormente, hervir los limones en esta miel durante un breve tiempo (hasta que se vuelvan confitados). Por último, los sacamos del perol, les escurrimos la miel (con un colador) y cuando esten fríos los rellenamos con manjarblanco. Por otro lado, la preparación culmina con el nevado (baño final) que se elabora de la siguiente manera:
Mezclar agua y azucar según la siguiente proporción: una taza de azúcar por media taza de agua, añadiendo un poco de leche para aclararla. Se hierve y se le va espumando, agregandole unas gotas de zumo de limón para que se azucare. El nevado o glaseado debe hervir durante tres cuartos de hora, hasta que tome punto (se verifica cuando al levantar la espumadera se forman hilos). Se bañan con esta preparación los limones rellenos con manjarblanco. Esperamos a que se enfríen y endurezcan y luego los envolvemos con papel manteca blanco. 
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TURRON DE DOÑA PEPA
Para 10 personas
500 gramos de harina preparada
250 gramos de manteca
1 tapa de chancaca
1 pizca de anís de grano
1 pizca de achiote
clavo de olor
canela entera
cascara de naranja o limón
limón
sal

Luego de remojar el anís en un vaso de agua tibia, cernimos la harina y la mezclamos con la manteca. En este momento, añadimos el agua con una pizca de achiote (hasta que la masa adquiera una coloración entre amarillo y anaranjado). Luego, agregamos una pizca de sal, las pepas del anís (remojadas en agua tibia) y amasamos (utilizar el agua del anís). Dejar reposar la masa. Posteriormente, hacer rollitos circulares (estos deben poseer un largo de acuerdo a la fuente en la que se hornearán). Llevar al horno hasta que se doren y se inflen levemente. Por otro lado, elaboramos la miel con chancaca, clavo de olor, canela en corteza, cáscara de naranja o limón (también podemos agregar unas gotas de limón). Este dulce debe tener una consistencia gruesa. Finalmente, armamos el turrón, colocando los palitos horneados e intercalados con la miel. Para adornar el turrón utilizar confites de azúcar.
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VOLADORES
Para 4 personas
15 yemas de huevo 
15 cucharadas de harina 
2 cucharadas de pisco 
1 cucharada de mantequilla derretida
1 cucharadita de polvo de hornear

Formar un volcán en la mesa con los ingredientes secos cernidos y verter las yemas, la margarina y el aguardiente. Amasar hasta que quede suave. Hacer un rollo y dividirlo en cinco partes (hojas del volador).
Estirar con un rodillo y cortar redondelas. Ponerlas en latas engrasadas, picarlas con un tenedor y llevarlas al horno fuerte. Bajar la potencia del horno cuando se empiecen a levantar los bordes de la masa y dejar hasta que quede ligeramente dorado. Rellenar con manjarblanco y dulce de piña cuando las hojas estén frías, espolvorear con azúcar impalpable y servir.
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ZANGUITO
Para 4 personas
200 gramos de chancaca
2 tazas de agua
1 taza de harina de maíz amarillo
1 taza de pasas
5 cucharadas de manteca
1 cucharadita de clavo de olor molido
gotas de anís 
grageas de colores

En una olla colocamos (a fuego lento): el clavo de olor, la manteca, el anís y la chancaca. Luego de hervir la chancaca (se disuelve con el hervor), agregamos la harina de maíz. Dejar cocinar hasta que espese (revolver constantemente). Por último, agregamos las pasas. Servir en una dulcera húmeda y decorar con grageas de colores.

QUESADILLAS

Ingredientes

 2 tazas de harina 2 tazas de azúcar  

 4 huevos  

 ½ libra de margarina (220 gramos)  

 1 taza de leche  

 2 tazas de queso rallado  

 2 cucharaditas de polvo de hornear. 

Preparación

Mezclar el azúcar y las yemas en 1/3 de taza de leche, agregar el queso poco a poco y el resto de la leche. Incorporar la harina con el polvo de hornear y agregar la margarina derretida y fría. Batir las claras a punto de nieve y mezcle a la otra masa con movimientos envolventes. Colocar la mezcla en un molde plano y largo, previamente engrasado. Salpicar con ajonjolí. Hornear a 325°C (617°F) por 25 minutos.
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MAZAMORRA DE UVA

INGREDIENTES:

- 2 kilos de uva quebranta 
- 1 1/2 taza de agua 
- 3 ramas de canela en rama 
- 4 clavos de olor 
- 1 1/2 taza de azucar 
- 8 cucharadas de harina de camote 
- Canela en polvo 
- 3 tazas de leche fresca fria 

PREPARACIÓN:

Exprima las uvas para extraer todo el jugo, luego cuele los hollejos y las semillas. 
En una olla vierta el agua, agregue los hollejos, las semillas, la canela, los clavos de olor y deje que hierva durante tres minutos. Cuele y enfrie. 
Mezcle el jugo de la uva con el azucar y deje que de un hervor. Espese con la harina de camote diluida en el agua aromatizada con canela y clavo. Mueva constantemente durante cuatro a cinco minutos. Vacie la mazamorra en un dulceras y espolvoree con canela en polvo. Sirva y acompañe con leche fresca fria. 
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CHICHARRON

Es el nombre de un plato, los chicharrones, donde trozos de carne de cerdo con piel se cocinan en su misma grasa y agua condimentados sólo con sal. Se sirve con camotes fritos o papas sancochadas y maíz tostado más salsa criolla (cebolla picada al hilo con limón y trozos de hierbabuena). En la zona andina el chicharrón se acompaña con mote.

También se degusta el chicharrón en emparedados siendo uno de los preferidos en el pueblo cañetano y de los turistas, se le conoce como pan con chicharrón.

En los primeros encuentros entre españoles y nativos, durante la conquista del imperio inca, se produjo el intercambio de los trozos de cerdo ibérico frito con las papas, camotes y el maíz autóctono. Francisco Pizarro, quien criaba cerdos en su infancia, era el principal aficionado a este plato completo durante los inicios de la colonización española.
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Otras formas de chicharrón existen en Cañete son las que se preparan con pollo, calamar y también con pescado y mariscos, este último se conoce como chicharrón mixto.

Monumentos arqueológicos en Cañete
En el ámbito de la Provincia de Cañete, existen innumerables restos arqueológicos diseminados en todos sus distritos, lo cual evidencia la activa presencia de avanzadas culturas preinca e inca. Antes de la llegada a los actuales valles de Cañete y Mala de las fuerzas militares de Cápac Yupanqui, hermano del Inca Pachacútec, estos lares sirvieron de asentamiento de numerosos reinos pre incas. Asimismo durante el incanato, se construyen edificaciones con planes para la conquista y el afianzamiento incaico.

Estos vestigios se encuentran en las faldas estratégicas de algunas estribaciones andinas sobre el amplio valle de Cañete y en las quebradas de Coayllo, Calango y Lunahuana, y en las comprensiones de los valles de Chilca y Mala.

CIUDAD FORTALEZA DE INCAHUASI

Complejo arquitectónico ubicado en las proximidades de Paullo (Km. 30 de la carretera de Lunahuana). Fue construida durante la incursión del ejército del Inca Pachacútec en el afán por conquistar las tierras del Huarco que se hallaban bajo el dominio del cacique Chuquimanco (“gran lanza”). En su construcción se empleó el barro y la piedra, distinguiéndose en el complejo tres zonas bien definidas: 

- El Palacio Inca: Se ubica hacia el Oeste del Complejo arqueológico, se compone de una serie de habitaciones dentro de las que destacan columnas cilíndricas acabadas con fino estucado. 

- Patios de concentración militar: Se hallan al centro de todo el complejo en número de 20. Esta sección es la que ocupa la mayor área de todas las construcciones de la ciudad.

 - Colcas – cárceles – acllawasi: Constituyen la tercera sección, ubicados hacia el Este. 

· Colcas: posiblemente depósitos, paredes bajas y sin puertas.

· Cárcel: cuartos de paredes altas, tienen hornacinas y no puertas.

· Acllawasi: “Casa de las Escogidas”.

Algunos arqueólogos han sostenido que se trata de una replica de la ciudad del Cuzco, presentando todas las características de haber servido como lugar de concentración militar o sea casa – cuartel. Dos torreones que dominan una plaza céntrica, constituyen los aspectos más notorios de estas ruinas, que por su ubicación contigua a la carretera, son ampliamente conocidas.
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FORTALEZA DE HUNGARA

Es uno de los complejos arquitectónicos más grande e imponente que se conserva en lares cañetanos. Corresponde a la etapa pre-inca y se sitúa en un empinado y gigantesco peñón de forma cónica que se levanta pegada al río Cañete a 12 Km. de su desembocadura. Desde su parte alta se domina todo el valle de Cañete y servía para guarecer los señoríos de la costa, de las posibles invasiones andinas por la quebrada de Lunahuana.

Para llegar a la fortaleza hay un acceso de desvío a la autopista que conduce de San Vicente a Imperial con dirección sur buscando el Río Cañete. Luego de pasar Hualcara y Montejato se llega a la impresionante construcción que por su extensión, altitud y situación es una de las más importantes del departamento de Lima, casi similar a Paramonga. Desde estos lugares, CHUQUIMANCO,EL GRAN CACIQUE DEL VALLE DEL HUARCO, defendió el predominio del valle antes las arremetidas de las fuerzas militares incas al mando de Cápac Yupanqui; hermano de Pachacútec. Al cabo de 4 años de férrea resistencia, sucumbieron los antiguos cañetanos, agobiados por la sed y el hambre ante la estrategia inca. Por eso se conoce a la Fortaleza de Ungara como el “ultimo reducto del Gran Chuquimanco”.

En la construcción de la fortaleza, se aprovecho el declive geográfico, construyéndose los ambientes a desnivel. Los gruesos paredones delinean los diferentes corredores, pasadizos y galerías en donde Chuquimanco y sus huestes delinearon la defensa del Huayco. La fortaleza se encuentra encajonada por los canales de irrigación de Maria Angola y San Miguel que nacen en el Río Cañete.
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CIUDADELA FORTIFICADA DE CANCHARÍ

Antiguamente llamada “El Ahorcado”, pues se cree que aquí ahorcaron a los rebeldes del Huarco. Se encuentra a solo un Km. al norte de San Vicente de Cañete, en la parte baja de las ramificaciones de los cerros Tembladera y Candela. Corresponde su construcción a la etapa preinca y en cuanto a su conformación, se aprecian grandes y gruesas paredes tapiales, dos entradas, plazoletas, cuartos independientes y torreón. En su parte baja es rodeada por el antiguo canal de regadío San Miguel.

Si queremos conocer y visitar esta linda e histórica ciudadela fortificada, tendremos que dirigirnos  o organizar una caminata que dura aproximadamente una hora o 45 minutos.

CIUDAD FORTALEZA DE UQUIRA

Se ubica en la quebrada de Coayllo, a donde se llega después de recorrer 21 Km. hacia el este del Km. 102 de la Panamericana Sur, por una carretera cuya parte es asfaltada y el resto afirmada.

El complejo tiene trazos geométricos que datan del periodo incaico. En su edificación se distinguen cuatro secciones: 2 con dirección este y 2 hacia el oeste, separadas con una placa trapezoidal. En la construcción se han empleado el adobe rectangular de apreciables proporciones.

RUINAS DE CERRO DE ORO

Estos restos preincas, según las bases de su estructura, se puede apreciar que han correspondido a un edificio suntuoso, mayormente de adobones. Estos adobes se han elaborado de barro y manualmente, pues en su superficie, aun se notan las huellas dactilares y palmares del adobero. Cerro de Oro, es una cultura original, pues se han comprobado que se encuentran libre de influencias serranas y muy tenue de las culturas del sur (Paracas y Nazca). Se ubican en el distrito de San Luís, a la altura del Km. 137 de la Panamericana Sur.

CERRO CAMACHO

Se ubica en el distrito de Cerro Azul a orillas del Pacifico y corresponde a uno de los tres cerros que sirvieron de asentamiento a culturas preinca e inca.

RUINAS “EL SALITRE”

Reconocida como integrante del Patrimonio Cultural de la Nación a través de la Resolución Ministerial Nº 295-87-ED. Se ubica en la zona adyacente a la playa Las Totoritas en Mala. El sitio ocupa la colina “El Salitre”, un macizo rocoso sobre la margen izquierda y en la misma boca del río Mala, al lado del mar. El acantilado tiene entre 50 y 60 metros de altura, baja bruscamente en dirección del valle y después cambia en una pendiente más suave. La colina tiene tres puntos principales, un Templo o plataforma inca, un cementerio del periodo Intermedio Tardío y un Centro Ceremonial con pozo.

LAPA LAPA

Perteneciente a la etapa anterior a los incas. Se ubica en Chilca.

YUNCAVIRI

Sus edificaciones guardan bastante parecido con las de Incahuasi (Paullo). Se ubica a tres Km. del pueblo de Calango y tiene predominio de barro y piedra.

LA CURVA

Ubicada en Mala y corresponde a la época preinca.

LA FORTALEZA DE TINAJEROS

Localizada en Cerro Azul, con predominio de construcción de barro y también de la época preinca. Predomina el estilo tapial.

FORTALEZA DE CERRO AZUL

Restos de piedras pulidas. Es construcción inca que llega hasta los acantilados del mar. Las ruinas se hallan en la zona rocosa del cerro “el Faro”. Se encuentra ubicada al noreste del cerro (27m.s.n.m.) que termina en un enorme y alto acantilado, en cuya base revientan las olas del mar. 

Fue mandado a construir por el Inca Pachacútec en honor a su victoria sobre el Cacique Chuquimanco como símbolo de su poder.

Su construcción fue de restos de piedras pulidas, de forma cuadrilátera hechos con perfección. 

Actualmente solo quedan piedras pulidas siendo difícil su acceso. 

RUINAS DE HUACA CHIVATO

Corresponde a construcciones preincas. Se ubica a la salida de Imperial, camino a Lunahuaná. Mediante un guía, orientado por los aun escasos testimonios arqueológicos, se puede recomponer todo un cúmulo cronológico que conduce a un historial muy nutrido de acontecimientos y de creatividad ocurridos en el territorio imperialino. Pero al enfocar los inicios de esta marcha histórica, resulta todavía hipotético al afirmarse sobre las influencias o dominio chavin en Imperial; solamente “cabezas esculpidas en piedra halladas en la calle “15 de noviembre” sugieren lo planteado. Las evidencias confirman en parte, la presencia de una cultura eminentemente local; y que por sus características comprendería una cronología que discurre desde el año 700 a.c. hasta el 800 d.c. 
Dos manifestaciones muy marcadas se pueden apreciar en este lapso; ellas encarnadas especialmente en el estilo arquitectural, se trata del empleo del adobe tipo “champa” en las construcciones, tal como en el periodo Intermedio Tardío o de Reinos y Confederaciones, es dominante la arquitectura a base de tapiales.

El señorío del Huarco, en el cual estuvo incluida la cultura Imperial, mantuvo en gran parte de su historia su independencia frente al perseverante invasor serrano y de “Chinchay” y para lograr este objetivo, amurallo prácticamente al valle, tal como lo asevera Eugenio Larrabure y Unanue, quien manifestó en el siglo pasado que: una “muralla defendía al valle”, “empezando en Cerro Azul tomando rumbo NO – SE, pasando por Cerro de Oro hacia Huaca Chivato y terminando en Hungara”.

Son testimonios de un gran desarrollo que alcanzaron los pueblos asentados en la jurisdicción de Imperial y del dominio que tuvieron sobre la naturaleza, se aprecia en la ya derruida pared al Oeste del complejo de huaca chivato que se ubica al Sur del cementerio de la ciudad; de otro lado testifican lo original de la cultura local, la utilización del adobe de forma cúbica en las edificaciones, la prueba se tiene en las ruinas de 15 de noviembre, huaca que al ser cortada para dar pase a la prolongación de la Av. Ramos hacia el asentamiento humano “Asunción 8” ha quedado al descubierto la estructura arquitectural hecha con adobes cúbicos, acoplados con argamasa (barro), ello a diferencia de las construcciones posteriores en el mismo lugar, en las que los tapiales son dominantes. 

En sucesivos periodos de asentamientos poblacionales se empleo el adobe odontiforme en las edificaciones, pero también se tiene otras técnicas como el tapial y la mampostería.

CIUDADELA DE GUANUCO – ROMANI

La encontramos antes de llegar a Pacarán y corresponde a la época preinca.

PETROGLIFOS DE CALANGO

Al entrar en una quebrada cercana al distrito de Calango, a 3 leguas de Mala y sobre piedras rocosas, existen grabaciones de símbolos que representan a dioses estelares y terrestres de los antiguos peruanos que fueron venerados hasta los inicios de la época colonial.

En otros casos similares, representan extremidades humanas, plantas y animales esquematizados. Igualmente al ingreso a Calango, existe una piedra de gran tamaño llamada COYLLOR SAYAMA, la cual representa estampados y grabados que dan la impresión que se hubiera trabajado sobre materia blanda. El padre Calancha, cronista reconocido, manifiesta haber visto más de estas figuras que la creencia popular asegura, fue obra de un misterioso personaje llamado TUNUPA quien era un hombre de elevada estatura, “gran sabio”, “ señor y creador” y vestido a la manera de un peregrino de barbas blancas.
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RUINAS DE APOTARA

Se ubica en el distrito de Zúñiga a 62 km. de San Vicente ya 205 km. de Lima.

Es un complejo habitacional donde destacan los patios ceremoniales, depósitos y cementerio. Empleando en su estructura el PICARDO que es una manuposteria de adobe rectangular.

Apotara muestra en sus construcciones las hornacinas, que son huecos en forma de arco para colocar una estatua, un jarrón o un altar. Sus picos o desnivel y escalatinas de comunicación.

RUINAS DE MACHURANGA

Pertenece a la época preinca, su construcción es de piedra y barro, habría sido fortaleza adoratoria. Se sitúa en Zúñiga.

RUINAS DE POCOTO

Se encuentra ubicado en el distrito de Nuevo Imperial. Es una construcción de piedra y barro. Se cree que la hicieron los yauyinos.

RUINAS DE MARCALLA

Se encuentra ubicado en la parte más alta de Pocoto en Nuevo Imperial.

Es una construcción de piedra y barro con fortaleza de muchos torreones de forma semicircular. 

TAMBO DE CALTOPA

¿Qué es un Tambo?

Eran pequeñas construcciones que formaron parte de la red vial incaica, como puntos de descanso y aprovisionamiento para los viajeros y chasquis. En los TAMBOS se almacenan alimentos, leña, ropa y armas.

En los anexos de Caltopilla y Caltopa del distrito de Nuevo Imperial a una distancia de 152 Km. respecto de Lima, aun existe resto de un antiquísimo camino de penetración, cuya antigüedad  se ubica en el Horizonte Tardío (1,200 d.c.); camino que a su vez se encuentra complementada con Tambos. En estas ruinas se ven los restos de un Tambo en donde sobresale un torreón construido con la Técnica de mampostosteria que aun presenta estucado su exterior; esta construcción se halla en el anexo de Caltopilla junto a un fundo de procedencia colonial llamado “Pascana”.Este resto arqueológico se encuentra ubicado a orillas de la Carreteras Cañete-Yauyos.

CAMINO INCAICO DE CALTOPA

Este camino se ubica en la jurisdicción del anexo de Caltopa; el tramo comprende un camino de penetración que parte desde el Camino Real de la Costa (Cerro Azul) y se dirige a la serranía. Su ancho oscila entre tres o cuatro metros; se encuentra asegurado por muros de contención, en los que se ha empleado la técnica del “Pircado”.Este resto arqueológico ha sido construida en la roca viva de la estribación de la Cordillera Occidental de los Andes. 

COMPLEJO DE SAQUIALLAO

Es un sitio arqueológico de los tiempos pre - incas.

RUINAS DE CASCAJAL

Las ruinas de cascajal se ubican en el distrito de Zúñiga, hacia la margen izquierda de la carretera Cañete-Yauyos, distante de la ciudad de San Vicente en 70 km. y en relación a Lima en 210 km. Las edificaciones prácticamente han desaparecido, pero la existencia de algunos parámetros como los de la vista, denotan el empleo de la técnica de la mampostería por los pre - incas en el lugar. Cabe mencionar que en el mismo distrito sobresalen también otros complejos pre - incas tales como Machuranga y Campanawasi.

PUENTE COLGANTE DE CATAPALLA

Este antiguo puente colgante construido aproximadamente en los años 40 se ha convertido en una verdadera reliquia del sistema vial incaico, así como también en uno de los principales atractivos turísticos de las localidades de Lunahuana y Pacarán, ya que su ubicación une de manera emblemática la integración de ambos distritos.
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Monumentos históricos nacionales
TEMPLO CATÓLICO DE CHILCA

Se ubica en la localidad de Chilca a 62 Km. de la ciudad de Lima. Fue declarado Monumento Histórico Nacional mediante R.S. 3109 del 20 de octubre de 1944. Su construcción data de la época colonial, aproximadamente hace 300 años, a juzgar por la fecha en que se fundieron las primeras campanas ubicadas en sus torres, con inscripciones que así lo testimonian y por los libros existentes en la parroquia. 
En su interior predomina el arte barroco expresado en altares ornamentados con enchapes de oro. De sus torres penden grandes campanas, distinguiéndose una de ellas, la “Maria Angola”, por su mayor tamaño que alcanza 2.00 m. de alto por 1.40 m. de diámetro.

NOTA: A decir de los lugareños, en los últimos años habría desaparecido una de las campanas del templo, mereciendo su ubicación una explicación.
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CASTILLO DE UNANUE

Ubicado a 2 Km. hacia el sur de San Vicente de Cañete. Puede ser fácilmente divisado desde la Panamericana  Sur, pues un corto acceso lateral este, en el Km. 146, nos conduce a esta verdadera joya arquitectónica, considerada como el símbolo del atractivo turístico de Cañete. Por su estilo y belleza es único en el país, habiendo sido declarado Monumentos Histórico Nacional el 28  de diciembre de 1972. Su edificación data del año 1842, cuando JOSE HIPOLITO UNANUE,-hijo del prócer- se hizo cargo de la Hacienda Gómez  - hoy CAU Cerro Blanco Unanue- e hizo construir el castillo para perennizar la memoria del su ilustre padre.

           Esta exótica edificación ocupa un área total de 13 489.70 metros cuadrados y en ella se distinguen tres zonas definidas. La primera que es el castillo propiamente; la segunda, constituida por un extenso jardín donde en otrora, habitaban pavos reales y peces ornamentales; y la tercera que comprende depósitos y ambientes de servicios.

Caracterizan al castillo, ornamentales torreones y torretes con claras características arquitectónicas de estilo morisco y hasta hoy permanecen en el misterio, hacia donde se dirigen, tres túneles subterráneos que se conservan en los interiores de esta impresionante construcción.
TRADICIONES: 
Según la tradición oral de Cañete, el Castillo tiene tres túneles:

- Uno conecta a la hacienda montalban (3km.)

- El otro con la Hacienda Arona (5km.) y de allí al puerto de Cerro Azul.
- El tercero tiene salida a la playa de Cochahuasi (3 km.)
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CAPILLA Y CASA HACIENDA ARONA

Es el mejor conservado de los Monumentos Históricos Nacionales de Cañete y que fuera declarado como tal, el 28 de diciembre de 1972. Se ubica en el distrito de San Luís, en un desvió de 500 m. hacia la izquierda (Panamericana Sur – Km. 142) antes de llegar a San Vicente de Cañete. Comprende su edificación, numerosas columnas en un amplio hall, una capilla y torreón campanario, rodeados de jardines con plantas ornamentales.

En Arona, cuyo nombre primigenio fue “Mataratones”, habito el sabio y prócer de la independencia nacional, don HIPOLITO UNANUE, durante 7 años continuados a partir de 1826. Posteriormente su nieto, PEDRO PAZ SOLDAN Y UNANUE, literato que con el seudónimo de “JUAN DE ARONA” le canto a su belleza, fue otro de sus ilustres ocupantes.

TEMPLO SANTIAGO APÓSTOL DE LUNAHUANA

Lo ubicamos en la plaza de armas de Lunahuana a 39 Km. de San Vicente de Cañete. Esta arquitectura colonial fue construida bajo la advocación del patrón Santiago. A pesar de su antigüedad todavía tiene uso permanente y en sus interiores, se aprecian diferentes esculturas de santos, impregnados con vivos colores, destacando el Patrón Santiago. Las cofradías que se constituyeron en los numerosos barrios de Lunahuana, han preservado la festividad de cada santo, manteniendo además el cuidado de cada altar.

Sus dimensiones son de 60 varas de largo, guarda tesoros de sumo valor por ejemplo:

- Arco de plata.

- Cuatro candeleros de plata.

- Un copon de patio de plata.

- Coronas de plata de la virgen del Carmen.

- Una corona y gargantilla de plata.

- Oro de la Virgen de la Purísima.

- Lámpara de plata.

ALTARES EN EL TEMPLO

· Nuestra Señora de Cocharcas.

· Nuestra Señora de la Asunción.

· Nuestra Señora del Carmen.

· San José de la Purísima.

· Nuestra Señora del Rosario.

CLUB DE LA COLONIA CHINA

Construida por los inmigrantes chinos que llegaron a Cañete aproximadamente en 1889, fue edificado con el propósito de desplegar actividades en forma agremiada y para el préstamo de ayuda mutua. Con estructura y detalles de estilo oriental, presenta dos pisos y un corredor. Fue declarado Monumento Histórico Nacional el 28 de diciembre de 1972.

CASA HACIENDA MONTALVÁN

La antigua casona de la ex hacienda de Montalbán se ubica en la margen derecha, del Km. 144 de la Panamericana Sur y frente a la ciudad de San Vicente de Cañete. Por espacio de 19 años fue hogar del prócer chileno Bernardo O’Higgins (1823-1842) compartiendo los aposentos con su hermana Rosa y su señora madre Isabel Riquelme.



Por la inscripción grabada en la base de una de las puertas de acceso, se estima que fue construida en 1787. Posee amplios pasadizos, extensos jardines, hoy casi abandonados; compartimientos subterráneos e incluso un túnel que supone sirvió de escondite. En la actualidad es utilizada como oficinas de la Empresa Agrícola “Tercer Mundo” y realmente requiere de una urgente refacción y un buen programa de mantenimiento.
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CASA HACIENDA HUALCARÁ

Ubicada en la ex hacienda Hualcara y sirve como actuales oficinas de la CAU LA FORTALEZA, fue declarado Monumento Histórico Nacional del 15 de Octubre de 1974. 

TEMPLOS COLONIALES DE COAYLLO
(Plaza de Armas del distrito).

PÓCOTO

En el anexo del mismo nombre y pertenece al distrito de Nuevo Imperial. 

TEMPLO DE SAN LUIS OBISPO DE TOLOSA
En el distrito de San Luís. Es apreciado por su característica colonial y de Monumento Histórico.

Al fundarse la Villa de Cañete el 30 de Agosto de 1556, el padroede la seráfica orden de San Francisco Fray Juan de Aguilera colocó los primeros cimientos del Templo Católico, edificio que por 1578 a medio construir quedo abandonado, porque la población  se desplazo al “Cerro de las Alturas”, abandono que se diera por varios motivos, permaneciendo allí hasta 1581, desde donde la población se traslado al pie del “Cerro de los Celosos” allí se empezó la construcción del nuevo templo quedando completamente terminado para el siglo XII. 

Otras edificaciones históricas se ubican en el valle de Mala: 

CASA HACIENDA LA RINCONADA

TEMPLETE LA BARRANCA

Construcción colonial restaurada en 1991 y que se ubica en el mismo pueblo de Mala.

TEMPLO CATÓLICO DE CALANGO

En esta ciudad de Calango, se erige un templo de la catolicidad, cuya antigüedad data de los tiempos coloniales; ha tenido numerosas reconstrucciones las que a la fecha le han dado la apariencia de ser un conjunto moderno. En su interior se encuentra orlado con ocho altares menores y uno mayor (de la Candelaria): entre ellas destacan, los altares del Señor de las Caídas, Santa Rosa, La Procesión de la Candelaria, La Purísima, Inmaculada Concepción, El Señor Crucificado, La Dolorosa, El señor del Triunfo, La Virgen del Carmen y del Corazón de Jesús. Lo singular del Templo, es que en su interior permanece la sepultura de Agustina Miranda de Vivanco, en cuya lapida de mármol reza su fallecimiento a los 67 años, el 14 de Agosto de 1986 “después de haber acompañado a su esposo 49 años”. En cuyo interior se encuentra un artístico púlpito tallado en madera único en toda la región.
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DANZAS CAÑETANAS
CONOCER, APRENDER Y DIFUNDIR NUESTRO FOLKLORE ES AMAR EL PERÚ
A diferencia de otros países, el Perú no vive de sus recuerdos. En el Perú, la tradición y herencia se cuentan, se cantan en plazas y pueblos.

Prueba de ello es la existencia de más de tres mil fiestas en las que peruanos de los Andes, la Costa y la Selva dan rienda suelta a la originalidad y creatividad para comunicar alegrías y tristezas ataviados como maravillosos ornamentas y una parafernalia que convierte cada una de las celebraciones en un momento único que ningún visitante olvida.

El Perú es un país que se define por el mestizaje de todas las sangres (indígena, africana, asiática y europea). No en vano, el arte popular peruano es uno de los principales atractivos turísticos. Hoy se cuenta por lo menos 1,500 géneros musicales, cuya interpretación necesita de instrumentos nativos tales como la quena, zampoña o cajón.

Nuestro querido cañete no esta ajena a esta realidad cultural y como contaba con grandes haciendas en la cual existía una numerosa población de esclavos negros se dio origen a lo que es nuestro emblema cañetano pues todo esto nació en el pueblo de San Luís el arte negro en el Perú y por esta razón Cañete es reconocido como “CUNA Y CAPITAL DEL ARTE NEGRO NACIONAL”. A continuación trataremos de dar a conocer las danzas más emblemáticas de nuestra provincia:

LANDÓ
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Es un ritmo típico de toda presentación que se da en nuestra provincia y perteneciente al folklore negro. Tiene un ritmo muy complejo acompañado principalmente por el Cajón y los bordones de la Guitarra Criolla. 

Evolución del Lundú que era una Danza angoleña de ceremonia nupcial, traída por los esclavos negros, y en la cual se recreaba una pantomima del acto copular, culminando con un golpe de pelvis con pelvis. Más tarde se popularizó con el nombre de Lundero, en la villa de Santiago de Miraflores de Saña, provincia de Lambayeque, y dando origen más tarde al Tondero. Mientras, en Lima, evoluciona dando lugar a la Zamacueca, y fue rebautizada por Abelardo Gamarra, en 1879, como Marinera
EL Landó, se destaca por ser gran parte de la cultura peruana, en sí, es un producto de la época colonial española. Sus raíces, claro está, son africanas y para poder apreciar la música afro-peruana, a continuación, te ofrezco algo de la historia africana en el Perú.
Los esclavos fueron traídos a Perú con mucha cautela. Estos fueron dispersados por América, dando dificultad a la rebeldía africana. Dificultad porque los esclavos en el Perú fueron de diferentes tribus, de esta manera se garantizaba el amansamiento de los esclavos y se disminuía la cantidad de rebeldes.
En el siglo 16, los esclavos se desenvolvían, principalmente en la minas para trabajar el oro y la plata de los Andes. Desgraciadamente la altitud desfavorecía la sobrevivencia de los esclavos, ya que no estaban acostumbrados a la altura de los Andes. Muchos murieron por la terrible condición en que vivían y la calidad de vida que les fueron ofrecidas por la corona española. Los esclavos también trabajaban las haciendas españolas en la costa peruana, donde el clima suele ser caliente, gracias a los desiertos costeños.
Fue en estas haciendas donde la música negra-peruana dio brote. Restringidos en cada aspecto de sus vida, sin libertad, y sin expresión autónoma, la música y el baile fueron era una manera de desenvolverse entre sus comunidades, de protestar la toma de su libertad en contra de los españoles. Eventualmente los españoles prohibieron los instrumentos caseros a los esclavos, pero la música y la danza africana seguía viva a espaldas del español.
EL CAJÓN
[image: image88.jpg]=






La música negra-peruana, siempre ha sido popular entre los afro-peruanos. Pero ahora es reconocida por todos los peruanos y a través del mundo. Uno de los instrumentos, únicos en el mundo (original de Perú), es el cajón. El cajón es una caja de madera, en la cual el músico se sienta y toca. Hecho de playwood, el cajón tiene un orificio en la parte trasera para darle sonido al instrumento. El cajón es mayormente acompañado por la guitarra, la voz y la danza afro-peruana. 

EL FESTEJO
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Ritmo erótico-festivo típico representativo del mestizaje negro peruano vigente en Lima e Ica. La letra suele ser de asunto festivo y su ritmo es vivo en compás de 6/8. Su fuga tiene una antifonía de solista y coro. La orquesta se compone de Guitarra, Cajón, Quijada y Palmas. 
"El que no tiene de Inga tiene de Mandinga" este antiguo dicho popular nos indica el grado de mestizaje de los pobladores del Perú. Este baile, el Festejo, presenta en sus ritmos  sentimientos festivos con estas características y con predominio de lo "negro”. Este alegre baile  a adquirido en los últimos años gracias a sus contagiantes ritmos (y por supuesto gracias a sus movimientos de caderas) renovada popularidad. Se atribuye a don Porfirio Vásquez la forma actual del baile.
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Música 
La base de todo festejo es el ritmo, se logra mediante golpes de cajón y la quijada de burro, cajita, agregándole últimamente las congas y el bongó. Se debe rescatar el origen peruano del cajón, que es una caja de resonancia con un gran orificio en el lado posterior. Este instrumento se está universalizando y hoy es común observar la presencia del cajón en el acompañamiento del flamenco y otros ritmos españoles. 
El festejo hecho canción, se acompaña además de los instrumentos antes mencionados, con una guitarra que emite sonidos sincopados. 
La coreografía 
Es libre, en ella la creatividad juega un papel importante, es ágil y dinámica en la danza, combinan pasos en el lugar y pasos de desplazamiento, siendo característica de dichos pasos el apoyarse en las puntas de los pies, y dando en otros pequeños saltos en los que se levantan los pies del piso. 
Los gestos, movimientos de brazos, los contorneos de cadera, movimientos de polleras o faldas, son elementos que distinguen rápidamente el festejo de otra danza, complementándose desde luego con el proceso de enamoramiento en las que las parejas se han propuesto. 
Vestimenta 
Es uso de la vestimenta se torna discutible en algunos casos, sin embargo algunos conjuntos utilizan la vestimenta propia de los negros esclavos en las que se aprecia la influencia africana; mientras en otro y que lo más generalizados, utilizan trajes propios del siglo XIX que consiste en camisa y pantalón con una blondas en el botapié y un pañuelo a la cintura, camisones de manga ancha y chaleco, no usan calzado. 
Las mujeres utilizan en muchos casos una pañoleta amarrada a la cabeza, algunas ya no la usan; vestido o falda de colores y muy amplia, fustanes largos de color blanco, tampoco usan calzado. 
EL ALCATRAZ
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Es un Baile típico del Perú negro y pertenece al género Festejo, ejecutado en Lima e Ica. Los hombre adornados de un cucurucho tienen una vela prendida, y el juego consiste en danzar en torno a las mujeres, tratando de quemarle el cucurucho de papel que llevan prendido en el trasero, imitando mientras a ésta ave. Tiene un ritmo asincopado y complejo, acompañado de Cajón, Guitarra, Güiro y Palmas. 
Baile de ritmo comúnmente llamado afro peruano (festejo) de la zona de Ica - Lima 
(Perú). Los participantes tratarán de evitar con cimbreantes movimientos de caderas que la pareja les queme con la vela la colita de tela o papel que llevan prendidas en sus traseros, alternándose para estos efectos el varón y la dama, al compás de los cajones peruanos y a las frases de quema!.. quema!.. quémala!... el alcatraz!... el alcatraz!.

LA ZAMACUECA
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Su coreografía es sencilla con vuelta simple o doble que insinúa e invita y evita el golpe pélvico (vacunau) que se da en la mayoría de Danzas negras del Perú simbolizando posesión sexual.
La Zamacueca ha sido baile nacional eminentemente popular, ejecutado en su mayoría por gente de raza negra. 
La profesión de maestro de baile era ejercida sólo por negros y zambos entre los cuales había diferentes categorías, es una danza del folklore peruano en que las parejas combinan palmas y vigorosos zapateos con insinuante movimiento a las caderas pero es muy importante resaltar el trabajo rítmico que realizan al danzar moviendo su cuerpo al compás bien marcado de los instrumentos de percusión que ya forman parte de un nuevo aporte folklórico : El cajón, la cajita, el cencerro e inclusive la quijada de burro .
El atuendo que lucen los bailarines es común, de vestir diario y de campo donde podemos apreciar una auténtica vestimenta del negro peruano con vestidos largos a media pierna, medias gruesas y largas, alpargatas y de repente un pañuelo recogiendo el pelo o un sombrero de paja que protege la cabeza del fuerte Sol al que estaban expuestos los negros peruanos en las chacras y cañaverales costeños del Perú, inclusive desde épocas de esclavitud.
 Los orígenes de esta danza se encuentran a inicios de la época republicana, fue una danza que se expandió en Chile, Argentina y Bolivia, tomando en cada uno de estos países la denominación de Cueca o Zamba.
Pancho Fierro, notable acuarelista, describía a través de sus dibujos la forma como se la interpretaba, siendo una danza pícara y sensual que en muchos casos fue prohibida, era de carácter popular. Más tarde, durante la guerra con Chile y a propuesta de Abelardo Gamarra, se la rebautiza con el nombre de marinera.
Según Carlos Vega, notable folklorista argentino, la zamacueca, zambacueca, mozamala o zanguaraña, es el nuevo baile que nace en 1824, como una pantomima del fandango a inicios de la república y desde Perú se traslada hasta Chile y Argentina, pasando primero por los aristocráticos salones hasta llegar al pueblo. Con el tiempo existen zamacuecas peruanas, zamacuecas chilenas y zamacuecas argentinas, sin embargo a la zamacueca chilena se le quitó lo de zamacueca y quedó como chilena, la que se irradió por casi toda América.
En la Argentina, la práctica de la zamacueca fue mas intensa en Santiago del Estero, Tucumán y Córdoba 
Características 
La zamacueca, al ser un baile de galanteo, a la vez de pareja independiente y suelta, su coreografía es consecuencia de una serie de movimientos que configuran el asedio del varón a la dama, con el propósito de conquistarla. 
Este requerimiento se plasma en cada mudanza o figura, la mujer intenta rehuir al asedio consiguiéndolo hasta el final. 
En la actualidad y desde hace 30 años, esta danza ha sido recreada, diferenciándose notablemente de la marinera, recibiendo influencia de los ritmos afro peruanos y es interpretada con fines de espectáculo y por agrupaciones artísticas y de proyección cultural.
La vestimenta recreada corresponde a la usanza del siglo XIX.

ZAPATEO

El zapateo afro peruano es una competencia entre bailarines al compás del cajón afro peruano y la guitarra de origen árabe. El zapateo afro peruano tiene origen en bailes de África. Se divide en Zapateo en Mayor y en Menor, definidos gracias al guitarrista don Vicente Vásquez, quien continuando a su padre, don Porfirio Vásquez registró las melodías principales de esta forma musical. Las pasadas de zapateo tienen un reglamento, como juego de competencia. 
El zapateo afro peruano requiere adiestramiento y habilidad, y se circunscribe usualmente a los grupos o personas que practican la música y la danza profesionalmente, pero es importante observar que esta forma musical y danzaría se practica en las festividades de El Hatajo de Negritos en el sur de Lima así como en La Danza de las Pallas.
LAS PALLAS
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Con la denominación de Pallas cañetanas, se plasma un modelo cultural original, quien cuenta con varios colaboradores, pudiendo estos ser seis o más, estas personas son los denominados "Campos", los campos están obligados a vestir de Palla a la esposa o hija; en la actualidad esto se a hecho extensivo a las sobrinas y familiares cercanos. 

La indumentaria de la que esta compuesta el traje típico de la palla, consta de una prenda de cabeza, que es un sombrero de paja con adornos de cintas que cuelgan de él, la cual se encuentra adornados con finas plumas multicolor, de ella cuelgan largas cintas de colores que van a lo largo de la espalda; hasta la cintura aproximadamente; a lo ancho de la frente cuelga una vincha de perlas y pedrería; lucen aretes, gargantillas y pecheras de oro, plata y piedras preciosos; visten encajes y una falda de terciopelo, llamado anaco de color azul, granate, verde o negro, el anaco esta adornada con espejos y lentejuelas doradas y plateadas; los brazos están cubiertos por anchas mangas que baten a modo de alas cuando se encuentran bailando; el calzado por lo general es de gamuza y hace juego con el anaco. 

Las Pallas bailan solas por las calles, al son de la banda de músicos o de la típica roncadora, con movimientos llenos de gracia, armonía y encanto, que en conjunto impregnan el ambiente de una risueña sensación de primavera y evocan con su belleza a las Coyas del antiguo imperio incario. 

Las Pallas portan finos licores de menta o anisado, que van brindando a su paso a los que salen a "gustarse" de la fiesta en esquinas y zaguanes. También solicitan la colaboración de los observadores en unos pañuelos de colores y sombreros para solventar y poder así continuar su tradición y cuidado de sus vestimentas. No permitamos que esta tradición desaparezca en nuestra provincia.

Porque también en nuestra provincia tenemos zonas que pertenecen a nuestra querida sierra peruana y como somos una provincia netamente agrícola es infaltable las danzas andinas que se cultivan en nuestra provincia con gran regocijo y algarabía, se puede encontrar una persona de raza negra bailar muy bien un huayno y un huaylash, como también a una persona de rasgos andinos bailar muy bien el festejo o el alcatraz, situaciones de interculturalidad que solo se dan en nuestro hermoso Perú.

EL HUAYNO
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El Huayno no es tan solo un género musical folklórico, sino la primera manifestación cultural de los pueblos de esta parte del mundo, que consta de tres partes: Introducción, cuerpo y remate. El ritmo, estilo, orquestación, sabor y ejecución es diferente de región a región y hasta de pueblo a pueblo, siendo fácil para el aficionado reconocer este género cuando los oye.

Baile de pareja mixta, expresión y alegría de nuestra música andina, se baila en toda la Sierra del País, Norte, Centro y Sur, cada una con características propias
Este baile toma actualmente diversas denominaciones según la región a la que pertenece. El huayno es el baile obligado en todas las fiestas familiares y públicas. 
HUAYLASH
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Danza típica de la sierra central en la que los bailarines imitan los movimientos que realizan en el campo durante la siembra de papa, se ejecuta con fuerza, habilidad y destreza permitiendo entre los varones una sana competencia, pues en su inicio fue baile solo de hombres  que al compás de los cánticos de sus mujeres tratan de llevar el ritmo realizando movimientos de carácter agrícola. 
Los bailarines ejecutan un contrapunto de habilidad, con vigor y energía mostrando creatividad tratando de ser el mejor del grupo. Recordemos que la competencia es entre hombres. 
Entre los pasos que se ejecutan tenemos el Ishta tac Acción de clavar la estaca en el suelo, el cullpa wipyay Acción de golpear los terrones, Acshru Ashrmy primer cultivo Acshru Acshru Tahatay segundo cultivo, finalizando con el Tacanacuy o trompeadera; contrapunto entre los varones, competencia de habilidad, fuerza y destreza que hace posible medir sus capacidades físicas.
Ejecutado normalmente por Bandas y Orquestas de Metales tiene una identidad propia que ha ido a más con el pasar de los años, dando a luz verdaderos maestros en el género, por nombrar un par se me viene Picaflor de los Andes o Zenobio Dagha. La orquesta normalmente está compuesta de Saxos de diversos tamaños, Clarinetes, Violines y Arpa. 
La peculiaridad con la que compiten estas orquestas hace que por ejemplo estigmaticen cada una las piezas con su propio sello musical, de tal forma que acaben siempre todos los temas con un final propio y distintivo del resto. Igualmente dada la fuerza de la Danza que acompaña la música hay predilección por denominar las piezas musicales con la frase: 
"Rompe...". 
Originalmente simbolizaba la plantación de la Papa y se ejecutaba con Flautas y Tambor. 
El Zapateo característico puede ser una reminiscencia de la época.
Los pasos de la danza y la coreografía reflejan la actividad agrícola que se desarrolla, en el presente caso, la cosecha de cebada o trigo. 
El Huaylash de Chacra, en cuyo origen el acompañamiento musical era hecho por las voces, cantos y silbidos de los danzantes en el trabajo y las "wamblas" (sus mujeres), hoy ha variado debido a su difusión en plazas o teatros acompañándose actualmente por instrumentos musicales que constituyen la orquesta típica.


LA CHONGUINADA

Danza muy popular los danzarines son alegres y bulliciosos y tratan de mostrar su rica indumentaria.
Baile de pareja mixta en grupo, y posiblemente su nombre deriva de chunga, que significa mofa o burla. en su coreografía se hermanan dos épocas y dos ambientes, la Cortesana contradanza de aire señorial y grave del siglo XVIII que rememora además con exactitud en los vestidos de entonces y en las caretas tejidas de alambre que representan a los "gachupines" españoles muy bien aderezados con pelucas y la mas ligera y reciente cuadrilla que desde el siglo pasado se enseñoreó en los salones hasta la generación anterior a la nuestra. Ambas rematan en un elegante wayno "relojera" que completa su unidad indisoluble y afirma la peruanidad de esta joya del arte tradicional donde es antes que urbana, rural. La música nos recuerda el carácter y la estructura de la famosa Muliza.
La Chonguinada se baila durante todo el mes de Mayo, celebrando la fiesta de la cruz. Más que una burla que se oculta tras una fingida seriedad, es más bien un alarde de gracia y señorío. 
Frases, personajes ilustres que residieron en Cañete
*HIPÓLITO UNANUE Y PAVÓN:

-“¡Tu eres mi asilo, dulce y tranquila soledad de Cañete ¡”.

-“¡Ay ¡en otros días que no volverán, me esforzaba aquí en estudiar la Naturaleza”.

*GENERAL BERNARDO O’HIGGINS:

-“La temperatura en este valles, es muy deliciosa y saludables, y puede llamarse con justicia el potrero de los enfermos, de los convalecientes y de los viejos”.

PEDRO PAZ SOLDÁN Y UNÁNUE:

-“Este valle tan regalado en dones y de tanta fortuna para que lo amen describan, habiase llamado antes HUARCU”.

Personajes ilustres
Por la importancia de su trayectoria a favor de los destinos de la Patria, en la época colonial y republicana, es bueno saber que personajes insignes de la historia de Cañete, ya que aun hoy existen los campos agrícolas y casonas por donde anduvieron y habitaron, y de las cuales fueron fuente de inspiración y otras de descanso.

También hay que destacar a las glorias del Deporte Nacional que hicieron que Cañete sea conocido en el extranjero, como son: Lolo Fernández, Héctor Chumpitaz, Walter Ormeño.

Todos destacaron en el Fútbol, que es el Deporte Rey.

En la música no podemos olvidar al Cajonero Mayor, al Señor “Caitro” Soto de la Colina; que también nos dio a conocer en el extranjero, incluso hay pagina de internet en japonés sobre su vida y trayectoria.

Por eso debemos sentirnos orgullosos de ser CAÑETANOS.
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Fecha de Nacimiento: 20 de agosto de 1778.

Lugar de Nacimiento: Chillan viejo – Chile.

Padres: Ambrosio O’higgins (Irlandés).

               Isabel Riquelme.

Estudios: Colegio de naturales de Chillan – Chile.

                   Colegio del Príncipe – Lima.

Vida Política:

- fue elegido Diputado.

- General del Ejercito Chileno.

- Participo en la Batalla de Chacabuco (12-02-1817).

- Proclamado Director Supremo del Estado de Chile.

- Renuncia al mando en una Junta de Gobierno el 28 de Enero de 1823.

OBRAS DEL GOBIERNO DE O’HGGINS EN CHILE.-

Obras Políticas:

- Declaración de la Independencia.

- Constitución de 1818.


- Constitución de 1822.

- Creación de la bandera actual.

- Creación del Himno Nacional.

Obras Materiales:

- Creación de la Alameda de las Delicias.

- Creación del Cementerio General.

- Creación del Mercado de Abastos.

- Creación del Cementerio de Disidentes de Valparaíso.

Obras Educativas:
- Creación de la Escuela Militar (1817).

- Creación de la Escuela Naval (1818).

- Reapertura del Instituto Nacional (1819).

- Reapertura de la Biblioteca Nacional (1820).

Obras Sociales:

- Abolición de los títulos de nobleza.

- Prohíbe las corridas de toros y las peleas de gallos.

Obras Económicas:

- Contratación del primer empréstito con Inglaterra.

- Creación de la primera empresa de Navegación.

- Establecimientos de Aranceles de Aduana.

EXILIO EN EL PERÚ.-

-Llega al Perú el 17 de Julio de 1823.

-El 20 de Agosto de 1824 recibe el Grado de General del Ejército de la Gran Colombia.

-Se establece en 1828 en su Hacienda de Montalván y Cuiva en el Valle de Cañete.

-Fueron donadas por el Estado Peruano en recompensa por los servicios prestados a la

Independencia del  Perú y confirmada por el Congreso Peruano el 24 de Octubre de 1832.

FALLECIMIENTO.-

- Murió  a las doce y media del día 24 de Octubre de 1842.

- El 26 de Noviembre en la Iglesia de San Agustín se celebra unas solemnes honras fúnebres, a las que asiste el Vicepresidente del Consejo de Gobierno y el cuerpo Diplomático, cubierto por las banderas de Chile, Perú y Argentina.

-Sus restos fueron repatriados en 1869, y descansa en el Altar de la Patria, en el centro de Santiago, Capital de Chile.

SABIAS QUE:
* O’higgins durante mucho tiempo sufrió los rigores de la aristocracia de Santiago debido a que provenía de Chillán y era además hijo ilegitimo.

* O’higgins adopto a una niña huérfana en la ciudad de Concepción, la cual junto a una india, criada por su madre, lo acompañaron en su destierro a Lima.

*Tras su muerte en Perú, O’higgins es sepultado callada y modestamente en el nicho Nº, letra C, del Cuartel de Santo Toribio en el Cementerio Central de Lima.

*De la Hacienda “Las Canteras”, salieron los mejores caballos para el Ejercito Libertador y eran propiedad de O’higgins.

CASONA MONTALVAN:
[image: image72.jpg]



Fue construida aproximadamente en1787 sobre un y terreno de 5000 metro cuadrado y entre las divisiones de su ambiente interior, destacan habitaciones, galpones para esclavo, ranchería, ingeniero azucarero, sótano y dos túneles de escape.

A comienzo de la Republica, desde 1823  hasta  1824 por donación aprobada por el Congreso de la Republica, fue residencia en exilio del prócer y americanista chileno General Bernardo O’higgins.

Se ubica en las inmediaciones de la ciudad de San Vicente de Cañete.

Fue declarado monumento histórico Nacional mediante resolución suprema Nº 505 del 15 de octubre de 1974.



-Fecha de Nacimiento: 13 de Agosto de 1755- Arica. 

-Estudio en el Seminario San Jerónimo de Arequipa.

-Fue un Gran Medico.

- Desde 1816 tenía en Cañete sus haciendas: Gómez, Pepian y Cerro Blanco.

SU  VIDA  PÚBLICA:

-Lucho por la Independencia junto a San Martín y Bolívar.

-Contribuyo a la formación de la Sociedad Académica de Amantes del País (1790).

- Colaboro con el Mercurio Peruano: “Idea General del Perú” bajo el seudónimo de Aristio.

-Fundo el Anfiteatro Anatómico (1792).

-Fundo el Colegio de Medicina de San Fernando (1808)

-Fundo el Cementerio General de Lima (1813)

-Diputado por Arequipa.

- Ministro de Hacienda.

- Presidio del Congreso Constituyente (1822-1823).

-  Ministro de Gobierno y Relaciones Exteriores.

SU  VIDA  EN  CAÑETE:

Al retirarse de la Vida Publica en septiembre de 1826      se traslado junto a su hija a Cañete, fijando su residencia  en la apacible Casa Hacienda “San Juan de Arona”, donde se dedico a la agricultura , las observaciones astronómicas y escribió varias de sus obras literarias.

Murió en Cañete, el 15 de Julio de 1833.

Lleva su nombre la Biblioteca Municipal y un Hermoso Castillo en la zona rural.
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CASTILLO DE UNANUE

Es una majestuosa joya arquitectónica que se caracteriza por su incomparable estructura de arte morisco y ocupa un área de 13 489.70 metros cuadrados de terreno en la antigua hacienda “Pepian- Gómez”, denominaba ahora, “Cerro Blanco Unanue”.Esta tierra, aparte de la ex hacienda San Juan de Arona, recibió don Hipólito Unanue como herencia otorgada por la familia Agustín Landaburu y Belzunce, la misma que fue heredado por su hijo José Unanue, quien  1843  inicio  la  construcción  del impotente Castillo Unanue para pernnizar la memoria de su ilustre padre , habiendo culminado en 1900.

El Castillo Unanue desde el exterior presenta en su edificación las apariciones de dos niveles, cuando en realidad es una sola planta construida en un desnivel sobre una huaca. En su interior, existe a ambos  lados de la puerta principal dos amplias escaleras de mármol, numerosas habitaciones, pasadizos, balcones con barandas, torreones para vigías en las esquinas del techado y túnel de escape,   predominado en las decoraciones y ornatos de su frontis el arte morisco. En la parte posterior existe  un gran patio central y otros ambientes; así como en  el área lateral ya han extinguido la arborización, pavos reales y vivero de peces ornamentales de colores.

Fue declarado Monumento Historico Nacional el 28 de diciembre de 1972.
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-Fecha de Nacimiento: 21 de Mayo 1839-Lima 

-Escritor Peruano y Poeta

-Padres: Pedro Paz Soldan y Ureta (agricultor).

               Francisca Unanue (hija del prócer).

-Diplomático y Catedrático de Literatura Griega y Latina en la Universidad  Mayor de San Marcos.

-Seudónimo: “Juan de Arona”.

OBRAS:

Su obras poéticas son:

-Tradujo a Virgilio y Lucrecia.

-Poemas:
*Ruinas (1863)

*Cuadros y episodios peruanos (1867).

*Sonetos y chispazos (1885).

-Comedias:

* El intrigante castigado (1867).

* Paginas diplomáticas del Perú (1891-ensayo)

* Diccionario de Peruanismos (1883).

* La Saeta (1869-sátira).

*  El Chispazo (1891-1893) Sátira

-Lenguaje Poético:

*Es de corte romántico y tono bucólico y evocativo.

-Murió en 1895 en Lima.


-Fecha de Nacimiento: 30 de noviembre de 1883.

-Escritor, historiador y abogado.

-Vivió en la antigua Casa Hacienda “San Juan de Arona”.

-En sus obras recopilo y publico importante obras literarias incluyendo diversos aspectos de la Provincia de Cañete.

-Falleció en 1958 en Lima.

SU   OBRAS: 

La esencia de todas estas obras refleja la misma fidelidad y amor por nuestro pasado histórico; se consagro a hacer conocer y admirar a los grandes personajes de nuestra historia.

-Mi país: Importante libro en la que “dialogan tierra y historia”.

-Consta de 10 volúmenes, algunos títulos son:

*El paso de los Libertadores.

*Lecturas peruanas.

*Ciudades, Valles y Playas del Perú, etc.

CASONA  “SAN JUAN DE ARONA”

Es otra de las atractivas obras con rasgos coloniales en su arquitectura que habría sido construida en el siglo XVII.Consta de numerosas habitaciones en su interior, imponente Capilla con una torre campanario, gruesas columnas en su amplio hall rodeada de jardines y planta ornamentales muy bien conservadas.Alli vivió sus ultimos años el erudito, sabio, ilustre procer y prominente medico don Hipolito Unanue Pavon  desde 1826 hasta 1833 en que fallecio. Quedo como heredera de dicha casa hacienda su hija Francisca Unanue llamada cariñosamente “panchita”,casada con Pedro Paz Soldan y Uretra ; posteriormente fue propietario su hijo, el literario y poeta don Pedro Paz Soldan y Unanue, conocido con el seudonimo de “JUAN DE ARONA”. Se ubica a solo 3Km. De la ciudad de San Vicente de Cañete, a un costado de la Panamericana Sur.

Fue declarado Monumento Historico Nacional el 28 de diciembre del 1972.
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 -Nacio el 14 de julio de 1848 en Cañete.

-Padres: Antonio Sepúlveda (chileno).

              Doña Teresa Fernandez.

-Siguio estudios en la Escuela Militar de Chorrillos.

-Su obra heroica:
En la Guerra con Chile, participo en la Batalla de Agua Santa o Batalla de Germania en Tarapacá, en la cual ostentaba el grado de Mayor de Caballeria y  fue en esta lucha en la que falleció, por la acción de su sacrificio fue ascendido al grado de Coronel.

Sus restos reposan en la CRIPTA DE LOS HEROES en Lima.

En  Cañete  se  perenniza su nombre en colegio y una de las calles lleva su nombre.
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-Fecha de Nacimiento: 19-02-1863 
-Estudios: Colegio Ingles de Valparaíso en Chile.

                   Estudios comerciales.

SU VIDA POLÍTICA:

-Lucho en la Batalla de Miraflores en Lima.

-Ministro de Hacienda (1908-1907).

-Presidente del Perú (1908-1912).

- Presidente del Perú elegido por el Congreso (1919-1924).

-Reelegido 1924-1929.

-Acumulo 11 años, un mes y 21dias, se la llamo el “Régimen de Oncenio”

-Fue derrocado por Luis Miguel Sánchez Cerro.

SU PASO POR CAÑETE:

Fue como cajero y después Gerente en la antigua compañía azucarera inglesa “Britsh Sugar Company”, de la familia Swayne instalada en la Hacienda Santa Bárbara, en el distrito de San Luis de Cañete.

OBRAS A FAVOR DE CAÑETE:

-Creación de varios distritos cañetanos.

-Construcción del canal de Irrigación de Nuevo Imperial.

-Creación de Planta Desmontadora de Algodón.

*Muerte: Falleció en 1932 en Lima, sin recuperar su libertad en la Penitencia.
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-Fecha de Nacimiento: 5 de enero de 1848-Lima.

-Estudios: Colegio Ingles de Valparaíso (Chile).

                 Seminario Santo Toribio.

                 Convictorio de San Carlos.

                 Facultad de Derecho de la UNMSM.

Trayectoria:

- Se dedico a la literatura. Con discursos y artículos periodísticos ataco la indolencia y la corrupción de los políticos.

-Participio en la Batalla de San Juan y Miraflores  (15 enero – 1881).

-Asumió el cargo de Director de la Biblioteca Nacional en 1912 y 1916.

- Falleció el 22 de julio de 1918.

SU OBRAS LITERARIA:

-Produjo poesía y ensayo.

-Brillo por su pensamiento critico.

-Su obra expresa preocupación social y espíritu renovación.

-Considerado precursor del Modernismo.

-Introduce el triolet y el rondel.

Ensayo:

*Pagina Libres.

*Horas de Luchas.

*Bajo el oprobio.

*Anarquía.

*El Tonel de Diógenes.

*Figura y Figurones.

Poesía:

*Minúsculas.

*Presbiterianas.

*Trozo de vida.

*Exóticas.

*Baladas peruanas.

SU VIDA EN CAÑETE

Se retiro a las campiñas de la Hacienda “TUTUMO”  en Mala;  luego desde 1871 a 1879, residió en la antigua hacienda de “Cerro Alegre” en Imperial, entregado a las faenas agrícolas al lado de su esposa doña Josefina Ramos Cabieses.
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*Nació el 20 de mayo de 1913 en Hualcara.

*Sus padres: Don Tomas Fernández Cisneros

                      Doña Raymunda Meyzan.

*Estudio en la Escuela Fiscal Nº1510 de Hualcara.

*Su primer club fue el Huracán de Hualcara.

*Su secreto para disparar o patear fuerte: “Comer camote”.

*En Lima, estudio secundaria en la residencia de Estudiantes.

*Su hermano mayor Arturo lo llevo al club de la U.

*Su debut se produjo cerca de los 18 años, el 29 de noviembre de 1931 antes Magallanes de Chile.

*Fue goleador de los Torneos Locales del 32, 34, 38, 40, 42, y 45; con 88 goles.

* Fue titular y asombroso futbolista de la casaquilla Nacional que hizo delirar de emoción las tribunas en partidos internacionales ganándose el apelativo de “EL CAÑONERO CAÑETANO”.

*Afectado por el mal de Parkinson, fue internado en 1989 en la Clínica Maison de Sante en Lima.

*Permaneció siete años en la clínica y falleció el 17 de setiembre de 1996.

*En Imperial, en el Estadio Oscar Ramos Cabieses, hay un busto en su memoria.
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-Nacio en Cañete el 12 de abril de 1944.

-Llego a Universitario en 1966 con 22 años de edad.

-Se le  conece como “EL GRAN CAPITAN DE AMERICA”.

-Fue el mejor zaguero que ha tenido el Perú.

-Hector Chumpitaz,el “Granitico”, tiene el honor de ser el jugador que mas veces ha vestido la blanquiroja, con 105 apariciones.

-H a entrado al simbólico pero exclusivo grupo de jugadores “EL club DE LOS CIEN”.

-Su record total incluye 105 partidos:

  37 triunfos, 21 empate y 47 derrotas.

-Marco el gol frente a Bulgaria en México 70.

-Goles: 3 goles en toda su carrera con  la   blanquiroja.

PARTICIPACIÓN EN LA SELECCIÓN:
Amistosos:                    63

Eliminatorias:              19

Mundial:                     10

Copa América:           11

Otras Torneos:            2  
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-Nació en San Luis en 1934.

-Gran compositor, músico y virtuoso del Cajón peruano.

-Tenía un estilo propio que  era la admiración de todo aquel que pudo apreciarlo.

-Se dedico a recopilar y rescatar, del olvido,          antigua coplas negras y fue de ese modo que nació su famoso “TORO MATA” que ha sido grabada por distinta figuras internacionales como Celia Cruz, en ritmo de salsa.

-Acompaño a Chabuca Granda por escenarios del Perú y del mundo, y le decía: “Carajo negro haces llorar el cajón”.

-Entre las creaciones de “Caitro” Soto están:

*Soy de San Luis.

*O’ita no ma’.

*Negro Libre.

*Currañao.

*Dos papas

-El 7 de octubre de 1999, el congreso de la Republica aprobó una ley en la cual se otorgo pensión vitalicia al interprete y composición peruano “Caitro” Soto.

-En la década del 70, “Caitro” Soto le obsequio y le enseño a Paco de Lucia a tocar el Cajón Peruano “Caitro” le sacaba al instrumento

-Fue Paco de Lucia quien introdujo el Cajón Peruano a la música flamenca, ahora presentan el cajón como de origen español.

-Caitro Soto falleció el 19 de julio del 2004.

CANTO A CAÑETE (AUTOR: CAITRO SOTO)

Canto a Cañete este pueblo sin igual

que está a unos metros de la hacienda Cutucán

donde los negros muy tempranito

agarran lampa pa’ trabajar.

Yo si soy cañetano cañetano señor
hijo de Benedicta Benedicta señor
Caitro es el que les canta les canta con amor
cañetanos escuchen escuchen si señor.
Cuando en Cañete celebran la navidad

y los negritos salen pronto a zapatear

cuando termina la misa de gallo

es alegría, felicidad.

Yo te canto Cañete cañetano señor
que dice Angel Donayre Donayre con amor
junto con Ufo Manzo Ufo Manzo sí señor
hijos de cañetanos Cañete sí señor

de San Luis de Cañete Cañete sí señor
yo te canto Cañete Cañete sí señor
y que viva Cañete Cañete sí señor
yo me voy pa’ Cañete Cañete sí señor
y me quedo en Cañete Cañete sí señor..
“Esta canción la compuse por el año 1972, cuando mi familia estaba en Huaral. Yo me estaba bañando para ir allá, al bautizo de mi hijo, y de pronto la empecé a cantar y era como si alguien me la estuviera soplando. Así que salí de la ducha, agarré la grabadora y me puse a grabarla. Yo no soy músico, pero a veces estoy inspirado y se me viene; y como mis paisanos me reclamaban, la fui puliendo hasta que la canté en Cañete. Hasta la grabó Cecilia Barraza. Ahora, en Cañete la han hecho marcha y la tocan con banda”. Caitro Soto
NEGRITO DE SAN LUIS (AUTOR: CAITRO SOTO)

Negrito nací

y me llaman Dominguito Aguilar

mi padre es de aquí

y mi madre es de San Luís
por eso es que yo

el festejo lo bailo muy bien

porque soy de San Luís,

porque soy de San Luís,

Cañete ¡eso sí!

Un día salí

a la calle a pasear

y allí encontré

a un negrito capulí

le pregunté yo

si era de Chincha Baja

y el me respondió:

yo soy de San Luís
yo soy de San Luís…

SU “TORO MATA” NOS HARA RECORDALO POR SIEMPRE, YA QUE ES UNA DE LAS CANCIONES MAS REPRESENTATIVAS DE LA MUSICA NEGRA DEL PERU.
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          FESTIVAL DE ARTE NEGRO
Instaurado en 1971, alcanza hoy dimensión nacional el  FESTIVAL DE ARTE NEGRO EN CAÑETE, por la gran afluencia turística que convoca, habiendo convertido a Cañete en capital del folklore afro-peruano que con hermosas morenas al son de ritmo frenético, brinda a los visitantes noches de emoción y contagiante alegría.
El festival constituye actuación estelar dentro del basto programa que comprende fines de agosto la Semana de Cañete .Rescata manifestaciones diversas de la raza negra, las que expresadas en poesías, danza y canciones elige anualmente las Reinas del Ritmo y Festejo en el Estadio Municipal Roberto Yañez. Como expresión folclórica de la raza negra en el Perú, es lo máximo y aunque a partir de el , se vienen sucediendo certámenes que tratando de imitarlo proliferan fundamentalmente en la capital, nada alcanza en brillo y matiz al que se desarrolla en Cañete .Porque en estos lares de paisaje naturales , de algodonales y camotales que parecen añorar tiempos mejores, se encuentra las raíces mismas que dieron inspiración natural a los mejores cultores del arte afro peruano y que hoy constituye la simbolización de la composición, la danza y difusión del arte negro.

“CAÑETE CUNA Y CAPITAL DEL ARTE NEGRO NACIONAL”
EL TURRÓN DE “DOÑA PEPA” NACIÓ EN CAÑETE

Corría el mes de octubre de 1800. Se cuenta que en un fundo algodonero del cercano valle de Cañete moraba una negra llamada JOSEFA MARMANILLO a quien se conocía por “doña pepa”. Era ella esclava pero dado el precario estado de salud, obtuvo el ser libertada. Adolecía de una parálisis en sus brazos por efecto de una embolia viéndose imposibilitada de poder juntar las manos.

Noticiada de las maravillosas curas que hacia el Señor de Pachamamilla, decidió venir a Lima para acompañar a la sagrada imagen.

Efectivamente, cristalizo su proyecto y ofreció ir de rodillas, tras el Señor, desde el Templo de las Nazarenas hasta hoy Basílica Catedral. Durante todo el proyecto iba orando e implorando al Señor que le permitiese juntar las manos nuevamente.

De pronto al pasar por delante del lugar que hoy ocupa el Correo Central, un fuerte dolor se produjo en su pecho sintiendo al mismo tiempo que sus manos y brazos adquirían movimiento, permitiéndoles, conforme ella lo había pedido, juntarlas para continuar orando “doña pepa” soltando el llanto, no se cansaba de exclamar ¡Milagro! ¡Mis manos gracias Señor mío!

Producido el milagro, tuvo un solo pensamiento, una verdadera obsesión: hacer un algo que contribuyese a aumentar el fervor religioso durante las festividades de octubre. En sueños concibió la receta de los turrones que llevarían su nombre.

Doña Josefa, ya restablecida y alegrísima, acompaño a la procesión en su segundo día de recorrido, el día 19 pero ya erguida y portando sobre su cabeza una tabla sobre la cual s hallaba  extendida la riquísima confitura en cuya confección había empleado:

Almíbar de jugo de fruta, yemas de huevo y manteca, harina y anís, adornando con vistosos dulcecitos de confección casera 

Al grito de ¡Turrones de doña pepa. Pruebe usted patroncito! Se inicio en Lima el 19 de octubre de 1800 la venta del hasta hoy inigualado y clásico turrón.

SANTOS QUE SE VENERAN EN CAÑETE

LA VIRGEN DEL CARMEN

En 1817, cuando llega la imagen de la virgen traída por un ciudadano italiano a la hacienda “Casa Pintada”, con el tiempo entrega la imagen al pueblo de Imperial, desde esa fecha se venera, y ha sido testigo de innumerables milagros, y liberado al pueblo de los enemigos que siempre acechan, naciendo de esta forma la frase que la Virgen del Carmen es reina y patrona del Distrito de Imperial. 
SAN JUDAS TADEO

San Judas Tadeo es uno de los santos mas populares, a causa de los numerosos favores celestiales que consigue a sus devotos que le rezan con fe, muchos sitio, tiene numeroso devoto que consigue por su intercesión admirable ayuda de Dios, especialmente en cuanto conseguir empleo, casa u otros beneficio más. Santa Brígida cuenta en su Revelaciones que Nuestro Señor le  que cuanto deseara conseguir ciertos favores los pidiera por medios de San Judas Tadeo. 
Judas es la palabra hebrea que significa: “alabanzas sean dadas a Dios”. Tadeo quiere decir: “valiente para proclamar su fe” San Judas es conocido principalmente como autor de la Carta de su nombre en el Nuevo Testamento. Carta probamente escrita antes de la caída de Jerusalén, por los años 62 al 65. En ella, San Judas denuncia las herejías de aquello primeros tiempo y pone en guardia a los cristianos contra la seducción de las falsa doctrinas.

MADRE DEL AMOR HERMOSO

En pleno centro de San Vicente, se encuentra la sagrada y venerada imagen de la Patrona de la Prelatura de Cañete, Yauyos y Huarochirí, Tallada por el artista español -Manuel Caballero- inspirado en una mujer andina, con su atuendo de la serranía y con el niño en mano con una manzana, fruta que abunda este valle. En al parte central del Santuario esta el Retablo con la Imagen, Hay dos capillas laterales: la de San José, y la del Beato Josemaría Escrivá de Balaguer. Tiene un precioso campanario y una bella arquería que rodea el fondo del santuario con los 15 misterios del Santo Rosario. Además cuenta con varios confesionarios, una gradería de cemento y una acústica extraordinaria, en Semana Santa se realiza todos los años nivel nacional.
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SANTA EFIGENIA

El 21 de septiembre se celebra el día de Santa Ifigenia de Etiopia, imagen del siglo IV. Llego a Venezuela en un barco negrero a mediados del siglo XVIII. Fue entronizada en la Capilla de Santa Rosalía, iglesia que pertenecía para ese entonces a la familia Bolívar. Hoy es una parroquia y allí se venera la imagen para la devoción de los negros esclavos.
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Según contó Flores, Santa Ifigenia fue una reina nacida en Etiopia, perteneciente a ese reino y heredera del trono africano, “abdico para convertirse al cristianismo, su tío quería casarse con ella y entablo una persecución y la mando a matar. Quemo la casa donde se había ido y muere mártir a finales del Siglo III y comienzo del IV, antes del decreto de Constantino”.

La hermana Flores comento que fue una mujer extraordinaria, de una gran valentía, “sobretodo abrió el cristianismo para todo lo que es África y demostró que esa fe llego no por los europeo, sino directamente desde los primeros albores de la iglesia cristiana”.
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SAN VICENTE MÁRTIR
Vicente significa vencedor en el combate de la fe y la Iglesia lo festeja el 22 de enero Huesca, con una iglesia construida en el sitio de su casa natal, Zaragoza, donde estudio y desarrolló su actividad apostólica y Valencia, teatro de sus atroces tormento y testigo de sus glorioso triunfo, son las tres ciudades españolas que se disputan el honor de ser la cuna de San Vicente. El relato de su << pasión>>  leído en las iglesias, excito la admiración universal. Algunos años después preguntaba Agustín en la Hipona africana: “¿Qué región, que provincia del Imperio no celebra la gloria del Diacono Vicente? ¿Quién conocería el nombre de Daciano, si no hubieran leído la pasión del mártir?”.(Sermón 276). Los papas San León Magno y San Gregorio celebraron al santo mártir en sus panegíricos, y San Isidoro de Sevilla y San Bernardo, en sus escritos.

SEÑOR DE CACHUY

Por encima de los 3700 m.s.n.m. en un pequeño pueblo llamado Cachuy, jurisdicción del distrito de Catahuasi, Provincia de Yauyos, y a escaso 200km; se encuentra la milagrosa efigie del Señor de la Ascensión. Imagen que apareció entre los años de 1690 a 1712, en un inhóspito paraje típico de las serranías.

Según la tradición, cuenta, un pastor llamado Martín Barrios pastaba su ganado vacuno en los pastizales de la zona. Un día próximo a la festividad de San Lorenzo, se le extraviaron sus vacas, habiendo salido a buscarlas, llego hasta una pampa pedregosa llena de malezas y espinas; encontrado en ese lugar al ganado extraviado. Junto al ganado Martín Barrios diviso una pequeña figura.

SAN BENITO DE PALERMO

 A este San Benito se le llama de Palermo, por la ciudad en que murió, o de San Fratello o San Filadelfo por el lugar en que nació o también el Moro o el Negro por el color de su piel y su descendencia africana. De joven abrazo la vida eremitita, pero mas tarde paso a la Orden franciscana. No tenía estudio, pero sus dotes naturales y espirituales  de consejo y prudencia atraían a multitud de gente. Aunque hermano lego, fue, no solo cocinero, sino también guardián de su convento y maestro de novicios     
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Mitos y leyendas de Cañete
CERRO EL PADRE

Cuenta los moradores del pequeño pueblo de San Jerónimo, cerca de Lunahuana, que en el Coloniaje un Padre Franciscano en misión Evangelizadora peregrinaba por la quebrada de San Jerónimo. Al sentirse un tanto fatigado por el trajinar, decidió descansar brevemente bajo las sombras de los verdes molles; pero por tratarse de un lugar desconocido para él, cuando reinicio su caminata se extravió de ruta en la parte baja de una elevada cumbres entre carrizales y tupidas arboledas a orillas del rió Cañete. En esas circunstancias se encontró con un hombre de apariencia humilde y gesto muy atento a quien el religioso pidió que le guiara. Al accederle y caminando junto, en un santiamén casi sin darse cuenta llegaron a la parte alta de un cerro cercano como para poder contemplar el amplio y atractivo visual panorámico del valle. Allí, al preciso instante por misterioso hecho apareció al lado del Padre una hermosa Capilla pétrea, convirtiéndose al mismo tiempo el Fraile en piedra.

PUNTA EL FRAILE

Cuenta la tradición, que en tiempo muy lejano los frailes de la Orden Franciscana llegaron a cumplir su misión evangelizadora al distrito de San Luís de Cañete, donde en épocas iniciales fue el lugar de reubicación de la antigua Villa Santa Maria de Cañete”; logrando los religioso acumular un cuantioso tesoro para la Iglesia Católica. En el año 1578 se produjo un terremoto de considerable consecuencias que motivo el éxodo de sus habitantes fuera del pueblo castigado; mientras que los Padres Franciscano, se mantuvieron en el lugar cuidando sus preciados tesoros. Pero, ellos muy temerosos de ser victimas del saqueo por los piratas que en ese entonces frecuentaban las costas cañetanas, decidieron como medida de previsión, enviar diariamente a un fraile al vecino puerto de Cerro Azul para observar desde la parte alta de un cerro cercano al mar, la proximidad o llegada de algunas flotas de los piratas. Un día de esos viajes, cuando fraile se disponía a ocupar su puesto estratégico de observador, al dar un mal paso en el terreno se precipito al abismo donde pereció entre las agua del mar. Desde aquel instante una de las rocas del peñasco que sobresalía del nivel de las aguas del mar, tomo milagrosamente la idéntica forma pétrea del cuerpo del religioso.

LA LAGUNA MISTERIOSA

Este es un hermoso paisaje que nos presenta el Río Cañete, sobre todo al atardecer; se halla situado en la parte inferior de una campiña llamada “Carmen Alto”, más o menos a seis kilómetro de distancia del pueblo de Imperial.

Verdaderamente, no es laguna la que existe en este lugar, sino una parte del Río Cañete que tiene la forma de laguna, por cuya razón, los habitantes de ese lugar, la denominan así: “La Laguna Misteriosas”. De ella, dice la gente, que la ha bendecido por Dios; porque el rió crece y aumenta de volumen de sus aguas, estas no se mezcla con las de la laguna y solo se desplaza por un lado, sin destruir nada. Los alrededores de la laguna esta adornado, por un lado, de pintoresco cerritos y por el otro, de hermosos árboles, y al pie de estos, hay numerosas florerillas multicolores.

El misterio de esta laguna, es principalmente la aparición de una robusta Pata de plumaje blanco que nada en sus aguas seguidas de bastante patitos de color amarillo; acontecimiento que se presenta solamente el día de “San Juan” de cada año, y jamás aparecen otros día dichos animalitos 

LA HECHICERA EN COAYLLO

El antiguo distrito de Coayllo, es un mayoría por habitantes vinculados estrechamente a las tareas del campo que necesariamente propende su contacto permanente y directo con la Naturaleza desde sus antepasados. Tal vez, esta particularidad excepcional a través de su historia habrá influido en la idiosincrasia de los moradores de Coayllo y calar el profundo arraigo de la superstición, ritos y costumbre ancestrales que  han ello a mucho de ellos “famosos curandero” o “adivinadores”; por lo que hace algunas décadas se le conocía con el apelativo genérico de “pueblo de brujo”. En aquellos tiempos apogeo era tan frecuente la afluencia de personas agraviadas que llegaban a Coayllo procedentes de diversos lugares, interesados de conocer “la verdad” sobre enfermedades, embrujamiento, robo de ganado, perdida de dinero, objeto de valor, etc. que el buen “brujo coyllano” mediante sus consabidos ritos debería “descubrir lo oculto” y señalar indicios o autores del hurto.

LAS CAMPANAS DE CHILCA

Tal vez, es el pueblo de Chilca donde se encuentra campanas más antiguas del Perú, por su remota existencia y religiosidad. Prueba evidente de ello, es que las torres del histórico templo Nuestra Señora de la Asunción de Chilca penden seis campana de las cuales cinco son de tamaño casi igual y una de mayores dimensiones conocida con el nombre de “Maria Angola” Podemos decir, que dos de ellas ubicadas en el pórtico que mira al mar y por su estado añoso aparentan ser las mas antiguas, y no llevan como las otras, inscripciones de los años en que fueron fundidas. En una aparecen solamente la leyenda: “JESÚS, MARÍA Y JOSE” con caracteres en alto relieve y se calcula que estas dos campanas tienen una antigüedad mas 300 años de existencia. Entre las otras cuatro campanas, situándolas en orden cronológico figuran una de ellas que lleva que inscrita en su superficie el año 1727 y la leyenda: “AVE MARIA GRACIAS PLENA DOMINUS SECUM”; que tal vez sea la perennización del nombre del donante. La penúltima campana lleva la inscripción de 1782 y poco legible la leyenda: “LUIS CONCANA MECYA”, en el año 1788.

EL CERRO HUECO

En las cercanías de la “Ruina Incawasi”, existe un pequeño pueblo denominado Paullo, aproximadamente a veinticinco kilómetros distante de la ciudad de Cañete. A poca distancia de este poblado se yergue un elevado cerro que tiene una abertura muy grande y profunda, motivo por el cual se le conoce con el nombre de “Cerro Hueco”.En este lugar hay muchas ruinas de la época de los Incas. Cuenta los habitantes del lugar, que después del terremoto de 1904 apareció en el “Cerro Hueco”, un faisán. Ocurrido el movimiento telúrico, muchas personas habían perdido a sus familiares, entre ellas, un señor que había quedado solo. Como un entrenamiento, este señor caso al faisán, y se lo llevo para tenerlo bajo su cuidado.   Cierta vez se olvido de darle de la comida, y el faisán desapareció; el señor fue en su busca y después de varios días lo volvió a encontrar, y lo criaba con mas cuidado .Después de muchos años, un día que el señor descuido al faisán, este desapareció de nuevo; y por mas que el señor lo busco, no lo volvió a encontrar; solo hallo una de sus maravillosa plumas que el pájaro le dijo en el “Cerro Hueco”. Los habitantes de este pequeño valle cree que este animal, tan hermoso, había sido mandado por Dios para que sirviera de compañía a aquel señor que había perdido a toda su familia en el terremoto.

EL HOMBRE DE CHILCA

En el distrito de Chilca a setenta y cinco kilómetros al Sur de Lima, en el aspecto de la investigación antropológica, fue el  destacado arqueológico francés Dr. Federico Ángel el autor del importante descubrimiento de despojos humano de los primeros habitantes costeños de una cueva en la parte alta de Chilca. El hallazgo del “Hombre de Chilca” que vivía de la caza cuya antigüedad estudiada experimentalmente mediante el Carbono 14 realizado en el Laboratorio Nuclear de Nueva Zelanda se estima que data desde hace 5750 años.

Según el Dr. Engel, los cadáveres de los niños y adulto hallado se conservan prácticamente intactos debidos a que unos yacían envuelto en cuero de vicuña, ligados con atadura también de cuero, envuelta la cabeza con una honda del mismo material, otros cubierto por curioso entrelazado vegetales, redes y esteras, habiéndose adornado con collares de conchas. Pero lo mas característico de estos cadáveres chilcanos, es el echo de tener cada unos de ellos dos piedras de batan encima- como para que el muerto no pueda levantarse y estar clavado al suelo cada difunto.

EL GUAYABO

En el antiguo camino de San Vicente a la hacienda “El Chilcal”, a un costado de la acequia llamada “San Miguel” existía una enorme planta de “Guayabo”, que a partir de la medianoche por causas extrañas se caía al suelo cada cierto tiempo, y sus raíces a flor de tierra en la oscuridad de la noche se movía semejantes a gigantesca serpiente que causaba espanto e impedía a su vez todo intento de paso de cuantas personas y vehiculo se acercaba por el único camino. Pero, misteriosamente cuando aparecía los primeros rayos de la arbolada el <<Guayabo” recobraba su normalidad, quedado erguido sin dejar vestigio alguno de lo ocurrido. Un día de estos hechos un grupo de obrero de la hacienda “El Chilcal” aprovechando su descanso, muy alarmado y embargados por la impaciencia sobre la Aparicio frecuente de este fenómeno, después de cambiar ideas esperaron el momento oportuno de la noche, y al enterarse del acontecimiento se reunieron rápidamente provisto de sus propias herramientas de trabajo, hachas, machetes, picos y palas, luego se encaminado decididos hacia el extraño árbol. Sin pérdidas de tiempo cortaron sus raíces, y grande fue su sorpresa cuando encontraron en la excavación una inmensa serpiente de siete cabezas.

LA HUACA MALENA

En épocas muy remotas de la jurisdicción del distrito de Asia, en circunstancia que el Cacique de esa comarca a mando de los hombres pertenecientes a su Señorío realizaban trabajos comunitarios, se les apareció una extraña ave de gran tamaño, plumaje blanco, ojos grandes y saltones, pico ganchudo y las patas con aserradas. El aspecto horripilante de este raro animal causo pánico y terror a los presente, muchos de ellos presurosos  solo atinaron a brindarle protección y seguridad a sus pequeños hijos y familiares. Pasadas algunas horas, al recuperarse de los momentos de pavor y confusión, cuando al atardecer el extraño animal alzo vuelo y se perdió en el lejano horizonte, el Cacique reunió a la comunidad y evocando sus ancestrales creencias mediante ceremonioso ritos, vaticino que este acontecimiento era el comienzo de un final trafico de su comarca; porque muy pronto llegaran hombres blanco y gigantes, se refería a los españoles, y los mataran e incendiara para destruir todo cuando existe. Luego, les recomendó a construir sus casas en subterráneo como medida de salvación. Hechas las habitaciones les sirvieron buen tiempo para guarecerse, hasta que produjo un violento y desolador terremoto, quedando masivamente sepultado todos los ocupantes, cumpliéndose así el final del presagio, desde entonces el ruinoso lugar se le conoce con el nombre de “Huaca Malena”        
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