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Producción y comercialización de carne de conejo
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The Araucanian region for its geographical location, has a warm climate which makes that the department develops a production highly cattle as it is it the bovine livestock, stopping other forms behind to exploit the wealth with which the Colombian Orinoquia counts  

  The consumer limits his preferences to the smallest purchase of species in the region like it are it that of chicken and fish without having another option that to choose and giving to the market a he/she limits when buying.   

  The Araucanian field presents the appropriate conditions to develop the cunicultura, generating bigger revenues to the community; especially the rural one. Since the main promoters will be the organized peasants for this activity, impelling the rabbit meat likes a suitable food for the family food improving the economy.  

To be an animal that possesses many advantages when their breeding and reproduction generates some low agricultural costs and if a good economic utility, all this with some very minimum parameters of care, giving the opportunity so that any person has access to this cattle production.  

The meat eater in the Araucanian region is forced to prefer its taste, as the market does not offer different options to the daily.

 The purchase of beef carcasses of cattle, pigs or poultry consumption are the options that fit a consumer araucano when making a good decision on your family dish.

As the population that belongs to vegetarian consumers, is affected, and unable to put their taste preferences by trial, creating the only option to follow the routine cultural

Araucana population is losing the benefits that come with the consumption of rabbit meat as it contains high protein content of high biological value.

It is rich in protein and low in fat. A food that offers great benefits and can be a staple food in our diet. It is also a low-fat meat and cholesterol.

Arauca department consists of seven municipalities, of which most of them are engaged in crop and livestock production, showing that each of them has a lot of ground.

 Farmers in the region have not been dedicated to exploring different opportunities letting livestock projects excellent regional survey.

the rabbit runs a market for different purposes including meat, skin, and dung which is used as a secondary product for the creation of a Vermiculture making this a more useful alternative that generates all makes of rabbit activity in different fields marketing and representing different alternatives in the market.

Introducción
La región araucana por  su ubicación geográfica, cuenta con un clima cálido  el cual hace que el departamento  desarrolle  una producción netamente pecuaria como lo es el ganado vacuno, dejando atrás otras formas de explotar la riqueza con la que cuenta la Orinoquia colombiana

El consumidor limita sus preferencias a la compra de especies menores en la región como lo es la de pollo, y pescado sin tener  otra opción que elegir y dándole al mercado un limite a la hora de comprar. 

El campo Araucano presenta las condiciones apropiadas para desarrollar la cunicultura, generando mayores ingresos a la comunidad; especialmente la rural. Ya que los principales promotores serán los campesinos organizados para dicha actividad, impulsando la carne de conejo como un alimento idóneo para la comida familiar mejorando la economía.

Por ser un animal que posee muchas ventajas a la hora de su cría y reproducción genera unos bajos costos agrícolas y si una buena utilidad económica, todo esto con unos parámetros de cuidado muy mínimos, dando la oportunidad para que cualquier persona tenga acceso a esta producción pecuaria.

Comercialización carne de conejo
2 PROBLEMA.

¿Limitación de preferencias en consumo de carne de especies menores?

2.1 FORMULACION DEL PROBLEMA.

El consumidor de carne en la región araucana se ve obligado a preferir sus gustos, ya que el mercado no le ofrece opciones diferentes a las cotidianas.

 La compra de carne en canal de ganado vacuno, cerdo o el consumo de aves de corral son las opciones que le quedan a un consumidor araucano a la hora de tomar una buena decisión en su  plato familiar.
Por lo que la población que no pertenece al grupo de consumidores vegetarianos, se ve afectada, e imposibilitada de  poner sus gustos preferenciales en juicio, generando como  única opción el  seguir la rutina cultural
La población araucana  esta perdiendo los beneficios que trae el consumo de carne de conejo, ya que contiene un alto contenido de proteínas de muy alto valor biológico.

Es rica en proteínas y baja en grasa. Un alimento que nos ofrece grandes beneficios y que puede ser un alimento habitual en nuestra dieta. Además es una carne baja en grasas y colesterol.
2.2 OBJETIVOS
2.3.1 OBJETIVO GENERAL.

Comercialización de carne de conejo en canal llevándola a un proceso de embutido, mostrando el producto final en variedad de presentaciones; generando una  mayor utilidad gracias al buen manejo dado a los costos directos  e indirectos de producción.

2.3.2 OBJETIVOS ESPECIFICOS.

· Promover el consumo de carne de conejo en la región

· Dar importancia al buen manejo de los costos de producción en un proyecto pecuario como la cunicultura. 

· Generar beneficios rentables al campesino araucano

Justificación
El departamento de Arauca formado por  siete municipios, de los cuales la mayoría de ellos están dedicados a la producción agrícola y pecuaria, dejando ver que cada uno de ellos cuenta con gran cantidad de terreno.

 Los campesinos de la región no se han dedicado a explorar diferentes proyectos pecuarios dejando pasar oportunidades excelentes de reconocimiento regional.

la cunicultura maneja un mercado con diferentes propósitos entre ellos carne, piel, y estiércol el cual se usa como un producto secundario para la creación de un lombricultivo  haciendo de este una alternativa que genera más utilidad todo esto hace de la cunicultura una actividad con diferentes campos comercialización representando así diferentes alternativas en el mercado.

Marco teórico
El conejo

VARIEDAD DE RAZAS DE CONEJOS

Las dos razas puras mas difundidas en Argentina, son el conejo Neozelandés blanco y el conejo Californiano, ambas de origen USA y seleccionadas para la producción de carne y adaptados para el manejo de las jaulas de piso de alambre.

En Argentina le siguen en orden de importancia el conejo Gigante de Flandes, el conejo Leonado de Borgoña, el Rex Albino, el conejo Angora Blanco y en menor medida el conejo Chinchilla y otras variedades de conejos Rex. Ahora también, el recientemente introducido Híbrido Francés Hyplus para la producción de carne.

VARIEDAD DE RAZAS DE CONEJOS EN EL MUNDO
Razas de Conejos para carne: Conejo Neozelandés, Conejo Californiano, Conejo Híbrido Francés Hyplus, Conejo Híbrido Español

Razas de Conejos para piel: Conejos Castor Rex, Chinchilla Rex, Rex Albino y en menor medida Plateado de Champagne, Chinchilla Standard, Liebre Belga, etc...

Razas de Conejo para mascota: Conejo Mini Lop, Conejo English  Lop, Conejo Holland Lop, Conejo Holandés Enano, Conejo American Fuzzy Lop, Mini Rex, Conejo Cabeza de León, etc. Las mejores razas para mascota son los conejos enanos y los de orejas caídas. En adulto pesan poco, comen y ensucian muy poco y tienen una baja tasa de reproducción, además son animales muy tranquilos y sociables.

Razas de conejo para exposición que se crían en forma deportiva o por Hobbie: Conejo Rex Negro, Conejo Rex Dálmata, Conejo Rex Quebrado, Conejo Rex Blanco Albino, Conejo Mariposa del Rhin, Conejo Angora Blanco, Conejo Holandés, Conejo Canela Tostado, Conejo Chinchilla Standard, Conejo Mariposa de Rhin, Conejo Marta Cibelina, Conejo Hotot, Conejo Leonado de Borgoña, Conejo Mariposa Francés, Conejo Azul de Viena, etc...

Citado por: www.conejoslosalisos.com/carne
4.1 MARCO HISTORICO
1912 (J. W. Gridley) se incluía dentro de los roedores, por su similitud con los mismos, si bien a partir de esta fecha se incluyó taxonómicamente dentro del grupo de los lagomorfos, al ser evidentes las diferencias ente uno y otro orden: los roedores tienen un par de incisivos en la mandíbula superior que encajan perfectamente con el par correspondiente de la mandíbula inferior; mientras que los lagomorfos tienen más desarrollados los dientes de la mandíbula superior que no encajan  con los de la inferior (de aquí que se llame a este tipo de dientes tan característicos de la especie como “dientes de conejo”).

El conejo es una especie muy antigua, de modo que por los estudios fósiles se ha podido determinar que antes de la última glaciación abundaban en una amplia zona de Europa, que incluía a países como Francia, Bélgica, Alemania o la isla de Gran Bretaña. El posterior enfriamiento del continente los fue desplazando hasta el sur, quedando acantonados en la Península Ibérica y Norte de África, de donde volvió a extenderse hasta el norte. En el S. III los romanos los llevaron a Italia, pero en el S. XVI todavía no existían en Alemania, aunque sí han sido citados en algunos conventos, como animales de corral de las comunidades religiosas. En la antigüedad España tenía fama como país de conejos, hasta el punto de que se considera que el nombre de Hispania, de origen fenicio y del que procede la palabra España, deriva del nombre de este animal. Cátulo, llamaba a esta península “Cuniculosa Celtiberia” y en las monedas hispanorromanas de Adriano el conejo figuraba como uno de los símbolos de Iberia (W.G. Foster, 1972). Otra cita histórica curiosa nos viene de la mano de Estrabón, el que refiere la introducción de Hurones  en las islas Baleares, para combatir a los conejos que allí proliferaban, tras fracasar las mismas tropas romanas en su exterminio.   

Citado por: www.agro.unalmed.edu.co
Metodología
5.1 TIPO DE INVESTIGACION.

El tipo de investigación que se escogió en este proyecto es la descriptiva ya que esta permite ver con mayor detenimiento y claridad las problemáticas que existe con el consumo de carne de especies menores.

La investigación descriptiva es la que nos permite describir de modo sistemático las características de una población, situación o áreas de interés, este tipo de investigación no esta interesada en comprobar explicaciones, ni en probar determinadas hipótesis ni hacer predicciones.

En pequeña medida se hizo investigación exploratoria, ya que mediante una encuesta se tratara de extraer las causas por las cuales la comunidad araucana no consume carne de conejo
5.2 POBLACION.

Las poblaciones que se tomaran en cuenta en esta investigación se ubican en la comunidad araucana, ubicada en la capital del departamento de Arauca, esto con el fin de obtener más información sobre la cría y consumo actualmente  de carne de conejo en la región.

5.3 TECNICA O INSTRUMENTO 

En este trabajo de investigación se utilizara las técnicas de encuesta y se aplicara una muestra a veinte personas de la ciudad de Arauca con el propósito de evaluar los   resultados.
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COMERCIALIZACIÓN DE CARNE DE CONEJO

ENCUESTA

1. ¿consume  a diario carne en sus comidas?

a) Nunca

b) Algunas veces

c) Siempre

2. ¿Consume frecuentemente  embutidos?

a) Nunca

b) Algunas veces

c) Siempre

3. Visita sitios de comidas rápidas?

a) Nunca

b) Algunas veces

c) Siempre

4. Ha comido alguna vez carne de chigüiro, lapa, cachicamo, curí, o conejo:

a) Nunca

b) Algunas veces

c) Siempre

5. Sabe que beneficios tiene consumir carne de conejo para la salud

a) no

b) tal vez

c) si

6. ¿ve usted  la carne de conejo como plato familiar?

a) no

b) tal vez

c) si

7. Le gustaría que en el sitio favorito, donde acostumbra comer le ofrezcan variedad de carnes diferentes a las cotidianas?

a) no

b) tal vez

c) si

8. Compraría  hamburguesas, chorizos, salchichas, jamón de una carne tan saludable como la del conejo?

a) no

b) tal vez

c) si

Conclusiones
Se  genera una gran expectativa por la producción cunicula en nuestra región, además se le da una gran importancia a la producción de especien menores  para el consumo humano, dando variedad de oportunidades a la hora de preferir el consumidor su gusto, y creando en la comunidad araucana la importancia de generar empresas en la región.
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